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MODALITA’ SMALTIMENTO IMBALLAGGI 1 

 

 

Note: si considera separabile manualmente una componente che l’utente può 
separare completamente (salvo eventuali residui irrisori di materiale che possono 
restare adesi dopo la separazione), e senza rischi per la sua salute e incolumità, dal 
corpo principale con il solo utilizzo delle mani e senza dover ricorrere a ulteriori 
strumenti e utensili. 

 

CONSIGLI: 

 

- RIUTILIZZA GLI IMBALLAGGI QUANDO POSSIBILE ED A FINE VITA 
CONFERISCILI NELLA RACCOLTA DIFFERENZIATA; 
 

- SVUOTA L’IMBALLAGGIO DEL SUO CONTENUTO E RIDUCI IL SUO VOLUME PRIMA DI 
CONFERIRLO ALLA RACCOLTA DIFFERENZIATA; 
 

- SCHIACCIA LE BOTTIGLIE DI PLASTICA SUL LATO LUNGO E RIAVVITA IL TAPPO; 
 

- DOPO IL PRIMO UTILIZZA USA GLI SHOPPERS BIODEGRADABILI E COMPOSTABILI 
PER LA RACCOLTA DELL’UMIDO; 
 

- RIMUOVI LE ETICHETTE DAGLI IMBALLAGGI E SMALTISCILE NELLA 
RACCOLTA RIFIUTI SECCO – INDIFFERENZIATO; 
 

- LA PELLICOLA/CELLOPHANE E I FOGLI DIVISORI PER ALIMENTI VANNO 
SEMPRE SMALTITI NELLA RACCOLTA DELLA PLASTICA; 
 

- LA CARTA VEGETALE PER ALIMENTI VA SMALTITA NELLA RACCOLTA DELLA CARTA; 
 

- PER GLI IMBALLAGGI COSTITUITI DA PIU’ COMPONENTI SEPARABILI MANUALMENTE, 
DIVIDI LE COMPONENTI E CONFERISCILE IN MODO CORRETTO VISIONANDO I SIMBOLI 
DI RICICLAGGIO PRESENTI SU DI ESSE, COME RIPORTATO NELLA TABELLA SEGUENTE: 
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Tabella  

MATERIALE ABBREVIAZIONE NUMERAZIONE SIMBOLO RACCOLTA 

POLIETILENTEREFTALATO  PET  1  

 

PLASTICA  

POLIETILENE AD ALTA  
DENSITA’  HDPE  2  

 

CLORURO DI POLIVINILE  PVC  3  

 

POLIETILENE A BASSA  
DENSITA’  LDPE  4  

 

POLIPROPILENE  PP  5  

 

POLISTOROLO  PS  6  

 

ALTRI TIPI  
 

7  

 

CARTONE ONDULATO  PAP  20  
 

CARTA E  

CARTONE  

CARTONE NON ONDULATO  PAP  21  
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CARTA  PAP  22  
  

ATRI TIPI  
 

23  

 

 

ACCIAIO FE 40 
 

Metalli 

     ALLUMINIO ALU 41 

 

 

ALTRI TIPI 
 

42 - 
 

LEGNO FOR 50 

 

UMIDO 

SUGHERO  FOR  51  

 

 

ALTRI TIPI   52   
 

COMPOSTABILE  CIC   

 

 

VETRO INCOLORE  GL  70  

 

 

VETRO VERDE  GL  71   
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VERIFICA SEMPRE LE 
DISPOSIZIONI DEL TUO COMUNE 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

     VETRO  MARRONE  GL  72  

 

 

ALTRI TIPI   73   
 

MATERIALI  
POLIACCOPPIATI  

PI   
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Gastronomia fredda  
 

1.SFOGLIA DI MOZZARELLA CON 
CRUDO 
 

Ingredienti: sfoglia di mozzarella latte vaccino pastorizzato, sale, 
caglio, fermenti lattici), prosciutto crudo (coscia di suino, sale, 
conservante: E252), rucola, scaglie di grana (latte, sale, caglio, 
lisozima – proteina dell’uovo), olio extravergine d’oliva, origano, 
sale 
 

2.SFOGLIA DI MOZZARELLA CON 
COTTO 

 

Ingredienti: sfoglia di mozzarella (latte vaccino pastorizzato, sale, 
caglio, fermenti lattici), prosciutto cotto alta qualità (coscia di 
suino, sale, aromi, saccarosio, destrosio, antiossidante: E301, 
conservante: E250), rucola, scaglie di grana (latte, sale, caglio, 
lisozima – proteina dell’uovo), olio extravergine d’oliva, origano, 
sale 
 

3.SFOGLIA DI MOZZARELLA CON 
BRESAOLA 

 

Ingredienti: sfoglia di mozzarella (latte vaccino pastorizzato, sale, 
caglio, fermenti lattici), bresaola punta d’anca (carne di bovino, 
sale, destrosio, aromi naturale, conservanti: E250, E251), rucola, 
scaglie di grana (latte, sale, caglio, lisozima – proteina 
dell’uovo), olio extravergine d’oliva, origano, sale 
 

3.bis  SFOGLIA DI MOZZARELLA 
CON SALMONE 

 

Ingredienti: sfoglia di mozzarella (latte vaccino pastorizzato, sale, 
caglio, fermenti lattici), rucola, scaglie di grana (latte, sale, caglio, 
lisozima – proteina dell’uovo), Salmone norvegese, olio 
extravergine d’oliva, origano, sale 
 

4.ESTRATTO DI POMODORO - 
PANEBIANCO 

 

Ingredienti: pomodoro, sale 

5.FILETTI ALICI MARINATE – 
PIATTI FRESCHI ITALIA 

Ingredienti: filetti di alici (Engraulis encrasilocus) 80%, olio di semi 
di girasole, aceto di vino, condimento (prezzemolo, aglio), sale, 
correttore di acidità: acido citrico 
 

Può contenere: molluschi, crostacei, uovo, soia, glutine, 
anidride solforosa, latte 
 

6. ACCIUGHE SALATE ALICON 
 

Ingredienti: acciughe (Engraulis encrasicolus), sale, salamoia 
 

7.ALICI MARINATE – MARE 
NOSTRUM 

Ingredienti: alici (Engraulis encrasilocus), sale, aceto di alcool, 
acido citrico, sorbato di potassio, olio di semi di girasoli, aromi 
naturali 
 

8.ARINGA AFFUMICATA 
ARGENTATA – 
AGRICOLSEMI S.P.A. 

Ingredienti: aringa argentata affumicata (clupea harengus) 
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9.ARINGA AFFUMICATA 
DORATA – AGRICOLSEMI S.P.A. 

Ingredienti: aringa dorata affumicata (clupea harengus) 
 

10.CAPULIATO DI POMODORO 
KATA FOOD 

Ingredienti: Pomodoro secco, olio di semi di girasole, sale, aceto agro 
di vino bianco, spezie in proporzione variabile (prezzemolo, aglio, 
peperoncino, basilico),correttore di acidità :acido citrico,antiossidante 
: acido l-ascorbico, conservante : sorbato di potassio. 

Il prodotto può contiene  solfiti 
Prodotto in un stabilimento che utilizza sedano 
 

11.CARCIOFI SICILIANI ALLA 
CONTADINA 

Ingredienti: carciofi, olio di semi di girasole, peperoncino a 
rondelle, sale, spezie in proporzione variabile (prezzemolo, pepe 
nero, peperoncino), aceto agro di vino, correttore di acidità: acido 
citrico, antiossidante: acido ascorbico 
 

12.CARCIOFI COL GAMBO – 
PANEBIANCO 

Ingredienti: carciofi, olio di semi di girasole, menta, origano, 
prezzemolo, aglio, peperoncino, aceto di vino, sale, correttore di 
acidità: acido citrico E330, antiossidante: acido ascorbico E300 
 

13.CESTINI DI MUCCHI DI 
GAMBERI – PIATTI FRESCHI 
ITALIA S.P.A . 

Ingredienti: salsa tartara: patate, maionese (olio di semi di girasole, 
uova pastorizzate, aceto di vino (solfiti), senape (acqua, semi di 
senape, aceto di vino (solfiti), sale, zucchero, miscela di spezie, 
acidificante: E334), succo di limone, acidificante:E270, sale, 
zucchero, conservante:E200), carote, gelatina (acqua, aceto di vino 
(solfiti), gelatina animale, acidificante: E270, sale, conservante: 
E202, esaltatore di sapidità:E621),tonnetto striato, cetrioli (cetrioli, 
aceto di vino (solfiti), zucchero, sale, aromi naturali, antiossidante: 
E220), cipolline sott’olio (cipolline, aceto di vino (solfiti), zucchero,  
olio d’oliva, sale, antiossidante: E220), carciofi (carciofi, olio di 
semi di girasole, sale, correttore di acidità: E330, antiossidante: 
E220), carciofi (carciofi, olio di semi di girasole, sale, correttore di 
acidità: E330, antiossidante: E300, capperi (capperi, aceto di 
vino(solfiti), sale, zucchero, antiossidanti E300, E220, correttore di 
acidità: E330), senape (acqua, semi di senape, aceto di vino 
(solfiti), sale, zucchero, spezie, correttore di acidità: E334), pasta 
di acciughe (acciughe, olio di semi di girasole, sale), salsa 
worchester (aceto di malto d’orzo, aceto di alcool, melassa, 
zucchero, sale, acciughe, estratto di tamarindo, cipolle, aglio, 
spezie, aromi); gelatina: acqua, aceto di vino(solfiti), gelatina 
animale, sale, acidificante:E325, esaltatore di sapidità: E621, 
conservante: E202, mazzancolle tropicali 10% (mazzancolle 
tropicali, sale, zucchero, acidificante: E330, E270, conservanti: 
E202), maionese (olio di semi di girasole, uova pastorizzate, aceto 
di vino (solfiti), senape (acqua, semi di senape, aceto di vino 
(solfiti), sale, zucchero, miscela di spezie, acidificante: E334), 
succo di limone, acidificante: E270, sale, zucchero, conservante: 
E200, pasta di peperone: acqua, peperoni, aceto di vino, gelatina 
animale, sale, conservante: E202, correttore d’acidità: 
E330, antiossidante:E220     
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Può contenere soia, latte, frutta a guscio (anacardi, noci, 
pistacchio), sedano, molluschi 

14.CIPOLLINE BORETTANE 
BUSCEMA 

Ingredienti: cipolle borettane, olio di semi di girasole, aceto di vino 

(può contenere solfiti), sale, miscela di spezie e piante aromatiche, 
acidificante: E330, E270, antiossidante: E300, conservante: E200 
 

15.FUNGATA MISTA BUSCEMA Ingredienti: funghi misti in proporzioni variabili (lactarius deliciosus 
24%, lentinus edodes 18%, volvaria volvacea 18%) olio di girasole, 
aceto di vino (può contenere solfiti), miscela di spezie, piante 
aromatiche, acidificante: E330, antiossidante: E300 
 

16.FUNGHI CHAMPIGNON 
KATAFOOD 

Ingredienti: Funghi champignon, (Agaricus bisporus), olio di semi di 
girasole, aceto agro di vino (può contenere solfiti), correttore di 
acidità: acido citrico, antiossidante: acido ascorbico 
 

17.FUNGHI DI MUSCHIO 
KATAFOOD 

Ingredienti: funghi muschio (volvarea volvacea), olio di semi di 
girasole, spezie in prop. variabile (prezzemolo, peperoncino), aceto 
agro di vino (può contenere solfiti), correttore di acidita': acido 
citrico, antiossidante: acido ascorbico 
 

18.FUNGHI PIZZAIOLA – kata 
food 

Ingredienti: funghi champignon (agaricus bisporus), olio di semi di 
girasole, spezie in proporzione variabile (prezzemolo, peperoncino), 
patè di peperoncino (peperoncino, pomodoro secco, olio di semi di 
girasole),aceto agro di vino, correttore di acidità: acido citrico, 
antiossidante: acido ascorbico 
 

19.FUNGHI PRATAIOLI 
ARROSTITI – GRUPPO 
GASTRONOMIA ITALIA SRL 

Ingredienti: funghi champignon 65%, olio di semi di girasole 35%, 
aceto di vino (contiene solfiti), prezzemolo, peperoncino, alloro, 
sale 

20.INSALATA DI MARE ESOTICA 
- CUCINA NOSTRANA SRL 

Ingredienti: molluschi[Polpi (Octopus vulagaris), seppie 
(Sepia officinalis), cozze cilene (Mytilus chilensis)], 
preparazione a base di surimi al sapore di granchio[surimi43% 
(pesce, zucchero, stabilizzanti: E450 – E451- E452, acqua, 
amido di frumento, amido modificato di taploca, zucchero, 
sale, olio di semi di girasole, albume di uovo in polvere, estratto 
di granchio 0,32% (contiene soia), aroma di granchio 0,13%, 
esaltatore di sapidità E635, colorante:E160c], olio di semi di 
girasole, peperoni, aceto di vino, sale, succo di limone, 
correttore di acidità: E330 
 
Attenzione: il prodotto potrebbe contenere accidentalmente 
frammenti di guscio di cozze. Può contenere:  
arachidi, frutta a guscio, latte, sedano, senape, semi di 
sesamo 
 

21.INSALATA DI MARE LUSSO - 
CUCINA NOSTRANA SRL 

Ingredienti: molluschi [seppie (Sepia officinalis), Polpi (Octopus 
vulagaris),cozze cilene (Mytilus chilensis)], olio di semi di girasole, 
aceto di vino, gamberetti boreali (Pandalus 
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borealis)(conservante: E211), succo di limone, sale, acidificante: 
acido citrico, conservante: sorbato di potassio, prezzemolo 
 

Attenzione: il prodotto potrebbe contenere accidentalmente 
frammenti di guscio di cozze. Può contenere:  
arachidi, frutta a guscio, latte, sedano, senape, semi di 
sesamo 
 

22.INSALATA DI POLPI - CUCINA 
NOSTRANA SRL 

Ingredienti: Polpi 59% (Octopus vulagaris), olio di semi di girasole, 
sedano, aceto di vino, succo di limone, 
 
sale, acidificante: acido citrico, conservante: sorbato di potassio, 
prezzemolo. 
 

Attenzione: il prodotto potrebbe contenere accidentalmente 
frammenti di guscio di cozze. Può contenere:  
arachidi, frutta a guscio, latte, sedano, senape, semi di 
sesamo 
 

23.INSALATA MARINARA 
CLASSICA - CUCINA NOSTRANA 
SRL 

Ingredienti: molluschi[Polpi (Octopus vulagaris), seppie (Sepia 
officinalis), cozze cilene (Mytilus chilensis)], olio di semi di 
girasole, preparazione a base di surimi al sapore di 
granchio[surimi43%(pesce, zucchero, stabilizzanti: E450 – E451- 
E452, acqua, amido di frumento, amido modificato di taploca,  
zucchero, sale, olio di semi di girasole, albume di uovo in polvere, 
estratto di granchio 0,32% (contiene soia), aroma di granchio 
0,13%, esaltatore di sapidità E635, colorante:E160c], aceto di vino, 
succo di limone, prezzemolo, acidificante: acido citrico, 
conservante: sorbato di potassio  
 
Attenzione: il prodotto potrebbe contenere accidentalmente 
frammenti di guscio di cozze. Può contenere: arachidi, frutta a 
guscio, latte, sedano, senape, semi di sesamo 
 

24.INSALATA RUSSA – CUCINA 
NOSTRANA 

Ingredienti: verdure miste in proporzioni variabili (origine UE e non 
UE) 54% (patate (solfiti), carote, cetrioli, piselli), maionese (olio 
di semi di girasole, acqua, uova di gallina pastorizzate, aceto di 
vino, zucchero, amido modificato di mais, sale, semi di senape, 
spezie, succo di limone da concentrato, conservante: acido 
sorbico, acidificante: acido citrico), stabilizzanti: E412, E415, 
conservante: sorbato di potassio 
 

PUO’ CONTENERE TRACCE DI GLUTINE, CROSTACEI, PESCE, 
ARACHIDI, SOIA, FRUTTA A GUSCIO, LATTE 
SEDANO, SENAPE, SEMI DI SESAMO, MOLLUSCHI, LUPINI  
 

25.INSALATA RUSSA “IL 
PIATTO” – CUCINA NOSTRANA 

Ingredienti: verdure miste in proporzione variabile (patate, carote, 
cetrioli, piselli), maionese (olio di semi di girasole, acqua, uova di 
gallina pastorizzate, aceto di vino, zucchero, amido modificato di 
mais, sale, semi di senape, spezie, succo di limone da 
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concentrato, conservante: acido sorbico, acidificante: acido 
citrico), gelatina (acqua, gelatina animale alimentare, aceto di 
vino, sale, conservante: sorbato di potassio), decorazioni: uova, 
carote, olive verdi, cetriolini, peperoni 

26.INSALATA RUSSA CON 
GAMBERI DECORATA P. PL. 
NERO – CUCINA NOSTRANA 

 
Ingredienti: ortaggi (patate, carote, piselli, cetrioli), olio di semi di 
girasole, gamberetti del pacifico 7% (Pandalus jordani –  
conservante: E211), acqua, mazzancolle tropicali 5% 
(Litopenaeus vannamei – conservante: E211), uova in polvere 
reidratate, aceto di vino, sale, zucchero, succo di limone, olive nere 
(stabilizzanti del colore: E579), stabilizzanti: E412, E415, senape 
(acqua, semi di senape, aceto d’alcol, sale, spezie, aromi naturali), 
acidificante: E330, conservante: sorbato di potassio; gelatina di 
copertura: acqua, preparato per gelatina (gelatina animale, sale, 
sciroppo di glucosio, esaltatore di sapidità: E621, aceto di vino, 
acidificante: E330, conservante: E202)  

PUO’ CONTENERE TRACCE DI: CEREALI CONTENENTI 
GLUTINE, PESCE, ARACHIDI, SOIA, FRUTTA A GUSCIO, 
LATTE, SEDANO, SEMI DI SESAMO, MOLLUSCHI 

 
27.INVOLTINI DI BRESAOLA – 
GRUPPO GASTRONOIMIA ITALIA 
SRL 

Ingredienti: bresaola (carne bovina, sale, destrosio, aromi naturali, 
conservanti : E250, E252)32%, formaggio fresco spalmabile 32% 
(latte, sale, fermenti lattici, caglio microbico, stabilizzante: E412), 
semi di girasole 35% 
 

28.PESTO ALLA GENOVESE Ingredienti: Basilico genovese D.O.P. (31%), olio di semi di girasole, 
burro, formaggio grano padano D.O.P. (latte, sale, caglio, 
lisozima – proteina dell’uova), pecorino romano D.O.P. (latte 
di pecora intero, fermenti lattici, sale, caglio), noci, olio 
extravergine d’oliva, pinoli, sale, aglio, antiossidante: E300, 
conservante: E200, acidificante: E330 

29.INVOLTINI DI COTTO – 
GRUPPO GASTRONOMIA ITALIA 
SRL 

Ingredienti: prosciutto cotto 32%, formaggio fresco spalmabile 
32% (latte, sale, fermenti lattici, caglio microbico, stabilizzante: 
E412), olio di semi di girasole 
 

30.INVOLTINI DI SALMOME - 
GRUPPO GASTRONOMIA ITALIA 
SRL 

Ingredienti: salmone (salmo salar) 35%, formaggio fresco 
spalmabile 30% (latte, sale, fermenti lattici, caglio microbico, 
stabilizzante: E412), olio di semi di girasole 35% 
 

31.INVOLTINI DI SPADA – 
GRUPPO GASTRONOMIA ITALIA 
SRL 

Ingredienti: pesce spada (xiphias gladius) 35%, formaggio fresco 
spalmabile 30% (latte, sale, fermenti lattici, caglio microbico, 
stabilizzante: E412), olio di semi di girasole 35% 
 

32.OLIVE VERDI CONDITE Ingredienti: olive verdi, cipolle rosse, olio di semi di girasole, aceto 
di vino (può contenere solfiti), sedano, carote, peperoni, origano, 
zucchero 
 

33.OLIVE VERDI CONDITE 2 Ingredienti: olive verdi, cipolle rosse, olio di semi di girasole, aceto 
di vino (può contenere solfiti), sedano, carote, zucchero 
 

34.OLIVE NERE Ingredienti: olive nere, olio di semi di girasole 
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35.OLIVE NERE ALLA 
CONTADINA 

Ingredienti: olive nere, acqua, sale, aceto di vino (può contenere 
solfiti), olio di semi di girasole, peperoncino, prezzemolo, 
correttore di acidità: acido citrico 
 

36.OLIVE NERE MAMMOUTH 
CONDITE 

Ingredienti: olive, olio di semi di girasole, peperoncino, origano. 
 

37.OLIVE NERE PASSOLONE – 
KATA FOOD SRL 

Ingredienti: olive nere, sale, olio di semi di girasole 
 
PUO’ CONTENERE SEDANO 
 
 

38. OLIVE RIPIENE BUSCEMA Ingredienti: olive, olio di soia, pangrattato (semola di grano duro, 
semola di grano tenero, acqua, sale, lievito naturale (grano), 
lievito), olio di semi di girasole, sale, capperi, miscela di spezie e 
piante aromatiche, acidificante: E330 
 

39.OLIVE VERDI ALLA 
CONTADINA 

Ingredienti: olive verdi, acqua, sale, aceto agro di vino (può 
contenere solfiti), olio di semi di girasole, peperoncino, aglio, 
prezzemolo, corettore di acidità: acido citrico 
 
 

40.OLIVE VERDI CASARECCE 
KAT. 

Ingredienti: olive verdi, peperoncino, olio di semi di girasole, aceto 
di vino (può contenere solfiti), spezie in proporzione variabile 
(prezzemolo, peperoncino, aglio), sale, correttore di acidità: acido 
citrico, antiossidante: acido l-ascorbico 
 

41.OLIVE VERDI CONDITE Ingredienti: olive, acqua, olio di semi di girasole, aceto di vino (può 
contenere solfiti), peperoncino, aglio, origano, prezzemolo, sale, 
acido citrico (E330), acido ascorbico (E300) 
 

42.OLIVE VERDI FARCITE KATA 
FOOD 

Ingredienti: olive, olio di semi di girasole, sale, aceto di vino (può 
contenere solfiti), correttore di acidità': acido citrico, 
antiossidante: acido ascorbico 
 

43.OLIVE VERDI SCH. CUNZATE Ingredienti: olive verdi (60%), acqua, olio di semi di girasole, aceto 
agro di vino (può contenere solfiti), sedano, peperoni a filetti, sale, 
aromi naturali 
 

44.OLIVE VERDI SCHIACC. Ingredienti: olive verdi, olio di semi di girasole, origano, 
peperoncino. 
 

45.OLIVE VERDI 
SCHIACC.SICILIANE 

Ingredienti: olive, olio di semi di girasole 
 

46.OLIVE VERDI 
SCHIACC/GIARDIN. 

Ingredienti: olive verdi, acqua, sale, correttore di acidità: acido 
citrico, antiossidante: acido l-ascorbico, giardiniera: (verdure 
miste in proporzione variabile - contiene sedano), acqua, sale, 
aceto di vino (può contenere solfiti) 
 

47.PATATE AL FORNO Ingredienti: patate, olio di semi di girasole, sale, piante aromatiche 
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48.PEPERONCINO FARCITI CON 
TONNO 

Ingredienti: olio di semi, peperoncini 32%, tonno 25%, aceto, 
acciughe, capperi, sale, aromi naturali, regolatore di acidità: 
acido lattico, prezzemolo, E220, E211 
 

49.PESCE SPADA AFFUMICATO 
DA 500G IN BUSTA 
LITOGRAFATA “GLI 
AFFUMICATI”– SICILY FOOD SRL 

Ingredienti: pesce spada (Xiphias gladius), sale, zucchero di 
canna, affumicato con legno di faggio 
 

50.PESCE SPADA MARINATO – 
MARE NOSTRUM 

Ingredienti: pesce spada (Xiphias gladius), sale, zucchero, olio 
di semi di girasole, aceto di vino (6% acidità), aromi naturali 
 

51.POKER SFIZIOSO -
FORMAGGIO I SALE CON PEPE 
NERO – FORMAGGIO  
CON PISTACCHIO –OLIVE VERDI 
CUNZATE – POMODORI SECCHI 

Ingredienti: formaggio I sale con pepe nero ( latte ovi-caprino 
pastorizzato, latte pastorizzato, sale, pepe nero in grani 0.4 %, 
caglio, fermenti) , formaggio con pistacchio (latte ovicaprino 
pastorizzato, latte pastorizzato, pistacchio 4%, sale, pepe nero in 
grani 0.4 %, caglio, fermenti –  affinato con olio extravergine d’oliva 
e pistacchio macinato), olive verdi cunzate (olive verdi 60%, 
acqua, olio di semi di girasole , aceto di vino (può contenere solfiti), 
sedano, peperoni a filetti, sale aromi naturali), pomodori secchi ( 
pomodoro secco, olio di semi di girasole, spezie in proporzioni 
variabili (prezzemolo, aglio, peperoncino), correttore di acidità: 
acido citrico 
 

52.POKER GOLOSO- 
FORMAGGIO CON PISTACCHIO -
SALAME CON PISTACCHIO,  
OLIVE VERDI CUNZATE -OLIVE 
NERE 

Ingredienti: formaggio con pistacchio (latte ovicaprino 
pastorizzato, latte pastorizzato, pistacchio 4%, sale, pepe nero in 
grani 0.4 %, caglio, fermenti –  affinato con olio  extravergine d’oliva 
e pistacchio macinato), salame con pistacchio (carne di suino, 
sale, pistacchio, aromi, spezie, destrosio, conservanti: E252-  
budello non edibile),  olive verdi cunzate (olive verdi 60%, acqua, 
olio di semi di girasole , aceto di vino (può contenere solfiti), 
sedano, peperoni a filetti, sale aromi naturali), olive nere (olive 
nere, olio di semi di girasole) 

53.POKER GUSTOSO- 
PARMIGIANO REGGIANO DOP – 
PROVOLONE DOLCE SORESINA –  
TARALLI CLASSICI 
GASTRONAUTA, OLIVE VERDI 
CUNZATE 

Ingredienti: parmigiano reggiano DOP  (latte, sale e caglio), 
provolone dolce Soresina ( latte, sale, caglio di vitello/agnello, 
conservanti in superfice : E202, E203, E325, agente di rivestimento 
paraffina), taralli classici Gastronauta (Farina di grano tenero tipo 
00 (grano italiano) 64,5%, vino bianco (contiene solfiti), acqua, 
olio di oliva, sale, proteine di pisello,  olive verdi cunzate (olive 
verdi 60%, acqua, olio di semi di girasole , aceto di vino (può 
contenere solfiti), sedano, peperoni a filetti, sale aromi naturali) 
 

54.POLPO MARINATO – MARE 
NOSTRUM 

Ingredienti: polpo (Octopus vulgaris), sale, aceto di vino, olio di 
semi di girasole, aromi naturali 
 

55.POMODORI SECCHI KATA 
FOOD 

Ingredienti: pomodoro secco, olio di semi di girasole, spezie in 
proporzioni variabili (prezzemolo, aglio, peperoncino), correttore 
di acidità: acido citrico 
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56.POMODORO CILIEGINO 
AGROMONTE 

Ingredienti: pomodoro ciliegino 78%, olio di semi di girasole, 
basilico, sale, aglio, origano, peperoncino, antiossidante: acido 
ascorbico, acidificante: acido citrico 

57.SALMONE AFFUMICATO – 
FOOD LAB 

Ingredienti: salmone (salmo salar), sale, fumo di legna 

58.SALMONE AFFUMICATO - 
MARE NOSTRUM 

Ingredienti: salmone (Salmo salar), sale, zucchero di canna, fumo 
di legna pregiata 

60.SALMONE REALE SELVAGGIO 
AFFUMICATO– FOOD LAB 

Ingredienti: salmone reale (Oncorhynchus tshawitscha), sale 
 

61.SALMONE SOCKEYE 
AFFUMICATO INTERO – 
RIUNIONE 

Ingredienti: salmone rosso (Oncorhynchus nerka), sale, fumo di 
legno di faggio 
 

62.TONNO A FILETTI COALMA Ingredienti: tonno (Thunnus), olio di oliva, sale 
 

63.TONNO A PINNE GIALLE 
AFFUMICATO - SICILY FOOD SRL 

Ingredienti: tonno a pinne gialle (Thunnus Albacares), sale, 
zucchero di canna, fumo di legna 

64.TORTA INSALATA RUSSA 
CON GAMBERI– CUCINA 
NOSTRANA 

Ingredienti: ortaggi (patate, carote, piselli, cetrioli), olio di semi di 
girasole, mazzancolle tropicali 10% (Litopenaeus vannamei – 
conservante: E211), gamberetti del pacifico 7% (Pandalus jordani 
–conservante: E211), acqua, uova in polvere reidratate, aceto di 
vino, sale, zucchero, succo di limone, stabilizzanti: E412, E415, 
senape (acqua, semi di senape, aceto d’alcol, sale, spezie, aromi 
naturali), acidificante: acido citrico, conservante: sorbato di 
potassio; gelatina di copertura: acqua, preparato per gelatina 
(gelatina animale, sale, sciroppo di glucosio, esaltatore di sapidità: 
E621, aceto di vino, acidificante: E330, conservante: E202) 
   
PUO’ CONTENERE TRACCE DI: CEREALI CONTENENTI GLUTINE, 
PESCE, ARACHIDI, SOIA, FRUTTA A GUSCIO, LATTE, SEDANO, 
SEMI DI SESAMO, MOLLUSCHI 

65.TORTA VETRINA CON 
PIATTO – PIATTI FRESCHI 
ITALIA S.P.A. 

Ingredienti: insalata russa: ortaggi in proporzione variabile (patate, 
carote, piselli, sale, aceto di vino, acidificante: E270), olio di semi 
di girasole, uova pastorizzate, acqua, aceto di vino (solfiti), sale, 
senape (acqua, semi di senape, aceto di vino (solfiti), sale, 
zucchero, spezie, correttore di acidità: E334), zucchero, succo di 
limone, acidificante: E270, addensanti: E412, E415, amido di mais, 
lattosio, siero di latte, sciroppo di glucosio, conservante: E200 ; 
gelatina: acqua, aceto di vino(solfiti), gelatina animale, sale, 
acidificante:E325, esaltatore di sapidità: E621, conservante: E202; 
preparazione alimentare a base di uova: uova, addensanti: E1422, 
sale, acidificante: E330, maionese per decorare (olio di semi di 
girasole, uova pastorizzate 12%, aceto di vino (solfiti), senape 
(acqua, semi di senape, aceto di vino (solfiti), sale, zucchero, 
miscela di spezie, acidificante: E334), succo di limone, 
acidificante: E270, sale, zucchero, conservante: E200), 
mazzancolle (mazzancolle tropicali, sale, zucchero, acidificante: 
E330, E270, conservanti: E202), pasta a peperoni: acqua, peperoni 
12%, aceto di vino (solfiti), gelatina animale, sale, conservante: 
E202, correttore d’acidità: E270, E330, esaltatore di sapidità: E621 
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PUO’ CONTENERE SOIA, LATTE, FRUTTA A GUSCIO 
(ANACARDI, NOCI, PISTACCHIO), SEDANO, MOLLUSCHI 
 

66.VITELLO TONNATO 
DECORATO P. PL. NERO – 
CUCINA NOSTRANA 

Ingredienti: olio di semi di girasole, carne di bovino cotto 22% 
(equivalente al 33%di carne bovino crudo), acqua, uova in 
polvere reidratate, tonnetto striato 3% (katsuwonus pelamis) , 
carote, olive nere (stabilizzante del colore: gluconato ferroso), 
aceto di vino, cetrioli, capperi, sale, zucchero, succo di limone, 
stabilizzanti: E412, E415, senape (acqua, semi di senape, aceto 
d’alcol, sale, spezie, aromi naturali), acidificante: acido citrico, 
conservante: sorbato di potassio, pepe ; gelatina di copertura: 
acqua, preparato per gelatina (gelatina animale, sale, sciroppo di 
glucosio, esaltatore di sapidità: E621, aceto di vino, acidificante: 
E330, conservante: E202) 
 

PUO’ CONTENERE: CEREALI CONTENENTI GLUTINE, PESCE, 
ARACHIDI, SOIA, FRUTTA A GUSCIO, LATTE, SEDANO, SEMI 
DI SESAMO, MOLLUSCHI 
 

67.OLIVE VERDI RIPIENE ALLA 
CARRETTIERA CON PEPATO 
SICILIANO – KATA FOOD 

Ingredienti: Olive verdi (aceto di vino (contiene solfiti), sale,  
acidificanti: acido lattico, acido citrico, antiossidante: acido 
ascorbico, conservante: sorbato di potassio), farcitura 
(pangrattato (farina di grano tenero di tipo 0, lievito di birra, sale), 
giardineria (carote, rape, cetrioli, sedano, cavolfiore, finocchi, 
cipolline, peperoni, acqua, sale), pomodoro secco (pomodoro, 
sale), carciofi (carciofi, acqua, aceto (contiene solfiti), sale, 
acidificante: acido citrico, antiossidante: acido ascorbico, 
conservante: sorbato di potassio), olio di semi di girasole, fiocchi 
di patate (patate, emulsionante: E471), formaggio pepato 5% 
(latte, sale, caglio, pepe), capperi (capperi, acqua, sale), 
peperoni (peperoni rossi e gialli, acqua, sale), prezzemolo, 
peperoncino, erba cipollina) 
 
PUO’ CONTENERE: MANDORLE, NOCI DI ACAGIU’ 
(ANACARDO), LUPINI  
 
POSSIBILE PRESENZA DI NOCCIOLI E FRAMMENTI DI 
NOCCIOLI 

68. POMODORI CILIEGINI 
SECCHI CONDITI -KATA FOOD  

Ingredienti: pomodoro ciliegino secco 96%, olio di semi di girasole, 
spezie ed erbe aromatiche essiccate in proporzione variabile 
(prezzemolo, aglio, peperoncino, basilico, origano), aceto di vino 
(contiene solfiti ), acidificante: acido citrico; antiossidante: acido 
ascorbico; conservante: sorbato di potassio. 

69. TORTINO BRIE’  Ingredienti: Brie president Lactalis (latte vaccino pastorizzato, 
sale), Levoni mortadella oro c/pistacchio (carne di suino 755, 
trippino di suino, sale, pistacchio, saccarosio, spezie, esaltatore 
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di sapidità: glutammato monosodico, antiossidante, ascorbato di 
sodio, conservante: nitrito di sodio), rucola, miele acacia, 
pomodoro ciliegino semi secco Kata food (pomodoro ciliegino 
secco 96%, olio di semi di girasole, spezie ed erbe aromatiche 
essiccate in proporzione variabile (prezzemolo, aglio, 
peperoncino, basilico, origano), aceto di vino (contiene solfiti ), 
acidificante: acido citrico; antiossidante: acido ascorbico; 
conservante: sorbato di potassio), pistacchio tritato e granella di 
pistacchio. 

70. TORTINO BRIE’ CON SPECK Ingredienti: Brie president Lactalis (latte vaccino pastorizzato, 
sale), speck gra Resa (coscia di suino, sale, spezie, piante 
aromatiche, antiossidante: ascorbato di sodio, conservante: nitrito 
di sodio), rucola, miele acacia, pomodoro ciliegino semi secco 
Kata food (pomodoro ciliegino secco 96%, olio di semi di girasole, 
spezie ed erbe aromatiche essiccate in proporzione variabile 
(prezzemolo, aglio, peperoncino, basilico, origano), aceto di vino 
(contiene solfiti ), acidificante: acido citrico; antiossidante: acido 
ascorbico; conservante: sorbato di potassio), pistacchio tritato e 
granella di pistacchio. 
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GLI INGREDIENTI 
EVIDENZIATI IN GRASSETTO 
SONO POSSIBILI FONTI DI 

INTOLLERANZE O ALLERGIE 

LIBRO INGREDIENTI 
SALUMI  
REPARTO SAFO 
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MODALITA’ SMALTIMENTO IMBALLAGGI 1 

 

 

Note: si considera separabile manualmente una componente che l’utente può 
separare completamente (salvo eventuali residui irrisori di materiale che possono 
restare adesi dopo la separazione), e senza rischi per la sua salute e incolumità, dal 
corpo principale con il solo utilizzo delle mani e senza dover ricorrere a ulteriori 
strumenti e utensili. 

 

CONSIGLI: 

 

- RIUTILIZZA GLI IMBALLAGGI QUANDO POSSIBILE ED A FINE VITA 
CONFERISCILI NELLA RACCOLTA DIFFERENZIATA; 
 

- SVUOTA L’IMBALLAGGIO DEL SUO CONTENUTO E RIDUCI IL SUO VOLUME PRIMA DI 
CONFERIRLO ALLA RACCOLTA DIFFERENZIATA; 
 

- SCHIACCIA LE BOTTIGLIE DI PLASTICA SUL LATO LUNGO E RIAVVITA IL TAPPO; 
 

- DOPO IL PRIMO UTILIZZA USA GLI SHOPPERS BIODEGRADABILI E COMPOSTABILI 
PER LA RACCOLTA DELL’UMIDO; 
 

- RIMUOVI LE ETICHETTE DAGLI IMBALLAGGI E SMALTISCILE NELLA 
RACCOLTA RIFIUTI SECCO – INDIFFERENZIATO; 
 

- LA PELLICOLA/CELLOPHANE E I FOGLI DIVISORI PER ALIMENTI VANNO 
SEMPRE SMALTITI NELLA RACCOLTA DELLA PLASTICA; 
 

- LA CARTA VEGETALE PER ALIMENTI VA SMALTITA NELLA RACCOLTA DELLA CARTA; 
 

- PER GLI IMBALLAGGI COSTITUITI DA PIU’ COMPONENTI SEPARABILI MANUALMENTE, 
DIVIDI LE COMPONENTI E CONFERISCILE IN MODO CORRETTO VISIONANDO I SIMBOLI 
DI RICICLAGGIO PRESENTI SU DI ESSE, COME RIPORTATO NELLA TABELLA SEGUENTE: 
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Tabella  

MATERIALE ABBREVIAZIONE NUMERAZIONE SIMBOLO RACCOLTA 

POLIETILENTEREFTALATO  PET  1  

 

PLASTICA  

POLIETILENE AD ALTA  
DENSITA’  HDPE  2  

 

CLORURO DI POLIVINILE  PVC  3  

 

POLIETILENE A BASSA  
DENSITA’  LDPE  4  

 

POLIPROPILENE  PP  5  

 

POLISTOROLO  PS  6  

 

ALTRI TIPI  
 

7  

 

CARTONE ONDULATO  PAP  20  
 

CARTA E  

CARTONE  

CARTONE NON ONDULATO  PAP  21  
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CARTA  PAP  22  
  

ATRI TIPI  
 

23  

 

 

ACCIAIO FE 40 
 

Metalli 

     ALLUMINIO ALU 41 

 

 

ALTRI TIPI 
 

42 - 
 

LEGNO FOR 50 

 

UMIDO 

SUGHERO  FOR  51  

 

 

ALTRI TIPI   52   
 

COMPOSTABILE  CIC   

 

 

VETRO INCOLORE  GL  70  

 

 

VETRO VERDE  GL  71   
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VERIFICA SEMPRE LE 
DISPOSIZIONI DEL TUO COMUNE 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     VETRO  MARRONE  GL  72  

 

 

ALTRI TIPI   73   
 

MATERIALI  
POLIACCOPPIATI  

PI   
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SALUMI: 
1. SALAMINO FRASASSI CLASSICO – 
SALUMIFICIO DI GENGA 

Ingredienti: carne di suino, sale, destrosio, saccarosio, 
aromi naturali, pepe, antiossidante: E300, conservanti: 
E252, E250, regolatori di acidità: E262, budello naturale 
di suino (non edibile) 
 

2. SALAMINO FRASASSI PAPRIKA E 
PEPERONCINO – SALUMIFICIO DI 
GENGA 

Ingredienti: carne di suino, sale, destrosio, saccarosio, 
aromi naturali, pepe, antiossidante: E300 conservanti: 
E252, E250, regolatori di acidità: E262, peperoncino 
0.15%, paprika 0.15%, budello naturale di suino (non 
edibile) 

3. SALAMINO FRASASSI 
FINOCCHIETTO – SALUMIFICIO DI 
GENGA 

Ingredienti: carne di suino, sale, destrosio, saccarosio, 
aromi naturali, pepe, antiossidante: E300, conservanti: 
E252, E250, regolatori di acidità: E262, finocchio selvatico 
0.3%, budello naturale di suino (non edibile) 

4. PROSCIUTTO COTTO 
DELL’ARTISTA ALTA QUALITA’ - 
SANTINI 

Ingredienti: coscia di suino, sale, saccarosio, marsala 
(0.6%), aromi naturali, antiossidante: ascorbato di sodio 
(E301), conservante: nitrito di sodio (E250) 

5. PROSCIUTTO DI PARMA DOP 
STAGIONATO 16 MESI DISOSSATO E 
PRESSATO- SALUMIFICIO MONPIU’ 

Ingredienti: coscia di suino, sale 

6. CARPACCIO DI BOVINO – 
FIORUCCI 

Ingredienti: carne di bovino, sale, destrosio, antiossidante 
(E301), conservanti (E252, E250), aromi naturali 

7. TRANCIO META’ DI PORCHETTA 
DI ARICCIA IGP S.V. – CIOLI EGIDIO 

Ingredienti: carne di suino, sale marino, pepe nero, aglio, 
rosmarino 

8. SALAMELLA ARICCINA 
STAGIONATA DOLCE – CIOLI 
EGIDIO 

Ingredienti: carne di suino, sale, aromi naturali, destrosio, 
saccarosio, peperoncino, pepe bianco, aglio, correttori di 
acidità: E262, E331, antiossidanti: E301, E300, 
conservanti: E252, E250 

9. SALAMELLA ARICCINA PICCANTE 
– CIOLI EGIDIO 

Ingredienti: carne di suino, sale, aromi naturali, destrosio, 
saccarosio, peperoncino, pepe bianco, aglio, correttori di 
acidità: E262, E331, antiossidanti: E301, E300, 
conservanti: E252, E250 

10. GUANCIALE STAGIONATO AL 
PEPE - CIOLI EGIDIO 

Ingredienti: guanciale di suino, sale, spezie, aromi 
naturali, destrosio, antiossidante: E300, conservante: 
E252 

11. SPALLA COTTA DI SAN 
SECONDO – PARMACOTTO 

Ingredienti: carne di suino, sale, destrosio, spezie, aromi, 
antiossidante: E301, conservante: E250 

12. PROSCIUTTO DI SAN DANIELE 
DOP CON OSSO E DISOSSATO - 
MULTICEDI 

Ingredienti: coscia di suino italiano, sale marino 

13. SALAME FELINO IGP 1KG - 
GOLFERA 

Ingredienti: carne di suino, sale, destrosio, spezie, 
antiossidante: E300, conservanti: E252, E250 

14. GUANCIALE DI SUINO – 
FIORUCCI 

Ingredienti: guanciale di suino, sale, spezie, aromi 
naturali, conservanti: E252, E250) 
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15. CARPACCIO DI VITELLONE 
“ITALIANO” – IBIS 

Ingredienti: carne di vitellone, sale, destrosio, aromi 
naturali, conservante: E250, E252 

16. MORTADELLA “LA BUFALINA” – 
IL CHIARAMONTANO 

Ingredienti: carne di bufalo (60%), carne di suino (20%), 
lardello di suino nero siciliano (10%), acqua, aromi, sale, 
destrosio, fibra vegetale, spezie, pistacchio, 
antiossidante: ascorbato di sodio, conservante: nitrito di 
sodio, correttori di acidità: acetato di sodio, citrato di 
sodio 

17. PANCETTA PIEGATA DI SUINO 
NERO SICILIANO DEI NEBRODI – 
MULINELLO 

Ingredienti: carne di suino nero siciliano, sale, aromi, 
spezie, saccarosio, destrosio, antiossidante: E301, 
conservanti: E252, E250 

18. PROSCIUTTO CRUDO 
CARPEGNA DOP “SAN LEO” – 
BERETTA 

Ingredienti: coscia di suino, sale 

19. PROSCIUTTO COTTO ALTA 
QUALITA’ LENTA COTTURA – COATI 

Ingredienti: coscia intera di suino, “presal” sale iodato 
protetto (sale, iodato di potassio 0.007%), saccarosio, 
aromi, antiossidanti: E301, conservanti: E250 

20. PROSCIUTTO COTTO SCELTO 
GRAN BORDO’ – COATI 

Ingredienti: coscia intera di suino, sale, destrosio, aromi, 
antiossidante: E301, conservante: E250 

21. PROSCIUTTO ROSONE CON 
OSSO – DOK DALL’AVA 

Ingredienti: coscia di suino, sale 

22. SALAME NOSTRANO AL 
PISTACCHIO – SALUMIFICIO 
CAPUTO 

Ingredienti: carne di suino, sale, pistacchio 3%, sale, 
aromi, spezie, destrosio, conservanti: E252 Budello non 
edibile 

23. SALAME NOSTRANO PICCANTE 
– SALUMIFICIO CAPUTO 

Ingredienti: carne di suino, sale, peperoncino (0.50%), 
aromi, spezie, destrosio, conservanti: E252  
 
Budello non edibile 

24. SALAME NOSTRANO – 
SALUMIFICIO CAPUTO 

Ingredienti: carne di suino, sale, aromi, spezie, zuccheri 
(destrosio), conservanti: E252  
 
Budello non edibile 

25. SALAME S. ANGELO IGP – 
SALUMIFICIO CAPUTO 

Ingredienti: carne di suino, sale, pepe nero, conservanti: 
E252  
 
Budello no edibile 

26. SPIANATA PICCANTE – 
FIORUCCI 

Ingredienti: carne di suino, conserva di peperone 
(peperone, sale, antiossidante: E300), sale, aromi, spezie, 
destrosio, antiossidante: E301, conservanti: E252, E250 
Può contenere: latte – budello non edibile 

27. PROSCIUTTO DI PARMA DOP 
SENZA OSSO – DEVODIER 

Ingredienti: carne di suino italiano, sale 

28. “GRAN CARRE’ “LOMBO 
STAGIONATO DI SUINO 

Ingredienti: lombo di suino (origine Italia), sale, destrosio, 
vino (solfiti), saccarosio, aromi naturali, spezie, arancia e 
olio essenziale 1%, conservante: E252, E250 
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AROMATIZZATO ALL’ARANCIA- 
RENZINI 
29. “L’UMBRIACO” COSCIA DI SUINO 
STAGIONATA CON VINO E VINACCE 
S\V - RENZINI 

Ingredienti: carne di suino (origine Italia), sale, vino rosso 
1%. Ricoperto di vinacce 0,5% (solfiti) 

30. BEEF FUME’, PUNTA D’ANCA 
COTTA AFFUMICATA 1\2 – 
SALUMIFICIO TRENTINO 

Ingredienti: carne bovino 87%, acqua, sale iodato, 
destrosio, fecola, amido modificato, stabilizzanti: E407, 
aromi naturali, aromi, antiossidante: E301, conservante: 
E250 – affumicatura a legna 

31. BRESAOLA DELLA VALTELLINA 
I.G.P 

Ingredienti: carne bovina, sale, destrosio, aromi naturali, 
conservanti: E252 (nitrato di potassio), E250 (nitrato di 
sodio) 

32. BRESAOLA DI TACCHINO 
STAGIONATA SOTTO VUOTO – 
NORCINERIA TOSCANA 

Ingredienti: carne di tacchino, sale, destrosio, saccarosio, 
aromi, spezie, conservanti: E252, E250, antiossidante: 
E301 

33. BRESAOLA EQUINA Ingredienti: carne equina, sale, destrosio, aromi naturali, 
conservanti: E252, E250 

34. BRESAOLA P. D'ANCA DECO Ingredienti: carne bovina, sale, destrosio, aromi naturali, 
conservanti: nitrito di sodio (E250), nitrato di potassio 
(E252) 

35. BRUNELLO COSCIOTTO ERBE Ingredienti: carne suina (65%), acqua, amido, sale, 
zucchero (destrosio), aromi, addensante: carragenina, 
antiossidante: ascorbato di sodio, conservanti: nitrito di 
sodio, spezie, piante aromatiche 

36.CAPOC.PIC.SANTANGIOLESE Ingredienti: suino, sale, peperoncino, aromi, conservanti: 
E252 

37. CARNE SALADA DEL TRENTINO 
FESA A EMETA’ – SALUMIFICIO 
TRENTINO 

Ingredienti: carne di bovino, sale, aromi naturali, aglio, 
destrosio, fruttosio, correttore di acidità: E262, 
antiossidante: E301, pepe, semi di coriandolo, rosmarino, 
alloro, conservanti: E252, E250 – senza glutine 

38. CIOLI PR. COTTO ARROSTO Ingredienti: coscia di suino 95%, sale, aromi naturali, 
saccarosio, destrosio, rosmarino, gelificante: carragenina 
(E407), antiossidante: E301, conservante: E250 

39. COPPA NOSTRANA FELINESE Ingredienti: coppa di suino, sale, destrosio, aromi, spezie, 
antiossidante: ascorbato di sodio, conservanti: nitrato di 
potassio, nitrito di sodio 

40. CRUDO PARMA 18M DECO Ingredienti: coscia di suino, sale 

41. CRUDO PARMA C/OSSO Ingredienti: coscia di suino, sale 

42. CRUDO PARMA TORRIONE Ingredienti: carne di suino, sale 

43. PROSCIUTTO CRUDO SICILIANO 
– MULINELLO 

Ingredienti: carne suina, sale, aromi, spezie, destrosio, 
saccarosio, antiossidante: (E300) acido ascorbico, 
conservanti: (E250, E252) nitrito di sodio, nitrato di 
potassio 

44. CRUDO STAGION. S/O DECO Ingredienti: coscia di suino, sale, conservanti: nitrato di 
potassio, nitrito di sodio 
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45. CULATELLO DI ZIBELLO DOP – 
ITALIA ALIMENTARI - IBIS 

Ingredienti: coscia di suino, sale, spezie, conservante: 
E252 

46. CULATTA COTTA IN FORNO – 
SALUMIFICIO TRENTINO 

Ingredienti: coscia di suino, sale, destrosio, fruttosio, 
aromi, correttore di acidità: E331iii, antiossidante: 
ascorbato di sodio, conservante: nitrito di sodio 
 
Senza glutine 
 

47. CULATTA GOURMET – 
SALUMIFICIO AURORA 

Ingredienti: carne di suino, sale, destrosio, fruttosio, 
antiossidante: E301, conservante: E250 

48. FELSINEO BLU MORTADELLA 
IGP 

Ingredienti: carne di suino, trippino suino, sale, 
pistacchio, pepe, aromi naturali antiossidante: ascorbato 
di sodio (E301), conservante: nitrito di sodio (E250) 

49. FELSINEO MORTADELLA 
SCICCOSA 

Ingredienti: carne di suino, trippino suino, sale, 
pistacchio (0,5%), pepe, aromi naturali, antiossidante: 
ascorbato di sodio (E301), conservante: nitrito di sodio 
(E250) 

50. FERRARINI P.TTO CRUDO 
S/OSSO 

Ingredienti: coscia di suino, sale, conservante: potassio 
nitrato 

51. FESA DI TACCHINO AR. 
AMADORI 

Ingredienti: fesa di tacchino 91%, sale, destrosio, spezie, 
piante aromatiche, aromi, antiossidante: ascorbato di 
sodio, conservanti: nitrito di sodio, nitrato di potassio 

52. FILETTONE DI PORCHETTA 
SENFTER 

Ingredienti: suino, sale, destrosio, lattosio, spezie, aromi, 
piante aromatiche, antiossidante: ascorbato di sodio, 
conservante: nitrito di sodio 

53. FILONE AFFUMICATO 2 KG. SV – 
LEVONI 

Ingredienti: carne di suino italiano, sale, destrosio, vino 
Superiore di Marsala DOP (può contenere solfiti), 
antiossidante: ascorbato di sodio, aromi naturali, 
conservanti: nitrito di sodio, nitrato di potassio 

54. FILONE SUINO STAGIONATO – 
BRUGNOLO 

Ingredienti: lombo di suino, sale, destrosio, aromi, spezie, 
correttore di acidità: E262, antiossidanti: E301, 
conservanti: E250, E252 – affumicatura naturale 

55. FINOCCHIONA IGP Ingredienti: sale, destrosio, saccarosio, finocchio in semi 
(0,4%), vino (può contenere solfiti), pepe macinato, pepe 
in chicchi, aglio, antiossidanti: E300, E301, conservanti: 
E252, E250. Budello non edibile 
 

56. FIORDICOTTO 100 PER 100 
CARNE ITALIANA – BOZZA DRAFT 

Ingredienti: carne di suino, sale (salgemma 2.0%), aromi, 
zucchero, vino liquoroso Zibibbo I.G.P. Terre Siciliane 
(0.2%), antiossidante: E301, conservante: E250 

57. FIORDIPETTO 100 PER 100 
CARNE ITALIANA – BOZZA DRAFT 

Ingredienti: petto di tacchino (69%), acqua, amidi, sale 
(salgemma 1.7%), correttore di acidità: E325, stabilizzanti: 
E407, E450, E451 destrosio, aromi, aromi naturali di 
agrumi 0.1%, spezie, antiossidante: E316, conservante: 
E250 
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58. GRANPANCIOTTO FRASASSI – 
SALUMIFICIO DI GENGA 

Ingredienti: carne di suino, sale, pepe, zuccheri 
(saccarosio e destrosio), aromi, antiossidante: E301, 
conservante: E251, E250 
Budello non edibile 

59. GUANCIALE S. NERO PICC. Ingredienti: carne di suino nero, sale, peperoncino (0,2 %), 
aromi, spezie, destrosio, saccarosio, antiossidanti: E301 
(Ascorbato di sodio), conservanti: E250 (nitrito di sodio), 
E252 (Nitrato di sodio) 

60. GUANCIALE SUINO NERO 
NEBRODI 

Ingredienti: carne di suino (gola), sale, destrosio, spezie, 
aromi naturali, antiossidante: E301, conservante: E252, 
pepe 

61. GUANCIALE STAGIONATO – 
BRUGNOLO 

Ingredienti: guanciale di suino, sale, spezie, aromi 
naturali, antiossidanti: E301, conservanti: E250, E252 - 
affumicatura naturale 

62. IL GOLFETTA Kg. 5 GOLFERA Ingredienti: carne di suino, sale iodato, latte scremato in 
polvere, destrosio, saccarosio, spezie, piante aromatiche, 
antiossidanti: E301, E300, conservanti: E252, E250 

63. JAMON IBERICO DOP CON OSSO 
(28 mesi) 

Ingredienti: carne di suino (coscia), sale, conservanti: 
(E250- E252), antiossidante: E301 
 

64. LA BRISAOLA Ingredienti: carne bovina, sale, destrosio, aromi naturali, 
conservanti: E250, E252 

65. LA FELINESE PR. COTTO PRAGA Ingredienti: coscia di suino, sale, saccarosio, destrosio, 
aromi, antiossidante: ascorbato di sodio  
 
conservante: nitrito di sodio 

66. LARDO DI SUINO NERO DEI 
NEBRODI – MULINELLO 

Ingredienti: carne di suino Nero Siciliano, sale, aromi, 
spezie, saccarosio, destrosio, antiossidante: E301, 
conservanti: E252, E250 

67. LARDO PANCETT. FELINESE Ingredienti: lardo di pancetta di suino, sale, destrosio, 
spezie, aromi, antiossidante: ascorbato di sodio, 
conservanti: nitrato di potassio, nitriti di sodio 

68. MASTER PIZZA Ingredienti: carne di suino (55%), acqua, amidi, destrosio, 
saccarosio, sale, aromi, stabilizzanti: E450, E451 
gelificanti: E407, correttori di acidità: E262, E331, 
antiossidante: E301, conservanti: E250 

69. MORTADELLA SUINO NERO 
SICILIANO 

Ingredienti: carne di suino nero siciliano, lardello di suino 
nero siciliano, acqua, aromi, sale, destrosio, 
antiossidante: E301, pistacchio, aglio, aromi naturali, 
correttore di acidità: acetato di sodio, citato di sodio 

70. MORTADELLA AUGUSTISSIMA 
GALBANI (CON PISTACCHIO) 

Ingredienti: carne di suino, sale, spezie, aromi naturali, 
zucchero, pistacchio; esaltatore di sapidità: glutammato 
monosodico, antiossidante: ascorbato di sodio, 
conservante: nitrito di sodio 

71. MORTADELLA DI ASINO Ingredienti: carne di asino 55%, carne di suino 25%, 
acqua, sale, destrosio, fibra vegetale alimentare, 
saccarosio, aromi, stabilizzante: E451, antiossidante: 
E301, conservante: E250, pistacchio, aromi naturali 
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72.  MORTADELLA DI CINGH. 
RENZINI 

Ingredienti: carne di cinghiale 70%, carne di suino, sale, 
destrosio, fruttosio, pistacchio (1%), aromi naturali. 
antiossidanti: E300-E301. conservanti: E250 

73. MORTADELLA ORO IGP LEVONI 
K.13 

Ingredienti: carne di suino 755, trippino di suino, sale, 
pistacchio, saccarosio, spezie. esaltatore di sapidità: 
glutammato monosodico, antiossidante, ascorbato di 
sodio, conservante: nitrito di sodio 

74. MORTADELLA FAVOLA IN 
CONTENNA SOTTOVUOTO CON 
PISTACCHIO SICILIANO –  PALMIERI 

Ingredienti: carne di suino, trippino di suino, sale, miele, 
pistacchio 0.8%, aromi naturali, pepe, spezie, 
antiossidante: ascorbato di sodio, conservante: nitrito di 
sodio 

75. MORTADELLA IGP. FELSINEO 
GIG. 

Ingredienti: carne di suino, trippino suino, sale, 
pistacchio, pepe, aromi naturali antiossidante: ascorbato 
di sodio (E301), conservante: nitrito di sodio (E250) 

76. MORTADELLA SUPREMA C\P 18 
KG 1\2 SV – FIORUCCI 

Ingredienti: carne di suino, trippino suino, sale, 
pistacchio 0,4%, zucchero, aromi, spezie, antiossidante: 
E316, conservante: E250 

77. OLIWUBER WUBER Ingredienti: suino, olive farcite con peperoni, acqua, sale, 
proteine del latte, spezie, aromi, antiossidante: 
ascorbato di sodio, conservante: nitrito di sodio 

78. P.TTO COTTO F. GOLOSA 
GALBANI 

Ingredienti: coscia di suino, sale, destrosio, aromi, 
correttore di acidità': citrati di sodio-zucchero- gelificante: 
carragenina, esaltatore di sapidità: glutammato 
monosodico, antiossidante: ascorbato di sodio, 
conservante: nitrito di sodio 

79. P.TTO COTTO FERRARINI S.P. Ingredienti: coscia di suino, sale, saccarosio, esaltatore di 
sapidità: glutammato monosodico, aromi, spezie, 
conservante: sodio nitrito 

80. P.TTO COTTO GRAN BISCOTTO Ingredienti: coscia suina, sale, aromi, antiossidante: 
ascorbato di sodio, conservante: nitrito di sodio 

81. P.TTO COTTO PARMACOTTO Ingredienti: coscia di suino, sale, destrosio, aromi, 
antiossidante: ascorbato di sodio, conservante: nitrito di 
sodio 

82. P.TTO COTTO SCELTO DECO Ingredienti: coscia suino (90%), acqua, sale, aromi, 
proteine del latte, antiossidante: E300, E301, esaltatore 
di sapidità: E621, conservante: E250 

83. P.TTO ORSETTO VAN LOON Ingredienti: carne di suino 76%, acqua, sale iodato, 
destrosio, caramello, spezie, estratti di spezie, colorante: 
carminio, stabilizzante: difosfati, antiossidante: acido 
ascorbico, conservante: nitrito di sodio 

84. PAGNOTTELLA FESA TACC. ARR. Ingredienti: fesa tacchino 91%, amido di patate, sale, 
aromi, aromi naturali, zucchero, antiossidante: ascorbato 
di sodio, conservante: nitrito di sodio. 
Può contenere cereali contenenti glutine, latte, uovo 

85. PANCETTA AFFUMICATA 
CRUDA – BRUGNOLO 

Ingredienti: pancetta di suino, sale, destrosio, spezie, 
aromi naturali, aroma di affumicatura, antiossidanti: 
E301, conservanti: E250, E252, correttore di acidità: E262 
- affumicatura naturale 
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86. PANCETTA AFFUMICATA 
STUFATA – BRUGNOLO 

Ingredienti: pancetta di suino, sale, aromi naturali, 
zuccheri, stabilizzanti: E450, E451, gelificante: E407, 
correttore di acidità: E262, antiossidanti: E301, 
conservanti: E250 – prodotto affumicato con fumo liquido 

87. PANCETTA COPPATA LA 
FELINESE 

Ingredienti: pancetta, coppa di suino, sale, destrosio, 
spezie, aromi 

88. PANCETTA PRAGA LEVONI Ingredienti: carne di suino italiano, sale marino, zucchero, 
destrosio, antiossidanti: ascorbato di sodio, conservanti: 
nitrato di potassio, nitrito di sodio, aroma naturale 

89. PANCETTA SENZA COTENNA 
1\2V – PARMACOTTO (BOSCHI) 

Ingredienti: carne di suino, sale, destrosio, aromi naturali, 
spezie, antiossidante: E301, conservante: E252, E250 

90. PANCETTA STAG. COPPATA 
MAGRA – SALUMIFICIO AURORA 

Ingredienti: pancetta suina, coppa suina, sale, destrosio, 
fruttosio, aromi, spezie, antiossidante: E301, conservanti: 
E252, E250 

91. PANCETTA STAG. PRESSATA S.C. 
IN TRANCIO S\V – SALUMIFICIO 
AURORA 

Ingredienti: carne di suino, sale, destrosio, fruttosio, 
aromi, spezie, antiossidante: E301, conservante: E252, 
E250 

92. PANCETTA STECCATA META' – 
LA FELINESE 

Ingredienti: pancetta di suino, sale, destrosio, spezie, 
aromi, antiossidante: ascorbato di sodio, conservanti: 
nitrato di potassio, nitrito di sodio 

93. PANCETTA STUFATA – 
BRUGNOLO 

Ingredienti: pancetta di suino, proteine del latte, 
saccarosio, destrosio, aromi, spezie, stabilizzanti: E450, 
E451, gelificante: E407, antiossidanti: E301, conservanti: 
E250 – prodotto affumicato con fumo liquido 

94. PARISER GIGANTE WUBER Ingredienti: suino, acqua, sale, proteine del latte, spezie, 
aromi, antiossidante: ascorbato di sodio, conservante: 
nitrito di sodio 

95. PETTO DI POLLO AMADORI Ingredienti: petto di pollo 75%, acqua, amido, sale, 
saccarosio, aromi naturali, antiossidante: ascorbato di 
sodio, conservante: nitrito di sodio 

96. PETTO DI TACC.NAZIONALE - 
PARMACOTTO 

Ingredienti: petto di tacchino maschio italiano, sale, 
zuccheri: destrosio e saccarosio, aromi, carragenina, 
antiossidante: eritorbato di sodio, conservante: nitriti di 
sodio 
N.B. Senza glutine, senza derivati del latte, senza 
lattosio 

97. PETTO DI TACCHINO AL FORNO 
IL NAZIONALE - BRUNELLO 

Ingredienti: petto di tacchino maschio italiano, sale, 
zuccheri (destrosio, saccarosio), aromi, addensante: 
carregenina, antiossidante: ascorbato di sodio, 
conservante: nitrito di sodio, aromatizzante di 
affumicatura 

98. PETTO DI TACCHINO ARROSTO 
- COATI 

Ingredienti: petto di tacchino, “presal sale iodato protetto 
(sale, iodato di potassio 0.007%)”, amido, destrosio, 
aromi, gelificanti: E407, antiossidanti: E301, conservanti: 
E250 

99. PORCHETTA DI SUINO NERO 
SICILIANO 

Ingredienti: carne di suino nero siciliano (lombo e 
pancetta), acqua, fecola di patate, destrosio, aromi, aromi 
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naturali, spezie, stabilizzante:E407, antiossidante: E301, 
conservante: E250, correttore di acidità: acetato di sodio, 
citrato di sodio 

100. PORCHETTA ARROSTO– 
TERRE DUCALI 

Ingredienti: carne di suino, sale, destrosio, aromi naturali, 
spezie, antiossidante: E301, conservante: E250 

101. PORCHETTA NONNO EGIDIO – 
CIOLI 

Ingredienti: carne di suino provenienza UE 95%, sale, 
aromi naturali, pepe, aglio, rosmarino, aromi 

102. PORCHETTA PICCOLA CON 
TESTA S.V. – CIOLI 

Ingredienti: carne di suino, sale marino, pepe nero, aglio, 
rosmarino 

103. PR. S. DANIELE S/O – CASA 
MODENA 

Ingredienti: coscia di suino, sale marino 

104. PROSC. COTTO ARROSTO 
“CHIARACOTTO” 

Ingredienti: coscia di suino, acqua, fecola di patate, sale, 
destrosio, aromi, aromi naturali, stabilizzanti: E407, 
antiossidante: E301, conservante: E250, correttore di 
acidità: acetato di sodo, citrato di sodio 

105. PROSCIUTTO COTTO – CUOR 
DI NATURA IBIS 

Ingredienti: coscia di suino, sale marino, zucchero, aromi 
naturali, estratti vegetali in polvere (bietola, acerola, 
carota) 

106. PROSCIUTTO COTTO “SAN 
GIOVANNI” ALTA QUALITA’ 

Ingredienti: carne di suino, sale, fruttosio, destrosio, 
antiossidante: sodio-L-ascorbato, conservante: sodio 
nitrito, aromi naturali 

107. PROSCIUTTO COTTO ALTA 
QUALITA’ “NOBILE” – COATI 

Ingredienti: coscia di suino, “presal sale iodato protetto 
(sale, iodato di potassio 0.007%)”, saccarosio, aromi, 
antiossidante: E301, conservanti: E250 

108. PROSCIUTTO COTTO GOLD Ingredienti: carne di suino (75%), acqua, amidi, sale, 
aromi, destrosio, saccarosio, gelificanti: E407, correttori 
di acidità: E262, E331, antiossidante: E301, conservanti: 
E250 

109. PROSCIUTTO COTTO PRAGA 
MONTAGNA 1/1 SV - GRANDI 
SALUMIFICI ITALIANI 

Ingredienti: carne (coscia) di suino 82%, acqua, sale, 
fecola di patate, destrosio, aromi, aromatizzante di 
affumicatura, stabilizzanti: carregenina, polifosfati di 
sodio, antiossidante: ascorbato di sodio, conservante: 
nitrito di sodio – affumicatura naturale 

110. PROSCIUTTO COTTO 
ROSAVELO SV IBIS 

Ingredienti: coscia di suino 68%, acqua, fecola di patate, 
aromi, sale, gelificante: carragenine, destrosio, 
antiossidante: E301, conservante: E250 

111. PROSCIUTTO COTTO SCELTO 
GIOIOSO – COATI 

Ingredienti: coscia di suino, sale, destrosio, aromi, 
antiossidante: E301, conservanti: E250 

112. PROSCIUTTO CRUDO DI SUINO 
NERO DEI NEBRODI – SALUMIFICIO 
STARVAGGI 

Ingredienti: coscia di suino nero dei Nebrodi 100%, sale 
marino 

113. PROSCIUTTO DI CAPRIOLO 
STAGIONATO SOTTO VUOTO – 
NORCINERIA TOSCANA 

Ingredienti: carne di capriolo, sale, destrosio, saccarosio, 
aromi, spezie, conservanti: E252, E250, antiossidante: 
E301 
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114. PROSCIUTTO DI CERVO 
STAGIONATO S.V. – NORCINERIA 
TOSCANA 

Ingredienti: carne di cervo, sale, destrosio, saccarosio, 
aromi, spezie, conservanti: E252, E250, antiossidante: 
E301 

115. PROSCIUTTO DI PARMA Ingredienti: coscia di suino, sale 

116. PROSCIUTTO DI PARMA DOP 
C/O MIN. 30 MESI 

Ingredienti: carne di suino italiano, sale 

117. PROSCIUTTO DI PARMA DOP 
DISOSSATO PELATO - GALLONI 

Ingredienti: carne di suino, sale 

118.  PROSCIUTTO DI PARMA DOP 
S/O 

Ingredienti: carne di suino italiano, sale 

119. PROSCIUTTO NOSTRANO DI 
MONTAGNA 

Ingredienti: coscia di suino, sale 

120. PROSCIUTTO CRUDO S. 
DANIELE ROSONE 

Ingredienti: coscia di suino, sale 

121. INI NUVOLA SPEC.TACCH. Ingredienti: carne di tacchino (origine Italia), sale, 
destrosio, aromi, saccarosio, spezie, antiossidante: E301, 
conservanti: E250, E252 
 
Budello non edibile 

122. RENZINI PETTO TACCH.BRACE Ingredienti: carne di tacchino, acqua, sale, vino (può 
contenere solfiti), destrosio, saccarosio, aromi, erbe 
aromatiche, spezie, antiossidante: E301, conservante: 
E250 

123. SAL.VENTRICINA P. MADEO Ingredienti: carne di suino, sale, destrosio, salsa di 
peperoni, spezie, aromi, proteine del latte, nitrato di 
potassio, ascorbato di sodio 

124. SALAME AL PEPE VAN LOON Ingredienti: pepe (2%), carne di suino (76%), sale, latte in 
polvere, proteine del latte, proteine di soia, destrina, 
destrosio, acidificante: (E575), spezie, aromi di fumo, 
esaltatore di sapidità: E621, stabilizzante: E451, 
conservanti: E250, E252, antiossidante: E301, colorante: 
E120 

125. SALAME ERBE VAN LOON Ingredienti: erbe fini 1.2%: prezzemolo, peperoni 
disidratati, carote disidratate, sesamo, pepe, carne di 
suino (76%), sale, latte in polvere, proteine del latte, 
proteine di soia, destrina, destrosio, acidificante: (E575), 
spezie, aromi di fumo, esaltatore di sapidità: E621, 
stabilizzanti: E451, conservanti: E250, E252, 
antiossidante: E301, colorante: E120 

126. SALAME FELINO IGP 1KG Ingredienti: carne di suino, sale, destrosio, spezie, 
antiossidante: E300, conservanti: E252, E250 

127. SALAME MILANO – BRUGNOLO Ingredienti: carne di suino, sale, destrosio, saccarosio, 
aromi, spezie, marsala, antiossidanti: E301, conservanti: 
E250, E252 
Budello non edibile 
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128. SALAME MILANO – COATI Ingredienti: carne di suino, sale, destrosio, saccarosio, 
spezie, aromi naturali, antiossidanti: E301, conservanti: 
E250, E252 

129. SALAME MILANO LEVONI Ingredienti: carne di suino (95%), sale, vino, destrosio, 
spezie, antiossidante: ascorbato di sodio, zucchero, 
conservanti: nitrato di sodio, nitrito di sodio 

130. SALAME NAPOLI – COATI Ingredienti: carne di suino, sale, destrosio, saccarosio, 
spezie, aromi naturali, aroma di affumicatura, 
antiossidanti: E301, conservanti: E250, E252 

131. SALAME NAPOLI – FIORUCCI Ingredienti: carne di suino, sale, latte scremato in polvere, 
lattosio, spezie, aromi, destrosio, zucchero, 
antiossidante: E301, conservanti: E252, E250, aroma di 
affumicatura 
Budello non edibile 

132. SALAME NAPOLI DOLCE – 
BRUGNOLO 

Ingredienti: carne di suino, sale, destrosio, spezie, aromi, 
marsala, antiossidanti: E301, conservanti: E250, E252 

133. SALAME NAPOLI GALBANI Ingredienti: carne di suino, sale, latte scremato in 
polvere, destrosio, aromi, spezie, antiossidante: acido 
ascorbico, conservante; nitrato di potassio, nitrito di sodio 

134. SALAME PAESANA CURVO – 
COATI 

Ingredienti: carne di suino, sale, destrosio, saccarosio, 
spezie, aromi naturali, antiossidanti: E301, conservanti: 
E250, E252 

135. SALAME PAISANELLA LEVONI Ingredienti: carne di suino (95%), sale marino, proteine 
del latte, destrosio, spezie, antiossidante: ascorbato di 
sodio, zucchero, conservanti: nitrato di potassio, nitrito di 
sodio 

136. SALAME SICILIANO DOLCE – 
MULINELLO 

Ingredienti: carne di suino, sale, aromi, spezie, 
saccarosio, destrosio, antiossidante: E301, conservanti: 
E250, E252 

137. SALAME SICILIANO PICCANTE 
– MULINELLO 

Ingredienti: carne di suino, sale, peperoncino, spezie, 
destrosio, saccarosio, aromi, antiossidante: E301, 
conservanti: E250, E252 

138. SALAME STROLGHINO Ingredienti: carne di suino, sale, destrosio, spezie. 
antiossidante: ascorbato di sodio, conservanti: nitrato di 
potassio, nitrito di sodio 

139. SALAME UNGHERESE – 
BRUGNOLO 

Ingredienti: carne di suino, sale, destrosio, saccarosio, 
spezie, aromi, marsala, aroma di affumicatura, 
antiossidanti: E301, conservanti: E250, E252 
Budello non edibile 

140. SALAME UNGHERESE – COATI Ingredienti: carne di suino, sale, destrosio, saccarosio, 
spezie, aromi naturali, aroma di affumicatura, 
antiossidanti: E301, conservanti: E250, E252 

141. SALAME UNGHERESE GALBANI Ingredienti: suino, sale, latte scremato in polvere, 
zuccheri, aromi, spezie, antiossidante: acido ascorbico, 
conservanti: nitrato di potassio, nitrito di sodio 

142. SALAME UNGHERESE LEVONI Ingredienti: carne di suino (96%), sale marino, proteine 
del latte, destrosio, spezie, antiossidante: ascorbato di 
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sodio, zucchero, conservanti: nitrato di potassio, nitrito di 
sodio 

143. SALAME VENTRICINA CURVO – 
COATI 

Ingredienti: carne di suino, sale, destrosio, saccarosio, 
spezie, aromi naturali, antiossidanti: E301, conservanti: 
E250, E252 

144. SALSICCIA DI CALABRIA DOP 
DOLCE – SAN VINCENZO 

Ingredienti: carne di suino calabrese, peperoncino 
piccante calabrese 3%, sale, destrosio, saccarosio, 
antiossidante: E300, conservanti: E250, E252 

145. SALSICCIA DOLCE - SAN 
VINCENZO 

Ingredienti: carne di suino, sale, aromi, destrosio, 
saccarosio, spezie, aromi di affumicatura, antiossidante: 
E300, conservanti: E252, E250 

146. SALSICCIA PICCANTE – 
BRUGNOLO 

Ingredienti: carne di suino, sale, destrosio, saccarosio, 
aromi, spezie, antiossidanti: E301, conservanti: E250, 
E252 

147. SALSICCIA PICCANTE – SAN 
VINCENZO 

Ingredienti: carne di suino, sale, peperoncino calabrese 
piccante 1.5%, aromi naturali, spezie, destrosio, 
saccarosio, aromi di affumicatura, antiossidante: E300, 
conservanti: E252, E250 

148. SALSICCIA PICCANTE X2 
DRITTA LUNGA – BRUGNOLO 

Ingredienti: carne di suino, sale, destrosio, saccarosio , 
aromi naturali, spezie, antiossidanti: E301, conservanti: 
E250, E252 

149. SELLA DI MASTRO DANTE 
RENZINI 

Ingredienti: carne suino, sale, aceto balsamico, vino, 
lattosio, destrosio, saccarosio, fruttosio, spezie, aromi 
naturali, conservanti: E250, E252. antiossidante: E300, 
E301 

150. SOPRESSATA DOLCE – SAN 
VINCENZO 

Ingredienti: carne di suino, sale, aromi, destrosio, 
saccarosio, pepe nero, aromi di affumicatura, 
antiossidante: E300, conservanti: E250, E252 

151. SPECK ALTO ADIGE IGP - 
SCUDETTO 

Ingredienti: carne di suino, sale, spezie, piante 
aromatiche, antiossidante: ascorbato di sodio, 
conservanti: nitrito di sodio 
Affumicatura naturale. Senza glutine 

152. SPECK CLASSICO GRA RESA – 
CASA MODENA 

Ingredienti: coscia di suino, sale, spezie, piante 
aromatiche, antiossidante: ascorbato di sodio, 
conservante: nitrito di sodio 

153. SPECK COTTO – CASA MODENA Ingredienti: carne di suino 94%, acqua, sale, destrosio, 
spezie, aromi, antiossidante: ascorbato di sodio, 
conservante: nitrito di sodio 

154.  SPECK COTTO AL FORNO – 
BRUGNOLO 

Ingredienti: coscia di suino, sale, aromi naturali, zuccheri, 
stabilizzanti: E450, E451, gelificante: E407, antiossidanti: 
E301, correttore di acidità: E262, conservanti: E250 – 
prodotto affumicato con fumo liquido 

155. SPECK PREALPEN - COATI Ingredienti: coscia di suino, sale, destrosio, spezie, erbe 
aromatiche, aromi, aroma di affumicatura, antiossidante: 
E301, conservanti: E250, E252 

156. SPIANATA PICC.MADEO Ingredienti: cagliata vaccina (latte, caglio), carne di suino, 
sale, destrosio, salsa di peperone, proteine del latte, 
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lattosio, aromi e spezie, antiossidante: ascorbato di 
sodio, conservanti: nitrato di potassio e nitrito di sodio 

157. SPIANATA PICCANTE – 
BRUGNOLO 

Ingredienti: carne di suino, sale, destrosio, aromi, spezie, 
antiossidanti: E300, conservanti: E250, E25 

158. SPIANATA PICCANTE – COATI Ingredienti: carne di suino, sale, destrosio, saccarosio , 
spezie, aromi naturali, antiossidanti: E301, conservanti: 
E250, E252 

159. SPIANATA PICCANTE – SAN 
VINCENZO 

Ingredienti: carne di suino, concentrato di peperoncino 
piccante (peperoncino piccante calabrese 98%, sale), 
sale, aromi, destrosio, saccarosio, spezie, peperoncino 
piccante calabrese 0.2%, aroma di affumicatura, 
antiossidante: E300, conservanti: E250, E252 

160. SPIANATA ROMANA – COATI Ingredienti: carne di suino, sale, saccarosio , destrosio, 
spezie, aromi naturali, antiossidanti: E301, conservanti: 
E250, E252 

161. SPIANATA ROMANI – CIOLI Ingredienti: carne di suino (origine UE), sale, latte 
scremato in polvere, lattosio, saccarosio, destrosio, 
aromi naturali, antiossidante: E301, E300, conservante: 
E252, E250 

162. TRANCIO DI GUANCIALE 
SENZA COTENNA – BRUGNOLO 

Ingredienti: guanciale di suino, sale, spezie, aromi 
naturali, antiossidanti: E301, conservanti: E250, E252 - 
affumicatura naturale 

163.TRANCIO META’ DI 
PORCHETTA DI ARICCIA IGP S\V – 
CIOLI 

Ingredienti: coscia di suino, sale marino, pepe nero, aglio, 
rosmarino 

164. TRANCIO PORCHETTATO 
ARROSTO 

Ingredienti: carne di suino 95%, sale, aromi naturali, 
saccarosio, destrosio, rosmarino, gelificante: carragenina 
(E407), antiossidante: E301, conservanti: E250 

165. VENTRICINA PICCANTE – SAN 
VINCENZO 

Ingredienti: carne di suino, concentrato di peperoncino 
piccante (peperoncino piccante calabrese 98%, sale), 
sale, aromi, destrosio, saccarosio, spezie, peperoncino 
piccante calabrese 0.2%, aroma di affumicatura, 
antiossidante: E300, conservanti: E250, E252 

166. VENTRICINA PURO SUINO – 
BRUGNOLO 

Ingredienti: carne di suino, sale, destrosio, saccarosio , 
spezie, aromi , marsala, antiossidanti: E301, conservanti: 
E250, E252 
Budello non edibile 

167. GIARDINIERA CAPRICC. 
SENFTER 

Ingredienti: Carne di suino (75%), acqua, grasso di suino, 
olive verdi farcite con pasta al peperone (10%) (olive verdi, 
acqua, sale, pasta di peperoni (peperone, sale, 
addensanti: sodio alginato, farina di guar, cloruro di 
calcio, correttore di acidità: E330, E270), correttore di 
acidità: E330, E270, antiossidante: E300), peperoni, sale, 
aromi, destrosio, spezie, aroma di affumicatura, 
stabilizzanti: carragenina, E451, antiossidante: eritorbato 
di sodio, conservante: nitrito di sodio 
Affumicatura naturale 
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MODALITA’ SMALTIMENTO IMBALLAGGI 1 

 

 

Note: si considera separabile manualmente una componente che l’utente può 
separare completamente (salvo eventuali residui irrisori di materiale che possono 
restare adesi dopo la separazione), e senza rischi per la sua salute e incolumità, dal 
corpo principale con il solo utilizzo delle mani e senza dover ricorrere a ulteriori 
strumenti e utensili. 

 

CONSIGLI: 

 

- RIUTILIZZA GLI IMBALLAGGI QUANDO POSSIBILE ED A FINE VITA 
CONFERISCILI NELLA RACCOLTA DIFFERENZIATA; 

 

- SVUOTA L’IMBALLAGGIO DEL SUO CONTENUTO E RIDUCI IL SUO VOLUME 
PRIMA DI CONFERIRLO ALLA RACCOLTA DIFFERENZIATA; 

 

- SCHIACCIA LE BOTTIGLIE DI PLASTICA SUL LATO LUNGO E RIAVVITA IL TAPPO; 
 

- DOPO IL PRIMO UTILIZZA USA GLI SHOPPERS BIODEGRADABILI E 
COMPOSTABILI PER LA RACCOLTA DELL’UMIDO; 

 

- RIMUOVI LE ETICHETTE DAGLI IMBALLAGGI E SMALTISCILE NELLA 
RACCOLTA RIFIUTI SECCO – INDIFFERENZIATO; 

 

- LA PELLICOLA/CELLOPHANE E I FOGLI DIVISORI PER ALIMENTI 
VANNO SEMPRE SMALTITI NELLA RACCOLTA DELLA PLASTICA; 

 

- LA CARTA VEGETALE PER ALIMENTI VA SMALTITA NELLA RACCOLTA DELLA 
CARTA; 

 

- PER GLI IMBALLAGGI COSTITUITI DA PIU’ COMPONENTI SEPARABILI 
MANUALMENTE, DIVIDI LE COMPONENTI E CONFERISCILE IN MODO 
CORRETTO VISIONANDO I SIMBOLI DI RICICLAGGIO PRESENTI SU DI ESSE, 
COME RIPORTATO NELLA TABELLA SEGUENTE: 
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Tabella  

MATERIALE ABBREVIAZIONE NUMERAZIONE SIMBOLO RACCOLTA 

POLIETILENTEREFTALATO  PET  1  

 

PLASTICA  

POLIETILENE AD ALTA  
DENSITA’  HDPE  2  

 

CLORURO DI POLIVINILE  PVC  3  

 

POLIETILENE A BASSA  
DENSITA’  LDPE  4  

 

POLIPROPILENE  PP  5  

 

POLISTOROLO  PS  6  

 

ALTRI TIPI  
 

7  

 

CARTONE ONDULATO  PAP  20  
 

CARTA E  

CARTONE  

CARTONE NON ONDULATO  PAP  21  
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CARTA  PAP  22  
  

ATRI TIPI  
 

23  

 

 

ACCIAIO FE 40 
 

Metalli 

     ALLUMINIO ALU 41 

 

 

ALTRI TIPI 
 

42 - 
 

LEGNO FOR 50 

 

UMIDO 

SUGHERO  FOR  51  

 

 

ALTRI TIPI   52   
 

COMPOSTABILE  CIC   

 

 

VETRO INCOLORE  GL  70  

 

 

VETRO VERDE  GL  71   
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VERIFICA SEMPRE LE 
DISPOSIZIONI DEL TUO COMUNE 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     VETRO  MARRONE  GL  72  

 

 

ALTRI TIPI   73   
 

MATERIALI  
POLIACCOPPIATI  

PI   
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FORMAGGI:  
 

1. BIANCO DI LANGA AL TARTUFO – 
BEPPINO OCCELLI AGRINATURA 

Ingredienti: latte vaccino 72%, latte di capra 20%, panna 
4%, tartufo d’estate 3%, sale marino, estratto per bordo 
(proteina della latte idorilizzate, sale), caglio vegetale, 
aroma 

2. CUSIE’ CON LATTE DI CAPRA E 
VACCA - BEPPINO OCCELLI 
AGRINATURA 

Ingredienti: latte vaccino 49.3%, latte di capra 49.3%, sale 
marino, caglio (animale di vitello) 

3. VALCASOTTO – BEPPINO 
OCCELLI AGRINATURA 

Ingredienti: latte di vacca crudo, sale marino, caglio 
(animale di vitello) 

4. CACIOTTONE DOLCE – NORCIA IL 
CASEIFICIO 

Ingredienti: latte vaccino, latte ovino, caglio, fermenti 
lattici, sale 

5. CACIOCAVALLO SILANO DOP– 
MIR SRL 

Ingredienti: latte di vacca crudo, caglio, sale 

6. PROVOLONE DEL MONACO DOP – 
MIR SRL 

Ingredienti: latte vaccino crudo razza agerolese 20%, latte 
vaccino crudo, sale, caglio misto capretto (min 50%) e 
vitello 

7. PROVOLONE DEL MONACO DOP 
SPICCHIATO – MIR SRL 

Ingredienti: latte vaccino crudo razza agerolese 20%, latte 
vaccino crudo, sale, caglio misto capretto (min 50%) e 
vitello 

8. PRIMO SALE FORMETTE 400G – 
GAZZARA SRL 

Ingredienti: latte, latte di pecora, caglio di agnello, sale, 
fermenti 

9.PRIMO SALE CON PEPERONCINO 
FORMETTE 400G – GAZZARA SRL 

Ingredienti: latte, latte di pecora, caglio di agnello 
naturale, peperoncino in grani, sale, fermenti 

10. PRIMO SALE PEPATO 
FORMETTE 400G – GAZZARA SRL 

Ingredienti: latte, latte di pecora, caglio di agnello 
naturale, pepe in grani, sale, fermenti 

11. RICOTTA SALATA 1.5KG – 
GAZZARA SRL 

Ingredienti: siero di latte, latte ovino pastorizzato, sale 

12. BIANCO DI LANGA AL TARTUFO 
– BEPPINO OCCELLI AGRINATURA 

Ingredienti: latte vaccino 72%, latte di capra 20%, panna 
4%, tartufo d’estate 3%, sale marino, estratto per bordo 
(proteina della latte idorilizzate, sale), caglio vegetale, 
aroma 

13. CUSIE’ CON LATTE DI CAPRA E 
VACCA - BEPPINO OCCELLI 
AGRINATURA 

Ingredienti: latte vaccino 49.3%, latte di capra 49.3%, sale 
marino, caglio (animale di vitello) 

14. VALCASOTTO – BEPPINO 
OCCELLI AGRINATURA 

Ingredienti: latte di vacca crudo, sale marino, caglio 
(animale di vitello) 

15. CACIOTTONE DOLCE – NORCIA 
IL CASEIFICIO 

Ingredienti: latte vaccino, latte ovino, caglio, fermenti 
lattici, sale 

16. CACIOCAVALLO SILANO DOP– 
MIR SRL 

Ingredienti: latte di vacca crudo, caglio, sale 
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17. PROVOLONE DEL MONACO DOP 
– MIR SRL 

Ingredienti: latte vaccino crudo razza agerolese 20%, latte 
vaccino crudo, sale, caglio misto capretto (min 50%) e 
vitello 

18. PROVOLONE DEL MONACO DOP 
SPICCHIATO – MIR SRL 

Ingredienti: latte vaccino crudo razza agerolese 20%, latte 
vaccino crudo, sale, caglio misto capretto (min 50%) e 
vitello 

19. FORMAGGIO PECORINO 
CANESTRATO STAGONATO – 
GAZZARA SRL 

Ingredienti: latte ovino e bovino pastorizzato, caglio, sale 

20. FORMAGGIO PEPATO 
STAGIONATO 400G – GAZZARA SRL 

Ingredienti: latte ovino e bovino pastorizzato, caglio, sale, 
pepe nero 2%, fermenti 

21. FORMAGGIO CANESTRATO 
400G – GAZZARA SRL 

Ingredienti: latte ovino pastorizzato, latte pastorizzato, 
caglio, sale 

22. CACIOCAVALLO FRESCO 400G – 
GAZZARA SRL 

Ingredienti: latte vaccino pastorizzato, caglio, sale, 
fermenti 

23. CACIOCAVALLO STAGIONATO 
400G – GAZZARA SRL 

Ingredienti: latte vaccino, caglio, sale, fermenti 

24. FORMAGGIO PEPATO 
GRATTUGIATO – GAZZARA SRL 

Ingredienti: latte ovino pastorizzato, latte pastorizzato, 
caglio, sale, pepe nero 2%, fermenti 

25. VASTEDDA BIANCA 
PALERMITANA – GAZZARA SRL 

Ingredienti: latte bovino pastorizzato, caglio, sale, 
fermenti 

26. VASTEDDA PALERMITANA 
AFFUMICATA – GAZZARA SRL 

Ingredienti: latte bovino pastorizzato, caglio, sale, 
fermenti – affumicato con trucioli di legni aromatici 

27. FORMAGGIO GRATTUGIATO – 
GAZZARA SRL 

Ingredienti: latte ovino pastorizzato, latte, caglio, sale, 
fermenti 

28. CACIOCAVALLO GRATTUGIATO 
200G – GAZZARA SRL 

Ingredienti: latte bovino pastorizzato, caglio, sale 

29. PRIMO SALE – GAZZARA SRL Ingredienti: latte, latte ovino pastorizzato, caglio, sale, 
fermenti 

30. PRIMO SALE CON RUCOLA – 
GAZZARA SRL 

Ingredienti: latte, latte ovino pastorizzato, caglio, sale, 
rucola 2 %, fermenti 

31. PRIMO SALE CON OLIVE – 
GAZZARA SRL 

Ingredienti: latte, latte ovino pastorizzato, caglio, sale, 
olive 2 %, fermenti 

32. PRIMO SALE CON PEPERONCINO 
– GAZZARA SRL 

Ingredienti: latte, latte ovino pastorizzato, caglio, sale, 
peperoncino 2 %, fermenti 

33. TUMA – GAZZARA SRL Ingredienti: latte pecora pastorizzato, caglio, fermenti 

34. FORMAGGIO NERO DI SICILIA – 
GAZZARA SRL 

Ingredienti: latte pecora pastorizzato, caglio, sale, pepe 
nero macinato 2 %, olio di olive esternamente 

35. FORMAGGIO VULCANO – 
GAZZARA SR 

Ingredienti: latte ovino pastorizzato, caglio, sale, 
peperoncino macinato 2 %, olio di olive esternamente 

36. CACIOCAVALLO STAGIONATO 
FORMA – GAZZARA SRL 

Ingredienti: latte vaccino pastorizzato, caglio, sale, 
fermenti 
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37. RICOTTA FRESCA 500G – 
GAZZARA SRL 

Ingredienti: siero di latte, latte ovino pastorizzato, sale 

38. FORMAGGIO AL TARTUFO – IL 
CAVALCATORE 

Ingredienti: latte ovi-caprino pastorizzato, latte 
pastorizzato, sale, tartufo 0.5 %, caglio, fermenti 

39. FORMAGGIO I SALE – IL 
CAVALCATORE 

Ingredienti: latte ovi-caprino pastorizzato, latte 
pastorizzato, sale, caglio, fermenti 

40. FORMAGGIO FANTASIA – IL 
CAVALCATORE 

Ingredienti: latte ovi-caprino pastorizzato, latte 
pastorizzato, olive verdi farcite 6% (olive verdi 
denocciolate, pasta di peperone rosso, sale, correttori di 
acidità: acido citrico, acido lattico, solfiti), sale, capperi 
0.8%, peperoncino rosso 0.5%, rucola 0.5%, caglio, 
fermenti 

41. FORMAGGIO II SALE CON PEEP 
NERO – IL CAVALCATORE 

Ingredienti: latte ovi-caprino pastorizzato, latte 
pastorizzato, sale, pepe nero in grani 0.4 %, caglio, 
fermenti 

42. FORMAGGIO CON OLIVE – IL 
CAVALCATORE 

Ingredienti: latte ovi-caprino pastorizzato, latte 
pastorizzato, olive 8 % (solfiti), sale, caglio, fermenti 

43. FORMAGGIO I SALE CON PEPE 
NERO – IL CAVALCATORE 

Ingredienti: latte ovi-caprino pastorizzato, latte 
pastorizzato, sale, pepe nero in grani 0.4 %, caglio, 
fermenti 

44. FORMAGGIO I SALE CON 
PEPERONCINO ROSSO – IL 
CAVALCATORE 

Ingredienti: latte ovi-caprino pastorizzato, latte 
pastorizzato, sale, peperoncino rosso 0.4 %, caglio, 
fermenti 

45. FORMAGGIO AL PISTACCHIO – 
IL CAVALCATORE 

Ingredienti: latte ovi-caprino pastorizzato, latte 
pastorizzato, pistacchio 4%, sale, pepe nero in grani = 0.4 
%, caglio, fermenti – affinato con olio extravergine d’oliva 
e pistacchio macinato 

46. GORGONZOLA DOP 
CREMIFICATO (LATTERIA 
SORESINA) 

Ingredienti: latte vaccino pastorizzato, sale, caglio – 
Crosta non edibile Stabilimento di produzione IT 01 270 CE 

47. PRIMOSALE FATTORIE OSELLA Ingredienti: latte pastorizzato, sale,– Crosta non edibile 
Stabilimento di produzione IT 01 19 ce 

48. FETA DOP 1 KG NEOGAL Ingredienti: latte di pecora, latte di capra, sale, caglio, 
fermenti lattici– Crosta non edibile Stabilimento di 
produzione IT 01 19 ce 

49. FORMAGGIO CON POMODORO 
SECCO- IL CAVALCATORE 

Ingredienti: latte ovi-caprino pastorizzato, latte 
pastorizzato, pomodoro secco 3%, sale, caglio, fermenti 

50. FORMAGGIO PRIMITICCIO – IL 
CAVALCATORE 

Ingredienti: latte ovi-caprino pastorizzato, latte 
pastorizzato, sale, caglio, fermenti – affinato con olio 
extravergine d’oliva e pepe nero in polvere 2% 

51. FORMAGGIO STAGIONATO – IL 
CAVALCATORE 

Ingredienti: latte ovi-caprino pastorizzato, latte 
pastorizzato, sale, caglio, fermenti 

52. FORMAGGIO STAGIONATO CON 
PEPE NERO – IL CAVALCATORE 

Ingredienti: latte ovi-caprino pastorizzato, latte 
pastorizzato, sale, pepe nero in grani 0.4 %, caglio, 
fermenti 
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53. FORMAGGIO ALLO ZAFFERANO 
– IL CAVALCATORE 

Ingredienti: latte ovi-caprino pastorizzato, latte 
pastorizzato, sale, zafferano 0.03%, pepe nero in grani 0.4 
%, caglio, fermenti 

54. RICOTTA MISTA FRESCA – IL 
CAVALCATORE 

Ingredienti: siero di latte ovi-caprino pastorizzato, siero di 
latte, latte ovino pastorizzato, sale 

55. RICOTTA SALATA – IL 
CAVALCATORE 

Ingredienti: siero di latte pastorizzato, latte ovi-caprino 
pastorizzato, sale  
Nella variante con peperoncino rosso: peperoncino rosso 
0.5% 

56. TUMA FRESCA – IL 
CAVALCATORE 

Ingredienti: latte ovi-caprino pastorizzato, latte 
pastorizzato, caglio, fermenti 

57. RICOTTA SALATA – 
SICILFORMAGGI 

Ingredienti: siero di latte ovino, siero di latte, latte ovino 
pastorizzato, sale 5% - può contenere frutta a guscio 

58. RICOTTA FRESCA – 
SICILFORMAGGI 

Ingredienti: siero di latte ovino, siero di latte, latte ovino, 
sale - può contenere frutta a guscio 

59. RICOTTA AL FORNO – 
SICILFORMAGGI 

Ingredienti: siero di latte ovino, siero di latte, latte ovino 
pastorizzato, sale - può contenere frutta a guscio 

60. RICOTTA AL FORNO DURE – 
SICILFORMAGGI 

Ingredienti: siero di latte ovino, latte ovino pastorizzato, 
sale - può contenere frutta a guscio 

61. FORMAGGIO PRIMO SALE CON 
PISTACCHIO – SICILFORMAGGI 

Ingredienti: latte ovino pastorizzato, latte pastorizzato, 
pistacchio 1%, caglio, fermenti, sale - può contenere 
frutta a guscio, glutine, arachidi, soia, sesamo, lupini 

62. FORMAGGIO PRIMO SALE CON 
PEPERONCINO - SICILFORMAGGI 

Ingredienti: latte ovino pastorizzato, latte pastorizzato, 
peperoncino frantumato 1%, caglio, fermenti, sale - può 
contenere frutta a guscio, senape, glutine, sedano, 
semi di sesamo, soia 

63. FORMAGGIO PRIMO SALE CON 
PEPE NERO – SICILFORMAGGI 

Ingredienti: latte ovino pastorizzato, latte pastorizzato, 
pepe nero in grani 1.5%, caglio, fermenti, sale - può 
contenere frutta a guscio, senape, glutine, sedano, 
sesamo 

64. FORMAGGIO PRIMO SALE CON 
OLIVE – SICILFORMAGGI 

Ingredienti: latte ovino pastorizzato, latte pastorizzato, 
olive verdi  4%, caglio, fermenti, sale - può contenere 
frutta a guscio 

65. FORMAGGO PRIMO SALE 
BIANCO – SICILFORMAGGI 

Ingredienti: latte ovino pastorizzato, latte pastorizzato, 
caglio, fermenti, sale - può contenere frutta a guscio 

66. FORMAGGIO PRIMOSALE 
QUATTRO STAGIONI – 
SICILFORMAGGI 

Ingredienti: latte ovino pastorizzato, latte pastorizzato, 
pepe nero in grani, peperoni, rucola, olive in percentuale 
variabile, caglio, fermenti lattici, sale - può contenere 
frutta a guscio, senape, glutine, sedano, sesamo, soia, 
solfiti 

67. PECORINO STAGIONATO – 
SICILFORMAGGI 

Ingredienti: latte ovino pastorizzato, caglio, lisozima da 
uovo, fermenti lattici, sale - può contenere frutta a guscio 

68. PECORINO NERO – 
SICILFORMAGGI 

Ingredienti: latte ovino, caglio, fermenti lattici, sale – 
crosta trattata con olio evo - può contenere frutta a guscio 
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69. LA CAPROTTA – 
SICILFORMAGGI 

Ingredienti: latte caprino pastorizzato, sale, caglio -
trattato in superficie con: E202, E235, coloranti: E150a, 
E160b – crosta non edibile – può contenere frutta a guscio 

70. FORMAGGIO VINELLO – 
SICILFORMAGGI 

Ingredienti: latte ovino pastorizzato, latte pastorizzato, 
caglio, fermenti lattici, sale, infusione in vino rosso 
(contiene solfiti) - può contenere frutta a guscio 

71. FORMAGGIO SEMI-STAGIONATO 
– SICILFORMAGGI 

Ingredienti: latte ovino pastorizzato, latte pastorizzato, 
caglio, fermenti lattici, sale, lisozima da uovo 

72. FORMAGGIO MATTONE – 
SICILFORMAGGI 

Ingredienti: latte, fermenti lattici, caglio, sale – crosta non 
edibile - può contenere frutta a guscio 

73. COSACAVADDU STAGIONATO – 
SICILFORMAGGI 

Ingredienti: latte pastorizzato, caglio, sale - può contenere 
frutta a guscio 

74. COSACAVADDU SEMI 
STAGIONATO – SICILFORMAGGI 

Ingredienti: latte, caglio, fermenti lattici, sale – crosta non 
edibile - può contenere frutta a guscio 

75. COSACAVADDU FRESCO – 
SICILFORMAGGI 

Ingredienti: latte pastorizzato, caglio, fermenti lattici, sale 
– può contenere frutta a guscio 

76. LA CACIOTTINA - 
SICILFORMAGGI 

Ingredienti: latte ovino pastorizzato, caglio, fermenti 
lattici, sale – può contenere frutta a guscio 

77. LA CACIOTTINA “DA LATTE DI 
MUCCA” - SICILFORMAGGI 

Ingredienti: latte pastorizzato, caglio, fermenti lattici, sale 
– può contenere frutta a guscio 

78. FORMAGGIO CACIO BUFALO – 
SCILFORMAGGI 

Ingredienti: latte pastorizzato, caglio, fermenti lattici, sale 
– può contenere frutta a guscio 

79. ASIAGO CUOR DI CASASO 
TISATO 

Ingredienti: latte, sale, caglio 

80. ASIAGO D.O.P GALLO NERO Ingredienti: latte, sale, fermenti lattici selezionati, caglio, 
trattato in crosta con natamicina (E235), colorante (E172) 

81. ASIAGO DOP - TONIOLO Ingredienti: latte, sale, caglio, fermenti lattici 

82. BASTARDO DEL GRAPPA SC – 
TONIOLO 

Ingredienti: latte vaccino, sale, caglio, fermenti lattici, 
conservante: lisozima - proteina dell’uovo 

83. BBQ PREMIUM – CASEIFICIO 
PEZZANA 

Ingredienti: - Formaggio a pasta molle (latte, sale, caglio) 
- Formaggio a pasta molle con speck (formaggio (latte, 
sale, caglio), speck 8% (carne di suino, sale, destrosio, 
spezie, aglio, conservanti: E250, E251) 
- Formaggio a pasta molle con bacon (formaggio (latte, 
sale, caglio), bacon 8% (carne di suino, piante aromatiche, 
spezie, zucchero, destrosio, antiossidante: E301, 
conservanti: E250 

84. BEL PAESE LEGGERO - GALBANI Ingredienti: latte parzialmente scremato, sale, caglio, 
conservante in crosta: sorbato di calcio, sorbato di 
potassio, natamicina 

85. BITTO VALTELLINA DOP Ingredienti: latte crudo, latte caprino crudo, sale, caglio 

86. BLU DI BUFALA Ingredienti: latte di bufala intero pastorizzato, sale, caglio 

87. BLU DI CAPRA 1,5 KG. CA Ingredienti: latte di capra, sale, caglio 
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88. BORSO GRAN RISERVA RCL – 
TONIOLO 

Ingredienti: latte vaccino, fermenti lattici, sale, caglio 

89. BRA TENERO D.O.P. Ingredienti: latte, sale, caglio 

90. BURRATA IN FOGLIA - GIOIELLA Ingredienti: latte pastorizzato, panna UHT, sale, caglio, 
fermenti lattici, correttore di acidità: acido lattico 

91. BUSTI PECORINO RONCIONE Ingredienti: latte ovino crudo, sale, caglio, fermenti lattici, 
trattato in superficie con conservanti E235, E203, paglia 

92. CACETTO 3 KG BIANCO- 
RAGUSA LATTE 

Ingredienti: latte vaccino pastorizzato, sale, caglio, 
fermenti lattici 

93. CACETTO 3 KG PEPE NERO – 
RAGUSA LATTE 

Ingredienti: latte vaccino pastorizzato, sale, caglio, 
fermenti lattici, pepe nero intero 2% 

94. CACIO MARZOLINO PURA 
PECORA 

Ingredienti: latte ovino pastorizzato, sale di Volterra, 
caglio, fermenti lattici 

95. CACIO PALERMITANO 
STAGIONATO 

Ingredienti: latte vaccino pastorizzato, caglio, sale 

96. CACIOTTA OVINA SARACINO Ingredienti: latte di pecora, sale, caglio, conservanti: 
E202, E235, colorato in crosta E172 

97. CAMOSCIO D’ORO FORME Ingredienti: latte vaccino, fermenti lattici, sale, caglio 
Crosta commestibile 

98. CAMPOLONGO 
SCAM.AF.MONTES. 

Ingredienti: latte vaccino pastorizzato, fermenti lattici, 
caglio, sale, aroma di fumo 

99. CAMPOLONGO 
SCAM.MONTESAN 

Ingredienti: latte vaccino pastorizzato, fermenti lattici, 
caglio, sale 

100. CAPRICCIO DI CAPRA Ingredienti: latte di capra pastorizzato, sale, fermenti 
lattici, caglio, E202 

101. CAPRINO “CAPRISSIMA 
VARIEGATO” – CAROZZI (rev. 
Gennaio 2022) 

Ingredienti: Formaggio (latte di capra, sale, caglio, 
conservante: E202), condimento diavola (sale, 
peperoncino spezzato, aglio, cipolla, prezzemolo), erba 
cipollina, mix pepe bianco/nero, paprika dolce 
Può contenere solfiti, sedano e arachidi 

102. CAPRINO “CAPRISSIMA VERDE 
ARANCIO” – CAROZZI (rev. Gennaio 
2022) 

Ingredienti: Formaggio (latte di capra, sale, caglio, 
conservante: E202), 2.8 % granella di pistacchi, 2.5 % 
granulato d’Arancia (buccia d’arancia, glucosio, 
saccarosio, fruttosio, regolatore d’acidità: E330 acido 
citrico, conservante: anidride solforosa - come residuo) 

103. CAPRINO AGLI AROMI Ingredienti: latte caprino crudo, caglio, sale, pepe rosa, 
peperino (peperone, semi di senape, paprika, scalogno, 
aglio, pepe), basilico, pinoli, aglio, prezzemolo 

104. CAPRINO FRESCO Ingredienti: latte caprino pastorizzato, crema di latte 
pastorizzata, caglio, sale, fermenti lattici 

105. CAROZZI GORG. DOP 
PICCANTE 

Ingredienti: latte, caglio, sale, fermenti lattici, penicilium  
N.B.: Il prodotto contiene latte e lattosio 

106. CASTELMAGNO D.O.P. Ingredienti: latte crudo, sale, caglio 

107. CIT – BOCCONCINI DI CAPRA Ingredienti: latte caprino pastorizzato, crema di latte 
pastorizzata, caglio, sale, fermenti lattici 
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108. CORDISCO CACIO NERONE 
PUGLIA 

Ingredienti: latte, caglio, sale 

109. CORDISCO CACIOCAVALLO 
SILANO 

Ingredienti: latte, caglio, sale 

110. CORDISCO CREMA DEL 
TAVOLIERE 

Ingredienti: latte di pecora, caglio, sale, fermenti lattici  

111. COSACAVADDU FRESCO IBLEO Ingredienti: latte vaccino, caglio, sale 

112. COSACAVADDU STAGIONATO 
IBLEO 

Ingredienti: latte vaccino, caglio, sale 

113. CREMA DI MAGGIO Ingredienti: latte, crema di latte, sale, gelatina, 
emulsionante: E471, fermenti lattici, lisozima: E1105, 
farina di frumento, caglio 

114. CREMINO ERBORINATO AL 
TARTUFO – CAROZZI (rev. Gennaio 
2022) 

Ingredienti: cremino erborinato (latte, sale, caglio), 
tritume di tartufo estivo 5% (tartufo estivo (tuber aestivum 
vitt. 62%), acqua, aroma, sale) 
 
Crosta non edibile 

115. DE’ FLORIS - FORMAGGIO AI 
FIORI BOTALLA – SGI BOTALLA SRL 

Ingredienti: latte, sale, caglio, fiori misti commestibili 
0,5% 

116. DECO PASTA FILATA KG.5 Ingredienti: latte, sale, caglio, fermenti lattici 

117. DECO STRACCHINO CREMOSO Ingredienti: latte pastorizzato, crema di latte, fermenti 
lattici, sale, caglio 

118. DOLCELATTE GALBANI Ingredienti: latte, sale, caglio 

119. DOLCESELVA – TONIOLO Ingredienti: latte vaccino, fermenti lattici, sale, caglio, 
panna (latte) 

120. EDAM BOCCE Ingredienti: latte, sale, fermenti lattici, caglio, 
conservante: E251, colorante: E160b, crosta trattata con 
conservate: E235 

121. EDAMER Ingredienti: latte vaccino pastorizzato, sale, fermenti 
lattici, caglio microbico 

122. EDELPILZ BERGADER Ingredienti: latte, caglio, sale 

123. EMMENTAL FRANCESE 
PRESIDENT 

Ingredienti: latte, caglio, sale 

124. EMMENTALER SVIZZERO 
ORIGINALE 

Ingredienti: latte, sale, caglio, fermenti lattici. m. g.s.s. 
45%. 

125. EMMI KALTBACH 
EMMENTALER 

Ingredienti: latte non pastorizzato, la coltura batterica, 
caglio, sale 

126. FILANTE GALBANI Ingredienti: formaggio (latte, caglio, sale), acqua, 
proteine del latte, sali di fusione: citrati di sodio, 
polifosfati di sodio 

127. FIOR DI GAROFALO – FIORE 
SICANO 

Ingredienti: latte vaccino intero termizzato, sale, caglio di 
capretto  
 
Crosta non edibile 
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128. FIOR DI LATTE – GIOIELLA Ingredienti: latte pastorizzato, sale, caglio, fermenti 
lattici, correttore di acidità: acido lattico 

129. FIORE SARDO DOP – PINNA 
(rev. Gennaio 2022) 

Ingredienti: latte di pecora intero crudo, sale, caglio 

130. FOL EPI' BONGRAIN Ingredienti: latte vaccino pastorizzato, sale, fermenti nella 
crosta, acetato di polivinile, conservante E235, coloranti 
E160b, E180, farina di riso tostata 
 
Crosta non commestibile 

131. FONTAL 1/4 Ingredienti: latte vaccino pastorizzato, fermenti, caglio, 
sale. Rivestimento in superficie: plasticoat colore coka 
contenente E160b, E172, E235 

132. FONTINA VALDOSTANA DOP 
TRENTIN 

Ingredienti: latte intero non pastorizzato, sale, caglio  
 
Crosta non edibile 

133. FORM. KAPRONE A LATTE 
CRUDO BOTALLA 

Ingredienti: latte crudo di capra, fermenti lattici, caglio, 
sale  

134. FORM. LEGGERA DELIZIA CON 
PISTACCHIO – CAROZZI 

Ingredienti: latte, sale, caglio, pistacchio 6% 

135. FORM. LEGGERA DELIZIA CON 
RUCOLA – CAROZZI 

Ingredienti: latte, sale, caglio, rucola 

136. FORM. PRIMITICCIO IL 
CAVALC. 

Ingredienti: latte pastorizzato, latte ovino pastorizzato, 
sale, caglio, fermenti, affinato con olio di oliva e pepe nero 
macinato 

137. FORM. STAG.PEPATO 
FRAZZETTA 

Ingredienti: latte di pecora, caglio di agnello, sale, pepe 
nero (0,3%) 

138. FORM.1 SALE PEPATO LA 
CAVA 

Ingredienti: latte ovino pastorizzato, latte pastorizzato, 
pepe nero (1%), sale, caglio, fermenti lattici  

139. FORM.C/PISTACCHIO IL 
CAVALC. 

Ingredienti: latte ovi - caprino, pistacchio (0,05%), sale, 
caglio, fermenti 

140. FORM.I SALE BIANCO AZ. 
RIZZO 

Ingredienti: latte ovino pastorizzato, caglio, sale 

141. FORM.I SALE PEPATO AZ. 
RIZZO 

Ingredienti: latte ovino pastorizzato, caglio, sale, pepe 
nero in grani (0,5%) 

142. FORM.I SALE PEPATO CAVALLI Ingredienti: latte ovino pastorizzato, latte pastorizzato, 
caglio, pepe nero (1%), sale 

143. FORM.I SALE PEPATO 
FRAZZETTA 

Ingredienti: latte di pecora, caglio di agnello, sale, pepe 
nero (0,3%) 

144. FORM.I SALE PEPERON. AZ. 
RIZZO 

Ingredienti: latte ovino pastorizzato, caglio, sale, pepe 
rosso frantumato (1%) 

145. FORM.II SALE PEPATO IL 
CAVALC. 

Ingredienti: latte ovino pastorizzato, latte pastorizzato, 
sale, caglio, fermenti, pepe in grani (0,5%) 

146. FORM.STAG. BIANCO AZ. 
RIZZO 

Ingredienti: latte ovino pastorizzato, caglio, sale 



PAG 22 
 

147. FORM.STAG. PEPATO AZ. 
RIZZO 

Ingredienti: latte ovino pastorizzato, caglio, sale, pepe 
nero in grani (0,5%) 

148. FORM.STAG. PEPATO LA CAVA Ingredienti: latte ovino pastorizzato, latte pastorizzato, 
pepe nero (1%), sale, caglio, fermenti lattici 

149. FORMAGGIO 1 SALE - 
CAVALCATORE 

Ingredienti: latte ovino, latte pastorizzato, sale, caglio, 
fermenti 

150. FORMAGGIO 1 SALE PEP.IL 
CAVALC 

Ingredienti: latte ovi-caprino, latte pastorizzato, sale 
caglio, fermenti, pepe nero 0,5% in grani 

151. FORMAGGIO A PASTA DURA 
GRAN MORAVIA – BRAZZALE 

Ingredienti: latte termizzato, sale, caglio da cultura 
vegetale, conservante: lisozima – proteina dell’uovo 

152. FORMAGGIO AL PESTO Ingredienti: latte vaccino pastorizzato, sale, coloranti 
(E160b annatto, E141 complessi tra clorofilla e rame), 
basilico (0,3%), aglio (0,3%), caglio, conservante (nitrato 
di sodio), colture del formaggio 
 
Copertura esterna non edibile 

153. FORMAGGIO C/ZAFFERANO IL 
CAVAL 

Ingredienti: latte ovino pastorizzato, sale, caglio, fermenti, 
pepe nero (0,5%) in grani, zafferano (0,03% 

154. GUSTO DECO’ FORMAGGIO DI 
FOSSA D.O.P. 

Ingredienti: latte ovino pastorizzato, fermenti lattici 
selezionati, caglio (di vitello), sale 

155. FORMAGGIO GROTTONE Ingredienti: latte vaccino, caglio, sale, lisozima- proteina 
dell’uovo, fermenti lattici 

156. FORMAGGIO I SALE BIANCO 
DISPEN 

Ingredienti: latte ovi-caprino, caglio naturale e sale 
naturale 

157. FORMAGGIO I SALE PEPE N. 
DISP. 

Ingredienti: latte ovi-carino, caglio naturale, pepe nero 
(3%), sale naturale 

158. FORMAGGIO I SALE PEPE R. 
DISP. 

Ingredienti: latte ovi-carino, caglio naturale, peperoncino 
(3%), sale naturale 

159. FORMAGGIO MAIORCHINO Ingredienti: latte bovino, latte ovino, latte caprino in 
percentuali di miscelazione variabili, caglio, sale 

160. FORMAGGIO MONTASIO Ingredienti: latte, sale, fermenti lattici, caglio 

161. FORMAGGIO PAGNOTTA 
AFFUMICATA GIOIELLA 

Ingredienti: latte pastorizzato, sale, caglio, fermenti 
lattici, correttore di acidità: acido lattico, affumicatura 
ottenuta per combustione di trucioli di legno 

162. FORMAGGIO PECORINO 
“GRAND'ARANCIA” 

Ingredienti: latte di pecora pastorizzato, sale, scorzette di 
arancia biologica +/-0,3%, caglio, fermenti. 

163. FORMAGGIO PECORINO “IL 
VECCHIO” 

Ingredienti: latte di pecora crudo, caglio, fermenti, 1% 
sale in crosta 

164. FORMAGGIO PECORINO “NERO 
DI SICILIA” 

Ingredienti: latte di pecora termizzato, caglio, fermenti, 
sale e pepe nero 

165. FORMAGGIO PECORINO 
“VOSSIGNORIA” 

Ingredienti: latte di pecora termizzato, caglio, fermenti, 
>1% sale in crosta 

166. FORMAGGIO PIEMONTE 
VALGRANA 

Ingredienti: latte, sale, caglio, conservante: lisozima- 
proteine dell'uovo 
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167. FORMAGGIO PRIMINTIO 
DISPENZA 

Ingredienti: latte ovi-caprino, caglio naturale, sale 
naturale 

168. FORMAGGIO SCHIACC. 
C/OLIVE 

Ingredienti: latte ovi-caprino, caglio naturale, olive (3%), 
sale naturale 

169. FORMAGGIO SCHIACC. C/PEPE 
NERO 

Ingredienti: latte ovi- caprino, caglio naturale, pepe nero 
(3%), sale naturale 

170. FORMAGGIO SCHIACC. 
C/RUCOLA – OLIVE- PEPERONCINO 

Ingredienti: latte ovi-caprino, caglio naturale, rucola, 
olive, peperoncino in miscuglio (3%), sale 

171. FORMAGGIO SCHIACC.C/PEPE 
ROSSO 

Ingredienti: latte ovi- caprino, caglio naturale, pepe rosso 
(3%), sale naturale 

172. FORMAGGIO SCHIACCIATA 
DISPENZA 

Ingredienti: latte ovi-caprino, caglio naturale, sale 
naturale 

173. FORMAGGIO STAG. DISPENZA Ingredienti: latte ovino-caprino, caglio naturale, sale 
naturale 

174. FORMAGGIO STAG.BIANCO IL 
CAVALCATORE 

Ingredienti: latte ovino pastorizzato, caglio, sale 

175. FORMAGGIO STAG.PEPATO IL 
CAVALCATORE 

Ingredienti: latte ovino pastorizzato, sale, pepe nero in 
grani 

176. FORMAGGIO TUMA CANZIATA Ingredienti: latte ovino pastorizzato, sale, caglio, fermenti 
lattici 

177. FORMAGGIO.1 SALE P. ROSSO 
CAV. 

Ingredienti: latte ovino pastorizzato, latte pastorizzato, 
sale, caglio, fermenti, peperoncino 0,4% 

178. FORMAGGIODI CAPRA 
D’OLANDA – HOLLAND MASTER 

Ingredienti: latte di capra pastorizzato, sale, fermenti 
lattici, caglio microbico. 
Crosta trattata con conservante E235.  
 
Crosta non edibile – rivestimento non adatto al consumo 

179. FRESCO ALLA RUCOLA NONNO 
NANNI 

Ingredienti: latte pastorizzato, sale, rucola (1% prodotto 
fresco), conservante: sorbato di potassio, caglio 

180. GORGONZOLA E MASCARPONE 
1HG. - CAROZZI 

Ingredienti: mascarpone 61% (crema di latte, correttore di 
acidità: acido citrico), gorgonzola 39% (latte, sale, caglio) 

181. GALBANONE GALBANI Ingredienti: latte, sale, caglio 

182. GAZZARA AFFUM. PASTA 
FILATA 

Ingredienti: latte vaccino pastorizzato, caglio, sale, 
affumicato con legni aromatici  
 
Prodotto a pasta filata 

183. GOLOSELLO SPECK – 
CASEIFICIO PEZZANA 

Ingredienti: formaggio (latte, sale, caglio), formaggio 
fresco 8 % (latte, sale, caglio), speck 8% (carne di suino, 
sale, destrosio, spezie, aglio, conservanti: E250, E251), 
rucola 4% 

184. GORGONZOLA DOP SELEZIONE 
1/8 VASCHETTA – CAROZZI 
FORMAGGI SRL 

Ingredienti: latte, sale, caglio.  
 
Crosta non edibile 

185. GORGONZOLA GIM INVERNIZZI Ingredienti: latte, caglio, sale 
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186. GRANA PADANO Ingredienti: latte bovino, sale, caglio, conservante: 
lisozima- proteine dell'uovo 

187. GRANA PADANO RISERVA 20 
MESI 

Ingredienti: latte, sale, caglio, conservante: lisozima- 
proteina dell'uovo 

188. GRIGLIATA DI TOMINI – 
CASEIFICIO PEZZANA 

Ingredienti: - Mini tomini griglia (latte, sale, caglio) 
- Mini tomini con speck (formaggio (latte, sale, caglio), 
speck 8% (carne di suino, sale, destrosio, spezie, 
conservanti: E250, E251)) 
- Mini tomini con bacon (formaggio (latte, sale, caglio), 
bacon 8% (carne di suino, piante aromatiche, spezie, 
zucchero, destrosio, antiossidante: E301, conservanti: 
E250)) 

189. GRUYERE SVIZZERO TRENTIN Ingredienti: latte, caglio, sale 

190. GUSTO DECO ASIAGO 
PRESSATO 

Ingredienti: latte vaccino, sale, caglio, conservante sulla 
crosta E235  
 
Crosta non edibile 

191. GUSTO DECO GORGONZ.DOP Ingredienti: latte di vacca intero, sale, caglio  
 
Non è presente alcun conservante aggiunto 

192. GUSTO DECO PEC.PASC. 
PIENZA 

Ingredienti: latte ovino pastorizzato, sale, caglio, fermenti 
lattici, trattato in superficie con concentrato di pomodoro 
e conservanti: E235, E203 

193. GUSTO DECO PECORINO 
ROMANO 

Ingredienti: latte di pecora, sale, caglio 

194. IL GAETELLO FORMAGGIO 
TALE' 

Ingredienti: latte vaccino pastorizzato, sale, caglio, 
fermenti lattici 

195. IL GAETELLO PROVOLETTA 
FRESCA 

Ingredienti: latte vaccino pastorizzato, sale, caglio, 
fermenti lattici 

196.  IL GAETELLO RIC.TEN.FORNO   Ingredienti: siero di latte, latte ovino, sale, acido citrico 

197. LATTERIE SIC. TRECCIONE 
AFF. 

Ingredienti: latte, caglio, sale 

198. LATTERIE SIC.RICOTTA AL 
FORNO 

Ingredienti: siero di latte, latte, latte ovino, sale, 
conservante: sorbato di potassio 

199. LATTERIE SIC.TRECC. AFFUM. 
MAXI 

Ingredienti: latte vaccino pastorizzato, caglio, sale, 
affumicato con legni aromatici 

200. LATTERIE SICILIANE BOCCONE Ingredienti: latte vaccino pastorizzato, fermenti lattici, 
sale, caglio 

201. LATTERIE SICILIANE PROVOLA Ingredienti: latte, sale, caglio, trattato in superficie con 
E235 

202. LE GUSTOSE CON 
PEPERONCINO KG. 2 – ZAPPALA’ 

Ingredienti: latte pastorizzato, latte ovino pastorizzato, 
latte caprino pastorizzato, sale, peperoncino 1%, caglio.  
 
Può contenere tracce di frutto a guscio 

203. LE GUSTOSE CON RUCOLA KG. 
2 – ZAPPALA’ 

Ingredienti: latte pastorizzato, latte ovino pastorizzato, 
latte caprino pastorizzato, sale, rucola 3%, caglio. 
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Può contenere tracce di frutto a guscio 

204. LEERDAMMER Ingredienti: latte, caglio, sale, crosta trattata con E235 
(conservante della crosta) 

205. MAASDAM Ingredienti: latte, sale, fermenti, cloruro di calcio nitrato di 
sodio, caglio 

206. MOZZARELLA “NUVOLETTA 
SUPERFRESCA BANCO” – SOLE 

Ingredienti: latte vaccino pastorizzato, fermenti lattici, 
sale, caglio 

207. OCCELLI AL MALTO D’ORZO E 
WHISKY 

Ingredienti: latte di capra 43,8% latte di vacca 43,8%, 
malto d’orzo 7%, Whisky 4%, sale, caglio 

208. OCCELLI AL PEPE NERO E 
BACCHE ROSA 

Ingredienti: latte di pecora 48,7% latte di vacca 48,7%, 
sale marino, pepe nero 1%, bacche rosa 0,5%, caglio 

209. OCCELLI NEL FIENO 
MAGGENGO 

Ingredienti: latte di vacca, sale marino, caglio, ricoperto in 
superficie da fieno maggengo inumidito con la birra 

210. TOMA PIEMONTESE D.O.P. Ingredienti: latte, sale, caglio 

211. TOMINO PIEMONTESE – 
FATTORIE OSELLA 

Ingredienti: latte pastorizzato, panna, sale, caglio 

212. OSELLA LINEA 190G. – 
FATTORIE OSELLA 

Ingredienti: latte pastorizzato, crema di latte, sale, 
fermenti lattici 

213. OSELLA RAVIGGIOLO 1.1KG 
PV- FATTORIE OSELLA 

Ingredienti: latte pastorizzato, crema di latte, sale 

214. PARMIGIANO REGGIANO Ingredienti: latte, caglio, sale 

215. PARMIGIANO REGGIANO 30M 
DOP 

Ingredienti: latte, caglio, sale 

216. PECORINO BISLACCO 4KG SV 
STAGIONATO – F.LLI PETRUCCI SRL 

Ingredienti: latte ovino pastorizzato (origine Italia), caglio, 
fermenti lattici, sale, affinato con rum agricolo (2% 
all’origine) – trattato in superficie con olio di semi di 
girasole, aceto di vino bianco e foglie di tabacco Kentucky 
(0.5%) 

217. PECORINO DI AMATRICE 
STAGIONATO 3KG – F.LLI PETRUCCI 
SRL 

Ingredienti: latte ovino pastorizzato (origine Italia), caglio, 
fermenti lattici, sale – trattato in superficie con olio di semi 
di girasole, aceto di vino bianco 

218. PECORINO FIENO DI MAGGIO 
DI AMATRICE 2KG – F.LLI 
PETRUCCI SRL 

Ingredienti: latte ovino pastorizzato (origine Italia), caglio, 
fermenti lattici, sale – trattato in superficie con olio di semi 
di girasole, aceto di vino bianco, fieno di erba medica e 
fieno misto di erbe selvatiche  

219. PECORINO GIUNCO 
AMATRICIANO 1.5KG – F.LLI 
PETRUCCI SRL 

Ingredienti: latte ovino pastorizzato (origine Italia), caglio, 
sale, fermenti lattici– trattato in superficie con agente di 
rivestimento conservante: E235 

220. PECORINO MA-TRU’ 4KG 
(STAGIONATO) – F.LLI PETRUCCI 
SRL 

Ingredienti: latte ovino pastorizzato (origine Italia), caglio, 
fermenti lattici, sale – trattato in superficie con olio di semi 
di girasole, aceto di vino bianco 
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221. PECORINO MELATA DI BOSCO 
DI AMATRICE 4KG SV – F.LLI 
PETRUCCI SRL 

Ingredienti: latte ovino pastorizzato (origine Italia), caglio, 
fermenti lattici, sale, melata di bosco (2% all’origine) – 
trattato in superficie con olio di semi di girasole, aceto di 
vino bianco e fiori di montagna (1% all’origine) 

222. PECORINO CALCAGNO PEPATO 
(rev. Gennaio 2022) 

Ingredienti: latte di pecora pastorizzato, sale, pepe nero, 
caglio, conservanti: E235 (in superficie), coloranti in 
crosta: E160b, E172 

223. PECORINO GROTTA DEL 
FIORINI 

Ingredienti: latte ovino pastorizzato, sale di Volterra, 
caglio, fermenti lattici 

224. PECORINO ROMANO D.O.P Ingredienti: latte di pecora, caglio, sale 

225. PECORINO ROMANO D.O.P. – 
PINNA (rev. Gennaio 2022) 

Ingredienti: latte di pecora termizzato (99%), sale (n.q. 
salato per via umida), caglio (<1%) 

226. PECORINO SARDO DOLCE DOP 
SANTA TERESA - PINNA (rev. 
Gennaio 2022) 

Ingredienti: latte di pecora pastorizzato (98%), sale (n.q.), 
caglio (<1% fermenti lattici (<1%), trattato in superficie 
con conservante: E235 
 
Crosta non edibile 

227. PECORINO SARDO MATURO 
DOP – PINNA (rev. Gennaio 2022) 

Ingredienti: latte di pecora pastorizzato (99%), sale (n.q. 
salato per via umida), caglio (0.5%), fermenti lattici (0.5%), 
trattato in superficie con olio d’oliva 
 
Crosta non edibile 

228. PECORINO SEMISTAGIONATO 
DEL FIORINI 

Ingredienti: latte ovino pastorizzato, sale di Volterra, 
caglio, fermenti lattici 

229. PIACENTINU ENNESE DOP – IL 
CAVALCATORE 

Ingredienti: latte ovino, caglio, pepe nero (0,5%), 
zafferano (0,03%) 

230. PROV.AURICCHIO 
STRAVECCHIO (rev Dicembre 
2020) 

Ingredienti: latte, sale, caglio, conservanti: E202, E235 (in 
superficie). Se la crosta è colorata colorante in 
crosta: E153 – crosta non edibile- Naturalmente privo di 
lattosio *(inferiore a 0,1g/100g). Contiene Galattosio. 
*l’assenza di lattosio è una conseguenza “naturale” del 
tipico processo di fabbricazione 

231. PROVOLA DEI NEBRODI 
FRESCA kg. 1,2 

Ingredienti: latte crudo intero vaccino, coagulato con 
caglio di capretto, sale 

232. PROVOLA FRESCA DISPENZA Ingredienti: latte bovino e ovi-caprino caglio naturale e 
sale naturale 

233. PROVOLA RAGUSA LATTE 
G.500 CA 

Ingredienti: latte vaccino, caglio liquido, fermenti, sale 

234. PROVOLA SFOGLIA KG. 8 Ingredienti: latte crudo, caglio, sale 

235. PROVOLA T. CASALE RAGUSA 
LATTE 

Ingredienti: latte vaccino crudo, caglio in pasta, fermenti, 
sale 

236. PROVOLA TIPO CASALE 
SEMISTAG. - CAVALLI 

Ingredienti: latte crudo, caglio, sale 

237. PROVOLA TIPO CASALE 
STAGIONATA - CAVALLI 

Ingredienti: latte, caglio, sale 
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238. PROVOLONE AURICCHIO 
DOLCE 

Ingredienti: latte vaccino, sale, caglio, conservanti: E203, 
E235 (in superficie) 

239. PROVOLONE AURICCHIO 
GUSTOSO 

Ingredienti: latte di vacca, sale, caglio, conservanti: E203, 
E235 in crosta  
 
Crosta non edibile 

240. PROVOLONE DOLCE SORESINA Ingredienti: latte, sale, caglio di vitello/agnello, 
conservanti in superficie E202, E203, E235, agente di 
rivestimento paraffina 

241. PROVOLONE PICCANTE 
AURICCHIO 

Ingredienti: latte vaccino, sale, caglio, conservanti: E239, 
E203, E235 (in superficie) 

242. PROVOLONE SORESINA PICC. Ingredienti: latte, sale, caglio di capretto, conservanti in 
superficie: E202, E203, E235, agente di rivestimento 
paraffina 

243. QUADER DE CAVRA AL 
TARTUFO (rev. Gennaio 2022) 

Ingredienti: latte di capra, sale, caglio, tritume di tartufo 
estivo 5% (tartufo estivo (tuber aestivum vitt.) 62.5%, 
acqua, aroma, sale) 
 
Crosta non edibile 

244. QUELLONERO ASIAGO FRESCO 
DOP SC – TONIOLO 

Ingredienti: latte vaccino, fermenti lattici, sale, caglio 

245. RAGUSANO DOP SEMISTAG.R. 
LATTE 

Ingredienti: latte vaccino crudo, caglio d'agnello e/o 
capretto, sale 

246. RAMBOL TRONCHETTO NOCI 
500G 

Ingredienti: latte scremato, formaggi (26%), materie 
grasse vegetali (12,5%), frutta a guscio (noci 9%, 
nocciole 1%), acqua, proteine del latte, sali di fusione: 
E339, E450, E452, sale, addensanti: carreginina, farina di 
grani di carruba, aromi, conservanti: E200, E202, lecitina 
di soia 
** può contenere anacardi e nocciole** 

247. RICOTTA AL FORNO DURA 
CAVALLI 

Ingredienti: siero di latte ovino e vaccino pastorizzato, 
latte, sale 

248. RICOTTA DA 500G – RAGUSA 
LATTE 

Ingredienti: latte vaccino, siero di latte vaccino, sale, 
acido lattico 

249. RICOTTA SALATA – LA CAVA Ingredienti: latte ovino, siero di latte ovino, sale 

250.  RICOTTA SALATA – GAZZARA Ingredienti: Siero di latte ovino, latte ovino, sale 

251. RICOTTA SALATA DISPENZA Ingredienti: siero di latte ovi-caprino e bovino, latte bovino 
e ovi-caprino, sale naturale 

252. RISERVA DEL FONDATORE Ingredienti: latte ovino pastorizzato, sale di Volterra, 
caglio, fermenti lattici 

253. ROBIOLETTA AL TARTUFO Ingredienti: latte vaccino pastorizzato, latte caprino 
pastorizzato, latte ovino pastorizzato, panna, caglio, sale, 
fermenti lattici, tartufo nero tuber aestivum 1% (succo di 
tartufo, sale, aroma) 

254. ROBIOLINA DELLE LANGHE Ingredienti: latte caprino pastorizzato, sale, caglio, 
penicillium 
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255. ROCCAVERANO DOP Ingredienti: latte caprino crudo, sale, caglio 

256. ROQUEFORT SOCIETE’ Ingredienti: latte di pecora, sale, fermenti lattici, caglio, 
penicillium roqueforti 

257. ROSA CAMUNA Ingredienti: latte vaccino, caglio, sale, fermenti lattici 

258. ROSTICINO – CASEIFICIO 
PEZZANA 

Ingredienti: formaggio (latte, sale, caglio), speck 8% 
(carne di suino, sale, destrosio, spezie, conservanti: E250, 
E251)) 

259. “SPACCARELLO” PECORINO 
PEPE IN GRANI – (rev. Gennaio 
2022) 

Ingredienti: latte di pecora pastorizzato, sale, pepe in 
grani selezione Madagascar +/- 0.3%, caglio, fermenti 

260. SAVIOLA FORMAGGIO ROCCA 
D’ORO 

Ingredienti: latte, sale, caglio, conservante: lisozima- 
proteina dell’uovo 

261. SAVIOLA FORMAGGIO ROCCA 
D'ORO 

Ingredienti: latte, sale, caglio, conservante: lisozima- 
proteine dell'uovo  

262. SCAMORZA – RAGUSA LATTE Ingredienti: latte vaccino pastorizzato, sale, caglio, 
fermenti lattici 

263. SCAMORZA AFFUMICATA – 
RAGUSA LATTE 

Ingredienti: latte vaccino pastorizzato, sale, caglio, 
fermenti lattici, aroma fumo liquido 

264. SICILF.TERRE MUNNURA Ingredienti: latte bovino pastorizzato, fermenti, caglio, 
sale  
 
Crosta non edibile 

265. SPADELLATA DI TOMINI – 
CASEIFICIO PEZZANA 

Ingredienti: - Mini tomini griglia (latte, sale, caglio) 
- Mini tomini con speck (formaggio (latte, sale, caglio), 
speck 8% (carne di suino, sale, destrosio, spezie, 
conservanti: E250, E251)) 
- Mini tomini con bacon (formaggio (latte, sale, caglio), 
bacon 8% (carne di suino, piante aromatiche, spezie, 
zucchero, destrosio, antiossidante: E301, conservanti: 
E250)) 

266. SPADELLINO CON SPECK – 
CASEIFICIO PEZZANA 

Ingredienti: formaggio (latte, sale, caglio), speck 8% 
(carne di suino, sale, destrosio, spezie, conservanti: E250, 
E251) 

267. SPALMICAPRA Ingredienti: latte di capra pastorizzato, sale, fermenti 
lattici, caglio, E202 

268. SQUAQUERELLO NONNO 
NANNI 

Ingredienti: latte pastorizzato, crema di latte, sale, caglio, 
fermenti lattici vivi 

269. STRACHITUNT DOP Ingredienti: latte vaccino crudo, sale, caglio 

270. SUPER TOMINO CON SPECK – 
CASEIFICIO PEZZANA 

Ingredienti: formaggio (latte, sale, caglio), speck 8% 
(carne di suino, sale, destrosio, spezie, conservanti: E250, 
E251) 

271. TALEGGIO VERO 
CADEMARTORI 

Ingredienti: latte, sale, caglio 

272. TOMINO ARROTOLATO CON 
SPECK – CASEIFICIO PEZZANA 

Ingredienti: formaggio (latte, sale, caglio), speck 8% 
(carne di suino, sale, destrosio, spezie, conservanti: E250, 
E251) 
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273. TOMINO ALLA DIAVOLA – 
PEZZANA 

Ingredienti: formaggio (latte, caglio, sale), spianata 
piccante 8% (carne di suino, concentrato di peperoncino 
piccante (peperoncino piccante calabrese 98%, sale), 
sale, aromi, destrosio, saccarosio, spezie (tra cui 
peperoncino piccante calabrese 0.2%), aromatizzanti di 
affumicatura, antiossidante: E300, conservanti: E250, 
E252) 

274. TOMINO TIROLESE – 
CASEIFICO PEZZANA 

Ingredienti: formaggio (latte, sale, caglio), speck (8%- 
carne di suino, sale, destrosio, spezie, conservanti: E250, 
E251) 

275. TOMINO TIROLESE SENZA 
LATTOSIO – CASEIFICIO PEZZANA 

Ingredienti: formaggio (latte, sale, caglio), speck 8% 
(carne di suino, sale, destrosio, spezie, conservanti: E250, 
E251) 

276. “1 & 1 CONVIENE” - CASEIFICIO 
PEZZANA 

Ingredienti: - formaggio a pasta molle (latte, sale, caglio) 
- formaggio a pasta molle con speck (formaggio (latte, 
sale, caglio), speck 8% (carne di suino, sale, destrosio, 
spezie, conservanti: E250, E251 

277. TOPOLINO SORESINA Ingredienti: latte, sale, caglio di vitello/agnello 

278. TRECCIONE AFF. SOLE Ingredienti: latte di mucca pastorizzato, fermenti lattici, 
sale, caglio, affumicato con trucioli di legno aromatizzato 

279. TRENTA WESTLAND Ingredienti: latte vaccino (78,5%), olio di mais (19.5%), 
sale, fermenti lattici, caglio microbico vegetale 

280. TUMA DISPENZA Ingredienti: latte ovi-caprino, caglio naturale 

281. TUMA FRAZZETTA Ingredienti: latte di pecora, caglio di agnello 

282. TUMA PERSA Ingredienti: latte vaccino termizzato, fermenti lattici, sale, 
caglio di capretto o agnello  
 
Crosta non edibile 

283. VASTEDDA BELICE DOP Ingredienti: latte crudo di pecore della Valle del Belice, 
sale, caglio in pasta di agnello "fabbricato a latte crudo" 

284. VASTEDDA PALERMITANA 
AFFUMIC. 

Ingredienti: latte vaccino pastorizzato, caglio, sale, 
affumicato con legni aromatici 

285. VASTEDDA PALERMITANA 
BIANCA 

Ingredienti: latte vaccino pastorizzato, caglio, sale 

286. PROVOLA AL PISTACCHIO – 
CASEIFICIO IL CAVALCATORE  

Ingredienti: latte bovino, pistacchio (4%), sale, caglio, 
fermenti 

287. PROVOLA AL TARTUFO – 
CASEIFICIO IL CAVALCATORE 

Ingredienti: latte bovino, tartufo (2%), sale, caglio, 
fermenti 

288. BRIE PRESIDENT LACTALIS Ingredienti: latte vaccino pastorizzato, sale,  

299. TORTA NOCI  Ingredienti zola: latte intero, caglio e sale, fermenti e 
muffe. Ingredienti Mascarpone: Crema di latte, correttore 
di acidità’: acido citrico Percentuale ingredienti: zola 60%, 
mascarpone 30%, noci 10% 

300. TRANCIO NOCI  Ingredienti gorgonzola DOP : Latte intero, caglio e sale, 
fermenti e muffe. 
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Ingredienti mascarpone: Crema di latte, correttore di 
acidita’:acido citrico. Crema di latte, correttore di 
acidita’:acido citrico 
Percentuale ingredienti: gorgonzola dop 60%, 
mascarpone 30%, noci 10% 

301 TRANCIO PISTACCHIO  Ingredienti gorgonzola dop : Latte intero, caglio e sale, 
fermenti e muffe. 
Ingredienti mascarpone: Crema di latte, correttore di 
acidità’: acido citrico 
Percentuale ingredienti: gorgonzola dop 60%, 
mascarpone 30%, pistacchio 10% 

302. TRANCIO GORGONZOLA 
MASCARPONE E NOCCIOLE 10% 

Ingredienti gorgonzola: latte intero, caglio e sale, fermenti 
e muffe naturali. 
Ingredienti mascarpone: Crema di latte, correttore di 
acidità: acido citrico 
Granella di nocciole e nocciole 10% 

303. TRANCIO GORGONZOLA 
MASCARPONE E SALMONE 10% 

Ingredienti gorgonzola: latte intero, caglio e sale, fermenti 
e muffe naturali. 
Ingredienti mascarpone: Crema di latte, correttore di 
acidita’: acido citrico salmone 10% 
Percentuale ingredienti: gorgonzola 60%, mascarpone 
30%, salmone 10% 

304. TORTA NOCCIOLE Ingredienti gorgonzola dop : Latte intero, caglio e sale, 
fermenti e muffe. 
Ingredienti mascarpone: Crema di latte, correttore di 
acidita’: acido citrico 
Percentuale ingredienti:gorgonzola dop 60%, mascarpone 
30%, nocciole 10% 

305. TORTA SALMONE Ingredienti zola: latte intero, caglio e sale, fermenti e 
muffe. 
Ingredienti mascarpone: Crema di latte, correttore di 
acidita’: acido citrico 
Percentuale ingredienti: zola 60%, mascarpone 30%, 
salmone 10% 

306. TORTA PISTACCHIO 1.50 kg Ingredienti zola: latte intero, caglio e sale, fermenti e 
muffe. 
Ingredienti mascarpone: Crema di latte, correttore di 
acidita’:acido citrico 
Percentuale ingredienti: zola 60%, mascarpone 30%, 
pistacchio 10% 

307. OCCELLI FIENO E BIRRA  Ingredienti: latte di Vacca (origine del latte: Italia), sale e 
caglio (animale di vitello) ricoperto in superficie da fieno 
maggengo inumidito con birra (Acqua, Malto D'orzo 
(GLUTINE), luppolo, miscele di spezie e scorze di agrumi 
in proporzione variabile, lieviti). Fieno maggengo non 
edibile Bollo Ce: IT L4C8Z CE 
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308. ROBIOLA CON TARTUFO 
OCCELLI 
 

Ingredienti: latte di vacca (origine del latte: Italia), Tartufo 
d'estate 3% (tuber aestivum Vitt.), sale marino, estratto 
per brodo [proteine del latte idrolizzate (paese di 
mungitura: EU, Paese di condizionamento o di 
trasformazione: Italia), caglio (animale di vitello) e aroma. 
Bollo Ce: IT G630Y CE 

309. FORMAGGIO DI LANGA CON 
TARTUFO NERO OCCELLI 

Ingredienti: latte di Capra 47,8% (origine del latte: Italia), 
latte di Vacca 47,8% (origine del latte: Italia), Fette di 
Tartufo Estivo 3% [(Tuber aestivum Vittad.), succo di 
Tartufo (acqua , Tuber aestivum Vittad.), aroma, sale] sale, 
e caglio (animale di vitello). Bollo Ce: IT L4C8Z CE 

310.AGGRAPPATO OCCELLI Ingredienti: latte di pecora 46,78% (origine del latte: 
Italia), latte di vacca 46,78% (origine del latte: Italia), Uva 
2,09% (contiene anidride solforosa),graspo 1,97%, 
Grappa di Moscato 0,98%, bacche rosa (Schinus Molle) 
0,06%, sale, caglio. Bollo Ce: IT L4C8Z CE 

311. CACIOCAVALLO SILANO DOP 
SV SILURO -GRANAROLO  

Ingredienti: Latte termizzato, sale, caglio. Crosta non 
edibile. 

312. FORM.TESTADURA AMA CA 
1,9KG C4 – GRANAROLO  

Ingredienti: latte di capra intero pastorizzato, caglio 
caprino, fermenti, sale. 
Crosta non edibile trattata con: con coloranti: E150d, 
E160b e conservante E 235 

313. FORMAGGIO DI CAPRA FIOR DI 
CAPRA – AMALATTEA -GRANAROLO 

Ingredienti: Latte di capra pastorizzato, sale, caglio 
caprino, fermenti. Trattato in superficie con coloranti: 
E150d - E160b(ii) e conservante: E 235. Crosta non edibile.  
 

314. OCCELLI FIENOE BIRRA Ingredienti: latte di Vacca (origine del latte: Italia), sale e 
caglio (animale di vitello) ricoperto in superficie da fieno 
maggengo inumidito con birra (Acqua, Malto d’orzo 
(GLUTINE), luppolo, miscele di spezie e scorze di agrumi 
in proporzione variabile, lieviti). Fieno maggengo NON 
EDIBILE. Bollo CE:  IT L4C8Z CE 

315. AGGRAPPATO Ingredienti: latte di pecora 46,78% (origine del latte: 
Italia), latte di vacca 46,78% (origine del latte: Italia), Uva 
2,09% (contiene anidride solforosa), graspo 1,97%, 
Grappa di Moscato 0,98%, bacche rosa (Schinus Molle) 
0,06%, sale, caglio. Bollo CE: IT L4C8Z CE 
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Libro ingredienti prodotti di 
pasticceria surgelati 

PRODOTTI DOLCIARI SURGELATI 

 
 

  

  

Preparato da: Responsabile qualità del gruppo Arena   

N. revisione  Data revisione  Motivo revisione  

Rev. 01 Febbraio 2021 Aggiunta di referenze nuove  

Rev. 02 Ottobre 2022 Aggiunta di referenze nuove 

Rev. 03 Gennaio 2023 Aggiunta di referenze nuove  

Rev. 04 Gennaio 2024 Aggiunta di referenze nuove “Ferrero” 

Rev. 05 Marzo 2024 Aggiunta referenze nuove “Fornopronto” 

Rev. 06 Aprile 2024 Aggiunta referenza “IP SUPREME PISTACCHIO” Sammontana 

Rev.07 Settembre 2024 Aggiunta refrenze Muffin e Donut brand Oreo + Milka + The Simpson di 
Baker & Baker Italy srl 

Rev. 08 Novembre 2024 Cambio ingredienti del “Supreme Pistacchio”.  

Rev 09 Novembre 2024 Aggiunta della referenza Christmas donut di Vandemoortele 

Rev. 10 Dicembre 2024 Aggiunta della referenza Treccia Canadese Noci Pecan di Vandemoortele 

GLI INGREDIENTI EVIDENZIATI IN GRASSETTO POSSONO 
ESSERE FONTI DI INTOLLERANZE O ALLERGIE 
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SUPER. CACAO/ NOCC. TOP CIOC  90 G  

 

  

SCHEDA n. 01 COD PRODOTTO S5046 – 

Descrizione Prodotto dolciario da forno farcito, farcitura ciocolato nocciola, 
decorazione cioccolato. Pronto da cuocere, surgelato  

Ingredienti  Farina di grano tenero, acqua, farcitura 16,5% (zucchero, 
nocciole 19%, cioccolato in polvere 18,5% (zucchero, cacao in 
polvere), grassi vegetali non idrogenati di palma e di colza, latte 
scremato in polvere, emulsionante E322 (soia)), burro 16,5%, 
decoro cioccolato fondente 3% (zucchero, massa di cacao, burro 
di cacao, emulsionante: E322 (soia)), zucchero, lievito, glutine di 
grano tenero, sale, uova, colorante: caroteni di origine naturale, 
agente di trattamento della farina: E300, enzima. 

Avvertenze  Eventuale presenza di altra frutta a guscio  

Note  Non ricongelare .  

Istruzione d’uso Posizionare il prodotto surgelato in forno preriscaldato e 
seguire le indicazioni di cottura indicate. Per il mercato italiano, 
la temperatura raccomandata è di circa 170°C per 21-23 minuti. 
Le modalità di cottura possono variare in funzione del tipo di 
forno utilizzato. Lasciare raffreddare prima di degustare! Non 
ricongelare mai un prodotto già scongelato. 

Valori nutrizionali per 100 g di prodotto 
cotto  

Energia (kJ)                                                                                    1933 

Energia (kcal) 463 

Grassi (g) 25.3 

di cui acidi grassi saturi (g) 13.8 

Carboidrati (g) 48.3 

di cui zuccheri (g) 18.5 

di cui amido 0 

Fibre (g) 3 

Proteine (g) 8.9 

Sale (g) 0.92 

Prodotto da Delifrance Italia srl   
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SUPER. CIOCCOLATO E NOCCIOLE 90 G  

 

SCHEDA n. 02 COD PRODOTTO S8478 – 

Descrizione Prodotto dolciario da forno farcito - Predorato, pronta cottura, 
surgelato. 

Ingredienti  Farina di grano tenero, acqua, farcitura 16,5% (zucchero, 
nocciole 19%, cioccolato in polvere 18,5% ( zucchero, cacao in 
polvere), grassi vegetali di palma e di colza non idrogenati, latte 
scremato in polvere, emulsionante: E322 (soia)), burro 16,5%, 
decoro cioccolato fondente 3% (zucchero, massa di cacao, burro 
di cacao, emulsionante: E322 (soia)), zucchero, lievito, glutine di 
grano tenero, sale, uova, colorante : caroteni di origine naturale, 
agente di trattamento della farina: E300, enzima. 

Avvertenze  Eventuale presenza di altra frutta a guscio  

Note  Non ricongelare   

Istruzione d’uso Posizionare il prodotto surgelato in forno preriscaldato e 
seguire le indicazioni di cottura indicate. Per il mercato italiano, 
la temperatura raccomandata è di circa 170°C per 21-23 minuti. 
Le modalità di cottura possono variare in funzione del tipo di 
forno utilizzato. Lasciare raffreddare prima di degustare! Non 
ricongelare mai un prodotto già scongelato. 

  

Valori nutrizionali per 100 g di prodotto 
cotto  

Energia (kJ)                                                                                    1798 

Energia (kcal) 430 

Grassi (g) 25.5 

di cui acidi grassi 
saturi (g) 12.8 

Carboidrati (g) 45 

di cui zuccheri (g) 17.3 

di cui amido 0 

Fibre (g) 2.8 

Proteine (g) 8.3 

Sale (g) 0.85 

Prodotto da Delifrance Italia srl   
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SUPERFARCITO ALBICOCCA ZUCCHERO 90 G  

 

 

  

SCHEDA n.   03 COD PRODOTTO S8484 

Descrizione  Prodotto dolciario da forno al burro, farcitura all’albicocca, 
decorazione zucchero - da cuocere surgelato  

Ingredienti   Farina di grano tenero, acqua, burro 17%, farcitura 16,5% 
(passata di albicocche* 43%, sciroppo di glucosio-fruttosio, 
zucchero, gelificante: E440, regolatore di acidità: E330, aromi 
naturali), zucchero, lievito, glutine di grano tenero, sale, uova, 
colorante: caroteni di origine naturale, agente di trattamento 
della farina: E300, enzima. 

* Varietà Bella d'Imola - Origine Italia. 

Avvertenze   Eventuale presenza di soia, frutta a guscio 

Note   Non ricongelare  

Istruzione d’uso   Posizionare il prodotto surgelato in forno preriscaldato e 
seguire le indicazioni di cottura indicate (170°C per 21-23 
minuti).Le modalità di doratura possono variare in funzione 
del tipo di forno utilizzato. Non ricongelare mai il prodotto 
scongelato. 

Valori nutrizionali per 100 g di prodotto cotto  Energia (kJ)                                                                                    1566 

Energia (kcal) 374 

Grassi (g) 16.4 

di cui acidi grassi saturi 
(g) 10.4 

Carboidrati (g) 48.3 

di cui zuccheri (g) 19.7 

di cui amido 0 

Fibre (g) 2.2 

Proteine (g) 7.1 

Sale (g) 0.86 

Prodotto da Delifrance Italia srl   
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MUFFIN G. SOGNO AL CIOCC/NOCC. 120  G 

SCHEDA  n. 04 COD PRODOTTO 78825 

Descrizione Muffin, farcitura cioccoalt-nocciole -  decorazione cioccolato - 
surgelato  

Ingredienti  zucchero, farina di grano tenero, farcitura cioccolato- nocciole 
18.3% (zucchero, Grassi vegetali non idrogenati (cocco, palmisto, 
palma, colza), pasta di nocciole 10.5%, cioccolato in polvere 9.5% 
(cacao in polvere, zucchero), latte scremato in polvere, 
emulsionante (E322), estratto naturale di vaniglia), olio di colza 
non idrogenato, chiare d'uovo, uova, cioccolato fondente 
(zucchero, pasta di cacao, burro di cacao, cacao magro in 
polvere, emulsionante (E322 (soia))), decorazione di cioccolato 
fondente 2.5% (pasta di cacao, zucchero, emulsionante (E322 
(soia)), aroma naturale di vaniglia), amido modificato, siero di 
latte in polvere, agente lievitante (E450, E500), emulsionante 
(E477, E471, E481), sale, glutine di grano tenero. 

Avvertenze  Eventuale presenza di altra frutta a guscio 

Note  Non ricongelare.  

Istruzione d’uso  3 ore a temperatura ambiente. Decongelare il prodotto per 3 
ore a temperatura ambiente. Non ricongelare un prodotto già 
scongelato. Shelf life del prodotto: due giorni dalla data di 
scongelamento (data preincarto) 

Valori nutrizionali per 100 g di prodotto 
cotto  

Energia (kJ)                                                                                    1904 

Energia (kcal) 456 

Grassi (g) 24.7 

di cui acidi grassi saturi (g) 3.8 

Carboidrati (g) 51.8 

di cui zuccheri (g) 35.6 

di cui amido 0 

Fibre (g) 2 

Proteine (g) 5.5 

Sale (g) 0.77 

Prodotto da  Delifrance Italia srl  
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SCHEDA  n. 05 cod prodotto S9687 

Descrizione Prodotto dolciario da forno, surgelato da cuocere 

Ingredienti  Farina di grano tenero, acqua, burro 18%, zucchero, 
lievito, glutine di grano tenero, sale, uova, aroma 
naturale (latte), colorante: caroteni di origine naturale, 
agente di trattamento della farina: E300, enzima. 

Avvertenze  Presenza eventuale di soia e di frutta a guscio 

Note  Non ricongelare  

Istruzione d’uso Posizionare il prodotto surgelato in forno preriscaldato 
a 170°C e cuocere per circa 21-23 minuti. Le modalità 
di doratura possono variare in funzione del tipo di 
forno utilizzato. 

Non ricongelare un prodotto già scongelato. 

  

Valori nutrizionali per 100 g di prodotto cotto  Energia (kJ)                                                                                    1604 

Energia (kcal) 383 

Grassi (g) 18.7 

di cui acidi grassi saturi (g) 11.9 

Carboidrati (g) 43.4 

di cui zuccheri (g) 7.5 

di cui amido 0 

Fibre (g) 2.4 

Proteine (g) 9.1 

Sale (g) 1.20 

Prodotto da  Delifrance Italia srl  
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MINI CROISSANT HARMONIE GR 25 

 

 

  

SCHEDA n. 06 COD PRODOTTO 79335 

Descrizione Prodotto dolciario da forno - Pronti da cuocere - Surgelati 

Ingredienti  Farina di grano tenero, mélange (oli e grassi vegetali non 
idrogenati (palma, palmisto, coprah), acqua, burro, aromi 
naturali (latte), emulsionante (E471), sale, regolatore di acidità 
(E330), colorante (caroteni di origine naturale)), acqua, zucchero, 
lievito, glutine di grano tenero, uova, sale, aroma naturale 
(latte), colorante (caroteni di origine naturale), agente di 
trattamento della farina (E300), enzima 

Avvertenze  Eventuale presenza di Soia e frutta a guscio  

Note  Non ricongelare  

Istruzione d’uso Posizionare il prodotto surgelato in forno preriscaldato a 170°C 
e cuocere per 13-15 minuti. Le modalità di cottura possono 
variare in funzione della tipologia di forno utilizzata. Lasciare 
raffreddare prima di degustare 

  

Valori nutrizionali per 100 g di prodotto 
cotto  

Energia (kJ)                                                                                    1942 

Energia (kcal) 465 

Grassi (g) 26.7 

di cui acidi grassi 
saturi (g) 14.7 

Carboidrati (g) 45.1 

di cui zuccheri (g) 8.2 

di cui amido 0 

Fibre (g) 2.6 

Proteine (g) 9.8 

Sale (g) 1.40 

Prodotto da Delifrance Italia srl   
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MINI GIRELLA GR 30 

 

SCHEDA n. 07 COD PRODOTTO 79337 

Descrizione Prodotto dolciario da forno con uvetta- Pronto da cuocere - 
Surgelato 

Ingredienti  Acqua, farina di grano tenero, materia grassa (oli e grassi vegetali 
non idrogenati (palma, palmisto, copra), acqua, burro 
concentrato, aromi naturali (latte), emulsionante (E471), sale, 
regolatore di acidità (E330), colorante (caroteni di origine 
naturale)), uvetta 10%, zucchero, lievito, amidi modificati, siero 
di latte in polvere, glutine di grano tenero, uova, latte intero in 
polvere, sale, aroma naturale (latte), colorante (caroteni di 
origine naturale), maltodestrina, addensante (E415), agente di 
trattamento della farina (E300), enzima.  

Avvertenze  Eventuale presenza di Soia e frutta a guscio  

Note  Non ricongelare un prodotto già scongelato. 

Istruzione d’uso Posizionare il prodotto surgelato in forno preriscaldato a 170°C 
e cuocere per 15-17 minuti. Le modalità di cottura possono 
variare in funzione della tipologia di forno utilizzata. Lasciare 
raffreddare prima di degustare.  

  

Valori nutrizionali per 100 g di prodotto 
cotto  

Energia (kJ)                                                                                    1676 

Energia (kcal) 400 

Grassi (g) 18.3 

di cui acidi grassi 
saturi (g) 10.2 

Carboidrati (g) 51.2 

di cui zuccheri (g) 20 

di cui amido 0 

Fibre (g) 2.3 

Proteine (g) 6.5 

Sale (g) 0.60 

Prodotto da Delifrance Italia srl   
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SCHEDA n. 08 COD PRODOTTO S9532 

Descrizione Krapfen, farcitura albicocca, surgelato 

Ingredienti  Farina di grano tenero, farcitura albicocca 24% (passato di 
albicocche 44%, acqua, sciroppo di glucosio-fruttosio, zucchero, 
amido modificato, addensante: E440, aroma, acidificante: E330, 
conservante: E202), grassi vegetali non idrogenati (colza, palma), 
acqua, zucchero, burro, decorazione (destrosio, amido di grano 
tenero, grasso di palma non idrogenato), uova, chiare d'uovo, 
glutine di grano tenero, lievito, sale, emulsionante: E471, 
colorante: E160a, antiossidante:E300, farina di grano tenero 
maltato. 

Avvertenze  Eventuale presenza di frutta a guscio  

Note  Non ricongelare un prodotto già scongelato 

Istruzione d’uso Lasciare semplicemente scongelare il prodotto per circa 2 a 3 
ore a temperatura ambiente prima del consumo.  Shelf life del 
prodotto: due giorni dalla data di scongelamento (data 
preincarto) 

  

Valori nutrizionali per 100 g di prodotto 
cotto  

Energia (kJ)                                                                                    1388 

Energia (kcal) 332 

Grassi (g) 16.8 

di cui acidi grassi 
saturi (g) 7.8 

Carboidrati (g) 38.9 

di cui zuccheri (g) 11.7 

di cui amido 27.2 

Fibre (g) 1.6 

Proteine (g) 5.4 

Sale (g) 0.70 

Prodotto da Delifrance Italia srl   
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MINI KRAPFEN CIOCCOLATO GR 25  

  

SCHEDA n. 09 COD PRODOTTO 27056 

Descrizione Krapfen farcitura cioccolato-nocciole, surgelato. 

Ingredienti  Farina di grano tenero, farcitura cioccolato-nocciole 23.8% 
(zucchero, grasso di colza non idrogenato, nocciole 13%, latte 
scremato in polvere, cioccolato 9% (cacao magro in polvere, 
pasta di cacao, zucchero), emulsionante: E322 (soia), oli vegetali 
di palma e di colza non idrogenati, acqua, decoro (destrosio, 
amido di grano tenero, grasso di palma non idrogenato), 
zucchero, burro, uova da allevamento a terra, chiare d'uovo da 
allevamento a terra, glutine di grano tenero, lievito, sale, 
emulsionante: E471, colorante: E160a, antiossidante: E300, 
farina di grano tenero maltato. 

Avvertenze  Eventuale presenza di frutta a guscio  

Note  Non ricongelare un prodotto già scongelato. 

Istruzione d’uso Lasciare semplicemente scongelare il prodotto nel suo 
imballaggio per circa 2 ore.  Shelf life del prodotto: due giorni 
dalla data di scongelamento (data preincarto) 

Valori nutrizionali per 100 g di prodotto 
cotto  

Energia (kJ)                                                                                    1777 

Energia (kcal) 425 

Grassi (g) 23.8 

di cui acidi grassi 
saturi (g) 8.4 

Carboidrati (g) 44.8 

di cui zuccheri (g) 18.6 

di cui amido 26.2 

Fibre (g) 2.3 

Proteine (g) 6.7 

Sale (g) 0.71 

Prodotto da Delifrance Italia srl   
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MINI KRAPFEN CREMA GR 25  

 

 

  

SCHEDA n. 10 COD PRODOTTO S8513 

Descrizione Krapfen, farcitura crema pasticcera - Surgelato 

Ingredienti  Farina di grano tenero, crema pasticcera 24% (latte intero, 
zucchero, amido modificato, colorante: E160a, aroma naturale di 
vaniglia), olii vegetali non idrogenati (colza, palma), acqua, 
zucchero, burro, uova, albume d'uovo, destrosio, glutine di 
grano tenero, lievito, sale, emulsionante: E471, amido di grano 
tenero, coloranti: E160, agente di trattamento della farina: E300, 
malto di grano tenero. 

Avvertenze  Eventuale presenza di frutta a guscio  

Note  Non ricongelare un prodotto già scongelato. 

Istruzione d’uso Lasciare scongelare il prodotto nel suo imballaggio per circa 3 ore 
tra 0 e 4°C.  Shelf life del prodotto: due giorni dalla data di 
scongelamento (data preincarto) 

Valori nutrizionali per 100 g di prodotto 
cotto  

Energia (kJ)                                                                                    1399 

Energia (kcal) 334 

Grassi (g) 17.4 

di cui acidi grassi 
saturi (g) 8 

Carboidrati (g) 37.9 

di cui zuccheri (g) 11.2 

di cui amido 26.7 

Fibre (g) 1.5 

Proteine (g) 5.8 

Sale (g) 0.72 

Prodotto da Delifrance Italia srl   
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MINI KRAPFEN SINNY GR 27  

 

SCHEDA n. 11 COD PRODOTTO 76927 

Descrizione Krapfen, farcitura cioccolato-nocciole, decorazione cioccolato - 
Surgelato. 

Ingredienti  Farina di grano tenero, farcitura cioccolato-nocciole 18.5% 
(zucchero, olio vegetale di colza non idrogenato, pasta di 
nocciole 13%, latte scremato in polvere, cioccolato 9% (cacao in 
polvere, pasta di cacao, zucchero), emulsionante: E322 (soia), 
acidificante: E330, aroma naturale), cioccolato 11.1% (pasta di 
cacao, zucchero, burro di cacao, materia grassa di latte anidro, 
emulsionante: E322 (soia), aroma naturale di vaniglia), oli 
vegetali non idrogenati (palma, colza), acqua, burro, zucchero, 
decoro 3.7% (zucchero, burro di cacao, latte in polvere, pasta di 
cacao, aroma naturale di vaniglia), uova, chiare d'uovo, glutine 
di grano tenero, lievito, sale, emulsionante: E471, aroma, 
coloranti: E160a-E160b, agente di trattamento della farina: E300, 
farina di grano tenero maltato. 

  

Note  Non ricongelare un prodotto già scongelato. 

Istruzione d’uso Scongelare il prodotto per circa un' ora a temperatura ambiente, 
o per circa 2-3 ore tra 0 e 4°C.  Shelf life del prodotto: due giorni 
dalla data di scongelamento (data preincarto) 

Valori nutrizionali per 100 g di prodotto 
cotto  

Energia (kJ)                                                                                    1756 

Energia (kcal) 420 

Grassi (g) 23.6 

di cui acidi grassi 
saturi (g) 9.5 

Carboidrati (g) 43.6 

di cui zuccheri (g) 22.5 

di cui amido 21.1 

Fibre (g) 3 

Proteine (g) 6.9 

Sale (g) 0.67 

Prodotto da Delifrance Italia srl   
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MINI KRAPFEN VUOTO GR 16  

 

 

  

SCHEDA n. 12 COD PRODOTTO S5056 

Descrizione Krapfen, surgelato. 

Ingredienti  Farina di grano tenero, oli vegetali non idrogenati (palma, colza), 
zucchero, acqua, burro, uova, chiare d'uovo, glutine di grano 
tenero, lievito, sale, emulsionante: E471, colorante: E160a, 
antiossidante (E300), malto di grano tenero 

Avvertenze Eventuale presenza di frutta a guscio. 

Note  Non ricongelare un prodotto già scongelato. 

Istruzione d’uso Lasciare scongelare il prodotto nel suo imballaggio per circa 1h-
1h30 a temperatura ambiente. Shelf life del prodotto: due giorni 
dalla data di scongelamento (data preincarto) 

Valori nutrizionali per 100 g di prodotto 
cotto  

Energia (kJ)                                                                                    1637 

Energia (kcal) 392 

Grassi (g) 21.4 

di cui acidi grassi 
saturi (g) 9.8 

Carboidrati (g) 42 

di cui zuccheri (g) 13.6 

di cui amido 28.4 

Fibre (g) 1.9 

Proteine (g) 6.8 

Sale (g) 0.90 

Prodotto da Delifrance Italia srl   
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SCHEDA n. 13 COD PRODOTTO 27045 

Descrizione Muffin al cioccolato - Surgelato 

Ingredienti  Zucchero, farina di grano tenero, olio di colza non idrogenato, 
acqua, uova, chiare d'uovo, pepite di cioccolato 8.5% (zucchero, 
pasta di cacao, burro di cacao, emulsionante: E322 (soia)), cacao 
in polvere 3%, pasta con cioccolato 3% (cioccolato in polvere 50% 
(zucchero, cacao in polvere), olio di semi di girasole non 
idrogenato, cacao magro in polvere, siero di latte in polvere, pasta 
di cacao, emulsionante: E322 (soia), aroma naturale di vaniglia), 
amido modificato, siero di latte in polvere, emulsionanti: E477-
E471, agente lievitante: E450-E500, sale, glutine di grano tenero. 

Avvertenze Eventuale presenza di  sesamo e di frutta a guscio. 

Note  Non ricongelare un prodotto già scongelato. 

Istruzione d’uso Lasciare semplicemente scongelare il prodotto per circa 1h-2h a 
temperatura ambiente (20-25°C).  Shelf life del prodotto: due 
giorni dalla data di scongelamento (data preincarto) 

Valori nutrizionali per 100 g di 
prodotto cotto  

Energia (kJ)                                                                                    1763 

Energia (kcal) 422 

Grassi (g) 22.9 

di cui acidi grassi 
saturi (g) 4.4 

Carboidrati (g) 49 

di cui zuccheri (g) 33.8 

di cui amido 15.2 

Fibre (g) 2.7 

Proteine (g) 3.6 

Sale (g) 0.34 

Prodotto da Delifrance Italia srl   
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SCHEDA n. 14 COD PRODOTTO 74737 

Descrizione Muffin al cioccolato, farcitura cioccolato bianco - Surgelato 

Ingredienti  Farcitura al cioccolato bianco 23% (zucchero, olio di semi di 
girasole non idrogenato, latte in polvere, siero di latte in polvere, 
latte scremato in polvere, burro di cacao, emulsionante: E322 
(soia) , aroma naturale di vaniglia), zucchero, farina di grano 
tenero, olio di colza non idrogenato, acqua, uova, chiare d'uovo, 
pepite di cioccolato 5.8% (zucchero, pasta di cacao, burro di 
cacao, emulsionante: E322 (soia)), cacao in polvere, pasta con 
cioccolato 2% (cioccolato in polvere 50% (zucchero, cacao in 
polvere), olio di semi di girasole non idrogenato, cacao magro in 
polvere, siero di latte in polvere, pasta di cacao, emulsionante: 
E322 (soia), aroma naturale di vaniglia ), burro, amido 
modificato, siero di latte in polvere, emulsionanti: E477-E471, 
agente lievitante: E450-E500, sale, glutine di grano tenero. 

Avvertenze Eventuale presenza di  sesamo e di frutta a guscio. 

Note  Non ricongelare un prodotto già scongelato. 

Istruzione d’uso Scongelare il prodotto per circa 2 ore a temperatura ambiente 
prima del consumo.  Shelf life del prodotto: due giorni dalla data 
di scongelamento (data preincarto) 

Valori nutrizionali per 100 g di prodotto 
cotto  

Energia (kJ)                                                                                    1958 

Energia (kcal) 468 

Grassi (g) 25.6 

di cui acidi grassi 
saturi (g) 5.6 

Carboidrati (g) 54.2 

di cui zuccheri (g) 41.2 

di cui amido 13 

Fibre (g) 2 

Proteine (g) 4.3 

Sale (g) 0.70 

Prodotto da Delifrance Italia srl   
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MINI SOGNO FR.BOSCO GR 26  

SCHEDA n. 15 COD PRODOTTO 76871 

Descrizione Muffin ai frutti rossi e ai cereali - Surgelato 

Ingredienti  Farcitura frutti rossi 23.1% (composta di frutti rossi 50% (fragole, 
mirtilli, more, lamponi), zucchero, acqua, amido modificato, 
gelificante: E440, acidificante: E330, regolatore di acidità: E331, aroma 
naturale, conservante: E202), zucchero, olio vegetale di colza non 
idrogenato, farina di grano tenero, semi di papavero, frutti di bosco 
7.3% (ribes, more, mirtilli), uova, chiare d'uovo, cereali e semi 3.1% 
(semi di lino, semi di miglio, semi di sesamo, semi di girasole), acqua, 
amido modificato, farina di segale, siero di latte in polvere, 
emulsionanti: E477-E471, agente lievitante: E450-E500, sale, glutine di 
grano tenero, malto di grano tenero, antiossidante: E300.  

Avvertenze Eventuale presenza di  frutta a guscio. 

Note  Non ricongelare un prodotto già scongelato. 

Istruzione d’uso Scongelare il prodotto per circa un'ora a temperatura ambiente.  Shelf 
life del prodotto: due giorni dalla data di scongelamento (data 
preincarto) 

Valori nutrizionali per 100 g di prodotto 
cotto  

Energia (kJ)                                                                                    1512 

Energia (kcal) 362 

Grassi (g) 19 

di cui acidi grassi 
saturi (g) 2.2 

Carboidrati (g) 42 

di cui zuccheri (g) 28.8 

di cui amido 13.2 

Fibre (g) 3.4 

Proteine (g) 4 

Sale (g) 0.63 

Prodotto da Delifrance Italia srl   
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MINI SOGNO MIRTILLO GR 26  

 

 

  

SCHEDA n. 16 COD PRODOTTO 1 

Descrizione Muffin al mirtillo, farcitura ai mirtilli - Surgelato 

Ingredienti  Farcitura ai mirtilli 23% (mirtilli 50%, zucchero, acqua, amido 
modificato, gelificante: E440, acidificante: E330, conservante: E202, 
aromi naturali), zucchero, farina di grano tenero, olio di colza non 
idrogenato, mirtilli 6,7%, uova, chiare d'uovo, acqua, burro, amido 
modificato, siero di latte in polvere, emulsionanti: E477-E471, aroma 
naturale di mirtilli, agenti lievitanti: E450-E500, sale, glutine di grano 
tenero. 

Avvertenze Eventuale presenza di  frutta a guscio e semi di sesamo. 

Note  Non ricongelare un prodotto già scongelato. 

Istruzione d’uso Scongelare per circa 2 ore a temperatura ambiente prima del consumo.  
Shelf life del prodotto: due giorni dalla data di scongelamento (data 
preincarto) 

Valori nutrizionali per 100 g di prodotto 
cotto  

Energia (kJ)                                                                                    1522 

Energia (kcal) 363 

Grassi (g) 17.2 

di cui acidi grassi 
saturi (g) 2.9 

Carboidrati (g) 49 

di cui zuccheri (g) 33.1 

di cui amido 15.9 

Fibre (g) 1.5 

Proteine (g) 2.4 

Sale (g) 0.67 

Prodotto da Delifrance Italia srl   
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MINI SOGNO NATURE GR 26  

 

  

SCHEDA n. 17 COD PRODOTTO 27346 

Descrizione Mini muffin, surgelato 

Ingredienti  Zucchero, farina di grano tenero, olio di colza non idrogenato, uova, 
chiare d'uovo, acqua, amido modificato, siero di latte in polvere, 
emulsionanti: E477, E471, agente lievitante: E450, E500, sale, glutine 
di grano tenero. 

Avvertenze Eventuale presenza di  frutta a guscio e semi di sesamo. 

Note  Non ricongelare un prodotto già scongelato. 

Istruzione d’uso Lasciare semplicemente scongelare il prodotto per circa 1 ora a 
temperatura ambiente prima del consumo.  Shelf life del prodotto: due 
giorni dalla data di scongelamento (data preincarto) 

Valori nutrizionali per 100 g di prodotto 
cotto  

Energia (kJ)                                                                                    1836 

Energia (kcal) 439 

Grassi (g) 23.5 

di cui acidi grassi 
saturi (g) 2.8 

Carboidrati (g) 51.6 

di cui zuccheri (g) 33.5 

di cui amido 18.1 

Fibre (g) 1 

Proteine (g) 5.3 

Sale (g) 0.62 

Prodotto da Delifrance Italia srl   
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DONUT GOURMAND CAC/NOCC 69 G  

SCHEDA  n. 18 Cod prodotto: 18114 

Descrizione Krapfen, farcitura cacao e nocciole, glassatura di cioccolato al latte e 
decorazione di nocciole. Surgelato  

Ingredienti  farina di grano tenero, farcitura cacao-nocciola 21,3% (zucchero, olio di 
colza non idrogenato, pasta di nocciole 10%, cacao magro in polvere 6%, 
latte scremato in polvere, lattosio (latte), emulsionante (E322)), acqua, oli 
vegetali di karité e di colza non idrogenati, glassatura 10,5% (zucchero, 
burro di cacao, pasta di cacao, latte in polvere, materia grassa del latte, 
latte scremato in polvere, emulsionante (E322)), nocciole tritate 4,3%, 
zucchero, lievito, burro , sale, emulsionante (E471, E472e, E481), glutine 
di grano tenero, agente lievitante (E450, E500), destrosio, stabilizzante 
(E412), siero di latte in polvere, lattosio (latte), agente di trattamento 
della farina (E300).  

Avvertenze  Eventuale presenza : uovo, altra frutta a guscio 

Istruzioni d’uso Scongelare il prodotto per circa un'ora a temperatura ambiente (20-
25°C).  Shelf life del prodotto: due giorni dalla data di scongelamento 
(data preincarto). Non ricongelare un prodotto già scongelato. 

Valori nutrizionali per 100 g di 
prodotto cotto Energia (kJ)                                                                                    1824 

 Energia (kcal) 437 

 Grassi (g) 25.4 

 di cui acidi grassi saturi (g) 7.8 

 Carboidrati (g) 44.3 

 di cui zuccheri (g) 22 

 di cui amido 22.3 

 Fibre (g) 2.6 

 Proteine (g) 6.5 

 Sale (g) 0.80 

Prodotto da  Delifrance Italia srl    
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DONUT FASHION MIX G 67  

SCHEDA n. 19 Cod prodotto: 19138 

Descrizione Mix di krapfen, surgelati : Krapfen, farcitura cacao e nocciole, glassatura cacao, decorazione 
nocciole – Surgelato Krapfen, farcitura lamponi, glassatura – Surgelato. Krapfen, farcitura 
crema, glassatura – Surgelato. Krapfen, farcitura frutti di bosco, glassatura - Surgelato 

Ingredienti  

 

 

 

 

 

DONUT VANITY FARCITURA AI LAMPONI (66g +/-4): farina di grano tenero, farcitura 
22,7% (lamponi 45%, sciroppo di glucosio, zucchero, addensante (E440), regolatore di 
acidità (E330)), acqua, glassatura 9,1% (zucchero, oli e grassi vegetali non idrogenati 
(palmisto, palma, cocco), estratto di barbabietola rossa, emulsionante (E322)), olio di 
palma non idrogenato, margarina (oli e grassi vegetali non idrogenati di palma e di 
colza, acqua, succo di limone), zucchero, lievito, sale, agente lievitante (E500, E575), 
destrosio, glutine di grano tenero, concentrato di carota, agente di trattamento della 
farina (E300). Può contenere latte e frutta a guscio. Valori nutrizionali per 100g : 
Energia 1426kJ/340kcal - Grassi 13,5g, di cui acidi grassi saturi 7,9g - Carboidrati 48,7g, 
di cui zuccheri 17,6g - Fibre 1,5g - Proteine 5,1g - Sale 0,69g. 

DONUT GLAMOUR FARCITURA AI FRUTTI DI BOSCO (66g +/-4):farina di grano tenero, 
farcitura 22,7% (frutti rossi 50% (fragole, mirtilli, more, lamponi), zucchero, acqua, 
amido modificato, agente gelificante (E440), regolatore di aciditá (E330), aroma 
naturale, conservante (E202)), acqua, glassatura 9,1% (zucchero, oli e grassi vegetali 
non idrogenati (palmisto, palma, cocco), estratto di barbabietola rossa, estratto di 
ravanello, emulsionante (E322), concentrato di carota), olio di palma non idrogenato, 
margarina (oli e grassi vegetali non idrogenati di palma e di colza, acqua, succo di 
limone), zucchero, lievito, sale, agente lievitante (E500-E575), destrosio, glutine di 
grano tenero, concentrato di carota, agente di trattamento della farina (E300). Può 
contenere latte e frutta a guscio. Valori nutrizionali per 100g : Energia 1357kJ/323kcal 
- Grassi 13,3g, di cui acidi grassi saturi 7,7g - Carboidrati 45,1g, di cui zuccheri 17,4g - 
Fibre 1,4g - Proteine 5,1g - Sale 0,71g. 

DONUT FUNNY FARCITURA CACAO NOCCIOLE (68g +/-4):farina di GRANO TENERO, 
farcitura 22,1% (zucchero, olio di colza non idrogenato, NOCCIOLE 10%, cacao magro in 
polvere 6%, LATTE scremato in polvere, lattosio (LATTE), emulsionante (E322)), acqua, 
glassatura al cacao 7,4% (zucchero, oli e grassi vegetali non idrogenati (palmisto, palma, 
cocco), cacao magro in polvere 6,5%, LATTE scremato in polvere, siero di LATTE in 
polvere, emulsionante (E322)), NOCCIOLE 4.4%, olio di palma non idrogenato, 
margarina (olio e grasso vegetali non idrogenati di palma e di colza, acqua, succo di 
limone), zucchero, lievito, sale, agente lievitante (E500-E575), destrosio, GLUTINE DI 
GRANO TENERO, concentrato di carota, agente di trattamento della farina (E300). Può 
contenere altra FRUTTA A GUSCIO. Valori nutrizionali per 100g : Energia 
1745kJ/417kcal - Grassi 21,5g, di cui acidi grassi saturi 8,3g - Carboidrati 47,9g, di cui 
zuccheri 21,0g - Fibre 2,2g - Proteine 6,9g - Sale 0,70g 

DONUT SHINE FARCITURA CREMA (66g +/-4): Farina di GRANO TENERO, farcitura 
22,7% (acqua, zucchero, sciroppo di glucosio, LATTE scremato in polvere, amido 
modificato, grasso di cocco non idrogenato, conservante (E202), sale, estratto di 
cartamo, aroma naturale), acqua, glassatura 9,1% (zucchero, oli e grassi vegetali non 
idrogenati (palmisto, palma, cocco), concentrato di carota, emulsionante (E322), 
estratto di barbabietola rossa), olio di palma non idrogenato, margarina (olio e grasso 
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 Decongelazione Temperatura ambiente 2-3h 

 

 

 

 

 

 

  

vegetali non idrogenati di palma e di colza, acqua, succo di limone), zucchero, lievito, 
sale, agente lievitante (E500, E575), destrosio, GLUTINE DI GRANO TENERO, 
concentrato di carota, agente di trattamento della farina (E300). Può contenere 
FRUTTA A GUSCIO. Valori nutrizionali per 100g : Energia 1355kJ/323kcal - Grassi 14,0g, 
di cui acidi grassi saturi 8,4g - Carboidrati 43,1g, di cui zuccheri 14,0g – Fibre 1,1g - 
Proteine 5,6g - Sale 0,73g 

Istruzioni d’uso  Lasciare semplicemente scongelare il prodotto per circa 2 a 3 ore a temperatura ambiente 
(20-25°C) prima del consumo.  Shelf life del prodotto: due giorni dalla data di 
scongelamento (data preincarto) 

  

Prodotto da Delifrance Italia srl   
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CIAMBELLA 60 G  

 

SCHEDA  n.  20 cod prodotto: 19121 

Descrizione Prodotto dolciario fritto e congelato  

Ingredienti  Farina di grano tenero, acqua, olio di palma raffinato, zucchero, 
misto uovo pastorizzato, lievito di birra, burro 2.7%, sale, 
emulsionanti: monoedigliceridi degli acidi grassi (E471), esteri 
mono-e diacetiltartarici di mono e digliceridi degli acidi grassi 
(E472e); agenti lievitanti: difosfati (E450), carbonato di sodio 
(E500); destrosio (da frumento), glutine di frumento,  
antiagglomerante: carbonato di calcio (E170), olio di girasole, 
agente di trattamento della farina: acido ascorbico (E300) 
enzimi. Copertura zucchero semolato 5%. 

Avvertenze  Può contenere tracce di  soia, frutta a guscio e sesamo 

Note  Non ricongelare  

Istruzione d’uso Scongelare il prodotto a temperatura ambiente (20/24°) per 
circa 1,5-2 ore.  Shelf life del prodotto: due giorni dalla data di 
scongelamento (data preincarto) 

Valori nutrizionali per 100 g di prodotto  Energia (kJ)                                                                                1567     

 Energia (kcal)                                                       375 

 Grassi (g)  18.9 

 di cui acidi grassi saturi (g) 9.8 

 Carboidrati (g) 43.1 

 di cui zuccheri (g) 14.0 

 di cui amido 0 

 Fibre (g) 2.0 

 Proteine (g) 7.0 

 Sale (g) 0.009 

Prodotto da Delifrance Italia srl    
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ALLEGRA ALLE MELE 100 G  

 

 

  

SCHEDA n. 21 Cod prodotto S8805 

Descrizione Prodotto dolciario da forno al burro, farcitura alle mele – da 
cuocere, Surgelato  

Ingredienti  Composta di mele 44% (purea di mele concentrata di mele 85%, 
sciroppo di glucosio - fruttosio), farina di GRANO tenero,  BURRO 
17.5%, acqua,  UOVA, sale, zucchero. 

Avvertenze  Eventuale presenza di soia, frutta a guscio e semi di sesamo 

Note  Non ricongelare  

Istruzione d’uso  Posizionare il prodotto surgelato in forno preriscaldato e seguire 
le indicazioni di cottura indicate (17-23 min a 190°C). Le modalità 
di cottura possono variare in funzione del tipo di forno utilizzato. 

Lasciare raffreddare prima di degustare. 

Non ricongelare mai un prodotto già scongelato. 

Valori nutrizionali per 100 g di prodotto 
cotto  

Energia (kJ)                                                                                    1294 

Energia (kcal) 310 

Grassi (g) 16.9 

di cui acidi grassi saturi (g) 11.2 

Carboidrati (g) 35.5 

di cui zuccheri (g) 14.5 

di cui amido 0 

Fibre (g) 2.4 

Proteine (g) 3 

Sale (g) 0.57 

Prodotto da  Delifrance Italia srl 
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  MUFFIN G. SOGNO MELA E CANNELLA 130g  

 

 

 

  

SCHEDA n. 22 Cod prodotto 78831  

Descrizione Muffin alla mela e cannella – farcitura mela- surgelato   

Ingredienti  zucchero, farina di grano tenero, farcitura alla mela 16,8% (purea di 
mele 72%, zucchero, amido modificato, acqua, aromi naturali, 
acidificante (E330), conservante (E202), antiossidante (E300), 
regolatore di acidità (E331)), olio di colza non idrogenato, uova, chiare 
d'uovo, mela semi-candita a cubetti 6,1% (mele, zucchero, acidificante 
(E330)), mele affettate 4,6%, amido modificato, siero di latte in polvere, 
burro, agente lievitante (E450, E500), emulsionante (E477, E471, E481), 
sale, cannella in polvere 0,1%, glutine di grano tenero, aroma naturale 

Avvertenze  Eventuale presenza di soia e frutta a guscio  

Note  Non ricongelare  

Istruzione d’uso  Decongelare il prodotto per 3 ore a temperatura ambiente.  Shelf life del 
prodotto: due giorni dalla data di scongelamento (data preincarto) 

Valori nutrizionali per 100 g di 
prodotto cotto  

Energia (kJ)                                                                                    1294 

Energia (kcal) 310 

Grassi (g) 16.9 

di cui acidi grassi saturi (g) 11.2 

Carboidrati (g) 35.5 

di cui zuccheri (g) 14.5 

di cui amido 0 

Fibre (g) 2.4 

Proteine (g) 3 

Sale (g)                                  0.67 

Prodotto da  Delifrance Italia srl  
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MUFFIN G. SOGNO FARCITO CARAM/NOCC. 120G  

 

 

 

SCHEDA n. 23 cod prodotto 78826 

Descrizione Muffin– farcitura caramello, decorazione nocciole - surgelato   

Ingredienti  Zucchero, farina di grano tenero, farcitura caramello al burro 
salato 18% (zucchero, sciroppo di glucosio, acqua, latte 
concentrato zuccherato, burro salato, zucchero caramellizzato, 
amido modificato, gelificante: E440, aroma naturale: alcol, sale), 
olio di colza non idrogenato, chiare d’uovo, uova, amido 
modificato, nocciole tritate 2,5%, siero di latte in polvere, agente 
lievitante: E450, E500, emulsionante: E447, E471, E481, sale, 
glutine di grano tenero, aroma, addensante: E412, E415 

Avvertenze  Eventuale presenza di soia e frutta a guscio  

Note  Non ricongelare  

Istruzione d’uso Decongelare il prodotto per 3 ore a temperatura ambiente. 

Shelf life del prodotto: due giorni dalla data di scongelamento 
(data preincarto). 

Non ricongelare un prodotto già scongelato. 

Valori nutrizionali per 100 g di prodotto 
cotto  

Energia (kJ)                                                                                    1752 

Energia (kcal) 419 

Grassi (g) 21.1 

di cui acidi grassi saturi (g) 2.8 

Carboidrati (g) 51.8 

di cui zuccheri (g) 33.6 

di cui amido 0 

Fibre (g) 1.1 

Proteine (g) 4.8 

Sale  0.81 

Prodotto da Delifrance italia srl  
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MUFFIN SOGNO PISTACCHIO GR 90 

 

 

SCHEDA n. 24 Cod prodotto: 75458 

Descrizione Muffin al pistacchio  - surgelato   

Ingredienti  Farcitura al pistacchio 22,2% (zucchero, grassi e oli vegetali di 
palma e di girasole non idrogenati, pasta di pistacchio 15%, 
lattosio (latte), latte in polvere, amido, coloranti: E163-E100, 
emulsionante: E322 (soia)), zucchero, farina di grano tenero, olio 
vegetale di colza non idrogenato, uova, chiare d'uovo, acqua, 
semi di zucca decorticati e tostati, amido modificato, siero di 
latte in polvere, emulsionanti: E477-E471, agente lievitante: 
E450-E500, sale, glutine di grano tenero.  

Avvertenze  Eventuale presenza di semi di sesamo e di altra frutta a guscio. 

Note  Non ricongelare  

Istruzioni d’uso Lasciare semplicemente scongelare il prodotto a temperatura 
ambiente (20-25°C) per circa 2 - 3 ore. 

Shelf life del prodotto: due giorni dalla data di scongelamento 
(data preincarto) 

Non ricongelare un prodotto già scongelato. 

Valori nutrizionali per 100 g di prodotto 
cotto  

Energia (kJ)                                                                                    1906 

Energia (kcal) 456 

Grassi (g) 25.4 

di cui acidi grassi saturi (g) 3.8 

Carboidrati (g) 51.9 

di cui zuccheri (g) 36.1 

di cui amido 15.8 

Fibre (g) 1.3 

Proteine (g) 4.3 

Sale  0.73 

Prodotto da Delifrance italia srl  
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MUFFIN SOGNO AL CIOCCOLATO GR 90 

 

SCHEDA n. 25 Cod prodotto: 27688 

Descrizione Muffin al cacao, farcitura cioccolato e nocciole, decorazione 
cioccolato - Surgelato 

Ingredienti  Farcitura cioccolato- nocciole 22.2% (zucchero, olio di colza non 
idrogenato, pasta di nocciole 13%, latte scremato in polvere, 
cioccolato 9% (cacao magro in polvere, pasta di cacao, zucchero), 
emulsionante (E322 (soia))), zucchero, olio di colza non 
idrogenato, farina di grano tenero, acqua, uova, chiare d'uovo, 
cacao in polvere 2.6%, pezzi di cioccolato 2.2% (zucchero, pasta 
di cacao, burro di cacao, emulsionante (E322 (soia)), aroma 
naturale di vaniglia), amido modificato, siero di latte in polvere, 
emulsionante (E471), agente lievitante (E450, E500), sale, 
glutine di grano tenero. 

Avvertenze  Eventuale presenza di semi di sesamo e di altra frutta a guscio. 

Note  Non ricongelare un prodotto già scongelato   

Istruzioni d’uso Lasciare semplicemente scongelare il prodotto a temperatura 
ambiente (20-25°C) per circa 2 - 3 ore. 

Shelf life del prodotto: due giorni dalla data di scongelamento 
(data preincarto) 

Valori nutrizionali per 100 g di prodotto 
cotto  

Energia (kJ)                                                                                    1797 

Energia (kcal) 430 

Grassi (g) 24 

di cui acidi grassi saturi (g) 3.4 

Carboidrati (g) 48.5 

di cui zuccheri (g) 36.2 

di cui amido 12.3 

Fibre (g) 2.3 

Proteine (g) 3.9 

Sale  0.70 

Prodotto da Delifrance italia srl  
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SUPER.CACAO/NOC. TOP CIOC  GR 90 

 

  

SCHEDA n. 26 Cod prodotto: S5046 

Descrizione Prodotto dolciario da forno, farcitura cioccolato nocciola, 
decorazione cioccolato - Pronto da cuocere, surgelato 

Ingredienti  Farina di grano tenero, acqua, farcitura 16,5% (zucchero, 
nocciole 19%, cioccolato in polvere 18,5% (zucchero, cacao in 
polvere), grassi vegetali non idrogenati di palma e di colza, latte 
scremato in polvere, emulsionante E322 (soia)), burro 16,5%, 
decoro cioccolato fondente 3% ( zucchero, massa di cacao, burro 
di cacao, emulsionante: E322 ( soia)), zucchero, lievito, glutine di 
grano tenero, sale, uova, colorante: caroteni di origine naturale, 
agente di trattamento della farina: E300, enzima. 

Avvertenze  Eventuale presenza di semi di altra frutta a guscio. 

Note  Non ricongelare un prodotto già scongelato   

Istruzioni d’uso Posizionare il prodotto surgelato in forno preriscaldato e 
seguire le indicazioni di cottura indicate. Per il mercato italiano, 
la temperatura raccomandata è di circa 170°C per 21-23 minuti. 

Le modalità di cottura possono variare in funzione del tipo di 
forno utilizzato. Lasciare raffreddare prima di degustare! 

Valori nutrizionali per 100 g di prodotto 
cotto  

Energia (kJ)                                                                                    1933 

Energia (kcal) 463 

Grassi (g) 25.3 

di cui acidi grassi saturi (g) 13.8 

Carboidrati (g) 48.3 

di cui zuccheri (g) 18.5 

di cui amido 0 

Fibre (g) 3 

Proteine (g) 8.9 

Sale  0.92 

Prodotto da Delifrance italia srl  
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 MINI FAGOTTINO CIOCCOLATO 25 G 

 

  

SCHEDA n. 27 cod prodotto 79336 

Descrizione Prodotto dolciario da forno con cioccolato – Pronto da cuocere -
Surgelato 

Ingredienti  Farina di grano tenero, mélange (oli e grassi vegetali non 
idrogenati (palma, palmisto, coprah), acqua, burro concentrato, 
aromi naturali (latte), emulsionante (E471), sale, regolatore di 
acidità (E330), colorante (caroteni di origine naturale)), acqua, 
cioccolato 11% (zucchero, massa di cacao, burro di cacao, 
emulsionante (E322 (soia))), zucchero, lievito, glutine di grano 
tenero, uova, sale, aroma naturale (latte), colorante (caroteni di 
origine naturale), agente di trattamento della farina (E300), 
enzima. 

Avvertenze  Eventuale presenza di e frutta a guscio  

Note  Non ricongelare  

Istruzione d’uso Posizionare il prodotto surgelato in forno preriscaldato a 170°C e 
cuocere per 13-15 minuti. Le modalità di cottura possono variare 
in funzione della tipologia di forno utilizzata. Lasciare raffreddare 
prima di degustare. Non ricongelare un prodotto già scongelato. 

Valori nutrizionali per 100 g di prodotto 
cotto  

Energia (kJ)                                                                                    2002 

Energia (kcal) 479 

Grassi (g) 26.9 

di cui acidi grassi saturi (g) 15 

Carboidrati (g) 48.5 

di cui zuccheri (g) 15 

di cui amido 0 

Fibre (g) 3.4 

Proteine (g) 9.1 

Sale  1.20 

Prodotto da Delifrance italia srl  
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DONUT CIOCCOLATO 65 GR 

 

SCHEDA n. 28 cod prodotto 19142 

Descrizione Krapfen, farcitura cioccolato, glassatura cacao – Surgelato 

Ingredienti  farina di grano tenero, farcitura 23,1% (zucchero, olio di semi di 
girasole non idrogenato, cacao magro in polvere 6%, latte scremato in 
polvere, cioccolato, emulsionante (E322)), acqua, glassatura al cacao 
7,7% (zucchero, grassi vegetali di palmisto e di palma non idrogenati, 
cacao magro in polvere 13,4%, emulsionante (E322)), olio di palma non 
idrogenato, margarina (oli e grassi vegetali non idrogenati di palma e di 
colza, acqua, succo di limone), zucchero, lievito, sale, agente lievitante 
(E500, E575), destrosio, glutine di grano tenero, concentrato di carota, 
agente di trattamento della farina (E300). Può contenere: frutta a 
guscio. 

Avvertenze  Può contenere  frutta a guscio  

Note  Non ricongelare  

Istruzione d’uso Lasciare semplicemente scongelare il prodotto per circa 2 a 3 ore a 
temperatura ambiente (20-25°C) prima del consumo.   Shelf life del 
prodotto: due giorni dalla data di scongelamento (data preincarto). 
Non ricongelare un prodotto già scongelato. 

Valori nutrizionali per 100 g di 
prodotto  

Energia (kJ)                                                                                    1709 

Energia (kcal) 408 

Grassi (g) 20.3 

di cui acidi grassi saturi 
(g) 8.3 

Carboidrati (g) 49.2 

di cui zuccheri (g) 20.8 

di cui amido 0 

Fibre (g) 2.0 

Proteine (g) 6.2 

 Sale  0.72 

Prodotto da Delifrance italia srl  
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FAGOTTINO 3 CIOCCOLATI GR 100 

 

SCHEDA n.                                    29 Cod prodotto: 74830 

Descrizione Prodotto dolciario da forno al burro - farcitura di cioccolato – decorazione cioccolato – da 
cuocere surgelato  

Ingredienti  Farina di grano tenero, farcitura 17% (latte intero reidratato, latte intero fresco, 
cioccolato bianco 15% (zucchero, burro di cacao, latte in polvere, latte scremato in 
polvere, emulsionante (E442), aroma naturale di vaniglia), zucchero, amido modificato, 
crema di latte, addensante (E466), conservante (E202), sale, stabilizzante (E401), estratto 
naturale di vaniglia, estratto di cartamo), acqua, burro 15.5%, cioccolato 6.5% (zucchero, 
massa di cacao, burro di cacao, emulsionante (E322 (soia))), gocce di cioccolato al latte 
5% (zucchero, latte intero in polvere 20.5%, burro di cacao, massa di cacao, emulsionante 
(E322 (soia)), aroma naturale di vaniglia), zucchero, decorazione di cioccolato fondente 
2.5% (zucchero, massa di cacao, burro di cacao, emulsionante (E322 (soia))), lievito, 
glutine di grano tenero, uova, sale, agente di trattamento della farina (E300), enzima.  

Avvertenze  Eventuale presenza di frutta a guscio  

Istruzioni d’uso  Posizionare il prodotto surgelato in forno preriscaldato e seguire le indicazioni di cottura 
indicate.Per il mercato italiano, il tempo di cottura raccomandato è di circa 30-32 minuti 
a 160°C. Le modalità di cottura possono variare in funzione del tipo di forno utilizzato. 
Lasciare raffreddare prima di degustare. Non ricongelare mai un prodotto già scongelato. 

Valori nutrizionali per 100 g di 
prodotto  

Energia 
(kJ)                                                                                    

 1592 

Energia 
(kcal) 

 381 

Grassi (g) 20.3 

di cui acidi grassi saturi (g) 13.5 

Carboidrati (g) 41.6 

di cui zuccheri (g) 16.5 

di cui 
amido 

 0 

Fibre (g)  2.7  

Proteine (g) 6.6  

Sale  0.73  

Prodotto da Delifrance italia srl  
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MUFFIN SOGNO ALL’ALBICOCCA GR 90 

 

 

 

SCHEDA n. 30 Cod prodotto: 27690 

Descrizione Muffin, farcitura all’albicocca– surgelato   

Ingredienti  Zucchero, farcitura albicocca 22.2% (passato di albicocca 44%, 
acqua, sciroppo di glucosio – fruttosio, zucchero, amido 
modificato, gelificante: E440, aroma: alcol, acidificante: E330, 
conservante: E202), farina di grano tenero, olio di colza non 
idrogenato, uova, chiare d’uovo, acqua, amido modificato, siero 
di latte in polvere, emulsionanti: E47, E477, agente lievitante: 
E450, E500, sale, glutine di grano tenero 

Avvertenze  Eventuale presenza di semi di sesamo e frutta a guscio  

Istruzione d’uso Lasciare semplicemente scongelare il prodotto a temperatura 
ambiente (20-25C) per circa 2 - 3 ore.  Shelf life del prodotto: due 
giorni dalla data di scongelamento (data preincarto).   

Non ricongelare un prodotto già scongelato. 

Valori nutrizionali per 100 g di 
prodotto  

Energia (kJ)                                                                                    1499 

Energia (kcal) 358 

Grassi (g) 16.4 

di cui acidi grassi saturi 
(g) 2.5 

Carboidrati (g) 49.8 

di cui zuccheri (g) 34.2 

di cui amido 15.6 

Fibre (g) 0.8 

Proteine (g) 2.3 

Sale  0.69 

Prodotto da Delifrance italia srl  
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DONUT TRENDY FARC CREMA G 70  

 

 
 
 
 

SCHEDA n. 31 Cod prodotto: 18113 

Descrizione Krapfen, farcitura crema, glassatura, decorazione - surgelato 

Ingredienti  Farina di grano tenero, farcitura 21,2% (acqua, zucchero, sciroppo di glucosio, latte 
scremato in polvere, amido modificato, grasso di cocco non idrogenato, conservante 
(E202), colorante (estratto di cartamo), sale, aroma naturale), acqua, oli vegetali non 
idrogenati (colza, karité, cocco), glassatura 9% (zucchero, burro di cacao, latte in 
polvere, emulsionante (E322 (soia)), aroma naturale), decoro 6,3% (zucchero, palline 
di cereali (farina di riso, farina di grano tenero, zucchero, farina di grano tenero 
maltato, sale), burro di cacao, cacao magro in polvere, latte in polvere, agente di 
rivestimento (E904, E414)), margarina (olio di semi di girasole non idrogenato, grasso 
di karité non idrogenato, acqua, sale, succo concentrato di limone, emulsionante 
(E471)), zucchero, lievito, sale, emulsionante (E471, E472e, E481), glutine di grano 
tenero, agente lievitante (E450, E500), destrosio, stabilizzante (E412), siero di latte in 
polvere, lattosio (latte). 

Avvertenze  Eventuale presenza di frutta a guscio  

Istruzione d’uso Lasciare semplicemente scongelare il prodotto per circa 1 ora a temperatura 
ambiente (20-25°C).  Shelf life del prodotto: due giorni dalla data di scongelamento 
(data preincarto).  Non ricongelare un prodotto già scongelato 

Valori nutrizionali per 
100 g di prodotto  

Energia (kJ)                                                                                    1521 

Energia (kcal) 364 

Grassi (g) 19.2 

di cui acidi grassi saturi (g) 7.2 

Carboidrati (g) 41.9 

di cui zuccheri (g) 16.8 

di cui amido 25.1 

Fibre (g) 1.5 

Proteine (g) 5.1 

Sale  0.97 

Prodotto da Delifrance italia srl  
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MUFFIN CON ZUCCHERO  

 

 

 

  

SCHEDA n. 32 Cod prodotto: 28164 

Descrizione Muffin, decorazione zucchero - Cotto - Surgelato. 

Ingredienti  Zucchero, farina di grano tenero, olio di colza non idrogenato, uova, 
chiare d'uovo, acqua, decorazione di zucchero 7.7%, amido 
modificato, siero di latte in polvere, emulsionanti: E477, E471, agenti 
lievitanti: E450, E500), sale, glutine di grano tenero. 

Avvertenze  Eventuale presenza di semi di sesamo e frutta a guscio  

Istruzione d’uso Lasciare semplicemente scongelare il prodotto per circa 2 ore a 
temperatura ambiente.  Shelf life del prodotto: due giorni dalla data 
di scongelamento (data preincarto.. Non ricongelare mai un 
prodotto già scongelato 

Valori nutrizionali per 100 g di 
prodotto  

Energia (kJ)                                                                                    1752 

Energia (kcal) 419 

Grassi (g) 20.8 

di cui acidi grassi saturi 
(g) 2.5 

Carboidrati (g) 54.7 

di cui zuccheri (g) 37.1 

di cui amido 17.6 

Fibre (g) 0.9 

Proteine (g) 2.8 

Sale  0.87 

Prodotto da Delifrance italia srl  
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MINI CROISSANT ALBICOCCA GR 40  

 

SCHEDA n. 33 Cod prodotto: 18372 

Descrizione Prodotto dolciario da forno, farcitura albicocca - Da cuocere - 
Surgelato. 

Ingredienti  Farina di grano tenero, mélange (oli e grassi vegetali non idrogenati 
(palma, palmisto, coprah), acqua, burro concentrato, aromi naturali 
(latte), emulsionante (E471), sale, regolatore di acidità (E330), 
colorante (caroteni di origine naturale)), acqua, farcitura 15% (purea 
di albicocche 43%, sciroppo di glucosio-fruttosio, zucchero, 
gelificante (E440), regolatore di acidità (E330), aromi naturali),  
zucchero, lievito, decoro 2,5% (zucchero, grasso di palma non 
idrogenato), glutine di grano tenero, uova, sale, aroma naturale 
(latte), colorante (caroteni di origine naturale), agente di trattamento 
della farina (E300), enzima.  

Avvertenze  Eventuale presenza di soia e frutta a guscio  

Istruzione d’uso Posizionare il prodotto surgelato in forno preriscaldato e seguire le 
indicazioni di cottura indicate 13-15 min a 170°C. Le modalità di 
cottura possono variare in funzione del tipo di forno utilizzato. 
Lasciare raffreddare prima di degustare! CONSERVAZIONE : Per 
mantenere la fragranza ottima del prodotto ai consumatori, si 
consiglia di cuocere regolarmente durante l'arco della giornata. Non 
ricongelare un prodotto già scongelato 

Valori nutrizionali per 100 g di 
prodotto  

Energia (kJ)                                                                                    1613 

Energia (kcal) 385 

Grassi (g) 18.9 

di cui acidi grassi saturi 
(g) 10.4 

Carboidrati (g) 45.9 

di cui zuccheri (g) 18.7 

di cui amido 0 

Fibre (g) 2.2 

Proteine (g) 6.8 

Sale  0.98 

Prodotto da Delifrance italia srl  
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MINI CROISSANT CIOCCOLATO GR 40  

SCHEDA n. 34 Cod prodotto: 18370 

Descrizione Prodotto dolciario da forno, farcitura cioccolato nocciola, decorazione 
cioccolato - Da cuocere, surgelato 

Ingredienti  Farina di grano tenero, mélange (oli e grassi vegetali non idrogenati 
(palma, palmisto, coprah), acqua, burro concentrato, aromi naturali 
(latte), emulsionante (E471), sale, regolatore di acidità (E330), 
colorante (caroteni di origine naturale)), acqua, farcitura 15% 
(zucchero, nocciole 19%, cioccolato in polvere 18,5% (zucchero, cacao 
in polvere), grassi vegetali non idrogenati di palma e colza, latte 
scremato in polvere, emulsionante (E322 (soia))), zucchero, lievito, 
decorazione di cioccolato fondente 2,5% (zucchero, massa di cacao, 
burro di cacao, emulsionante (E322 (soia))), glutine di grano tenero, 
uova, sale, aroma naturale (latte), colorante (caroteni di origine 
naturale), agente di trattamento della farina (E300), enzima.  

Avvertenze                                                        Eventuale presenza di: frutta a guscio 

  
Istruzione d’uso Posizionare il prodotto surgelato in forno preriscaldato e seguire le 

indicazioni di cottura indicate 13-15 min a 170°C. Le modalità di cottura 
possono variare in funzione del tipo di forno utilizzato. Lasciare 
raffreddare prima di degustare! CONSERVAZIONE: Per mantenere la 
fragranza ottima del prodotto ai consumatori, si consiglia di cuocere 
regolarmente durante l'arco della giornata. Non ricongelare un 
prodotto già scongelato 

Valori nutrizionali per 100 g di 
prodotto  

Energia (kJ)                                                                                    1668 

Energia (kcal) 399 

Grassi (g) 20.7 

di cui acidi grassi 
saturi (g) 11.4 

Carboidrati (g) 44.9 

di cui zuccheri (g) 14.7 

di cui amido 0 

Fibre (g) 2.1 

Proteine (g) 7.2 

Sale  1.00 

Prodotto da Delifrance italia srl  
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MINI CROISSANT CREMA GR 40  

 

Istruzione d’uso Posizionare il prodotto surgelato in forno preriscaldato e seguire le 
indicazioni di cottura indicate 13-15 min a 170°C. Le modalità di cottura 
possono variare in funzione del tipo di forno utilizzato. Lasciare 
raffreddare prima di degustare! CONSERVAZIONE: Per mantenere la 
fragranza ottima del prodotto ai consumatori, si consiglia di cuocere 
regolarmente durante l'arco della giornata. Non ricongelare un 
prodotto già scongelato 

Valori nutrizionali per 100 g di 
prodotto  

Energia (kJ)                                                                                    1996 

Energia (kcal) 478 

Grassi (g) 27.5 

di cui acidi grassi 
saturi (g) 13.3 

Carboidrati (g) 47.7 

di cui zuccheri (g) 18.7 

di cui amido 0 

Fibre (g) 2.9 

Proteine (g) 8.5 

Sale  1.10 

Prodotto da Delifrance italia srl  

SCHEDA n. 35 Cod prodotto: 18371 

Descrizione Prodotto dolciario da forno - farcitura crema, decorazione - Da cuocere 
- Surgelato. 

Ingredienti  farina di grano tenero, mélange (oli e grassi vegetali non idrogenati 
(palma, palmisto, coprah), acqua, burro concentrato, aromi naturali 
(latte), emulsionante (E471), sale, regolatore di acidità (E330), 
colorante (caroteni di origine naturale)), acqua, crema pasticcera 15% 
(acqua, sciroppo di glucosio, zucchero, amido modificato, grasso di 
palma non idrogenato, latte scremato in polvere, stabilizzante (E460, 
E466), aromi naturali, emulsionante (E471), conservante (E202)), 
zucchero, lievito, decoro 2,5% (zucchero, amidi, glucosio, agente di 
rivestimento (E903)), glutine di grano tenero, uova, sale, aroma 
naturale (latte), colorante (caroteni di origine naturale), agente di 
trattamento della farina (E300), enzima.  

Avvertenze  Eventuale presenza di soia e frutta a guscio. 
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CROISSANT INTEGRALE AL MIELE 90G 

SCHEDA n. 36 cod. prodotto: 28226 

Descrizione Prodotto dolciario da forno al burro con farina 
integrale e semi vari, farcitura al miele. Surgelato  

Ingredienti  farina di grano tenero, acqua, burro 17%, farcitura 
16.5% (miele 50%, sciroppo di glucosio-fruttosio, 
acqua, amido modificato, gelificante: E440, aroma 
naturale), farina integrale di grano tenero 3.5%, 
lievito, zucchero, glutine di grano tenero, semi 1.4% 
(lino scuro, girasole, papavero), uova, sale, agente 
di trattamento della farina: E300, enzima 

Avvertenze  Può contenere soia, frutta a guscio   

Istruzione d’uso Preriscaldare il forno ventilato a 170°C, per 21-23 
min.  

Forno tradizionale: 160°C per 28-30min. 

Il prodotto scongelato non deve essere ricongelato 
e deve essere consumato entro 24 ore dallo 
scongelamento. Prodotto da consumarsi previa 
cottura. 

Valori nutrizionali per 100 g di prodotto cotto Energia (kJ)         1520 

 Energia (kcal)       363 

 Grassi (g)               17.4 

 di cui acidi grassi  saturi 
(g)                 11.1 

 Carboidrati (g)       43.5 

 di cui zuccheri (g) 13.8 

 di cui amido 0 

 Fibre (g) 2.6 

 Proteine (g)            6.8 

 Sale (g)                   0.69 

Prodotto da  Delifrance Italia srl   
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CROISSANT INTEGRALE AI FRUTTI DI BOSCO 100G 

SCHEDA n. 37 cod. prodotto: 28228 

Descrizione Prodotto dolciario da forno al burro con farina 
integrale e semi, farcitura ai frutti di bosco. 
Surgelato  

Ingredienti  farina di grano tenero, acqua, burro 17.5%, farcitura 
15% (zucchero, composta di frutti di bosco 42% 
(purea di mirtilli, purea di fragole, purea di 
lamponi), sciroppo di glucosio-fruttosio, gelificante: 
E440, fibre vegetali, regolatore di acidità: E330, 
aroma naturale), farina integrale di grano tenero 
3.5%, lievito, zucchero, glutine di grano tenero, 
semi 1.4% (semi di girasole, semi di papavero, semi 
di lino scuro), uova, sale, agente di trattamento 
della farina: E300, enzima 

Avvertenze  Può contenere soia, frutta a guscio   

Istruzione d’uso Preriscaldare il forno ventilato a 170°C, per 21-23 
min.  
Il prodotto scongelato non deve essere ricongelato 
e deve essere consumato entro 24 ore dallo 
scongelamento. Prodotto da consumarsi previa 
cottura. 

Valori nutrizionali per 100 g di prodotto cotto Energia (kJ)         1530 

 Energia (kcal)       365 

 Grassi (g)               17.6 

 di cui acidi grassi  saturi 
(g)                 

10.9 

 Carboidrati (g)       42.8 

 di cui zuccheri (g) 15 

 di cui amido 0 

 Fibre (g) 2.7 

 Proteine (g)            6.8 

 Sale (g)                   0.6 

Prodotto da  Delifrance Italia srl   
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CROISSANT SUPERFARCITO CREMA VANIGLIA 90G 

SCHEDA n. 38 cod. prodotto: 74825 

Descrizione Prodotto dolciario da forno, farcitura crema aroma 
vaniglia, decorazione di zucchero. Surgelato  

Ingredienti  farina di grano tenero, acqua, burro 16.5%, farcitura 
16% (acqua, sciroppo di glucosio, zucchero, amido 
modificato, grasso di palma non idrogenato, latte 
scremato in polvere, stabilizzante: E460, E466, 
aromi naturali, emulsionante: E471, conservante: 
E202, sale), zucchero, decoro 3% (zucchero, amidi, 
glucosio, agente di rivestimento: E903), lievito, 
glutine di grano tenero, sale, uova, colorante: 
caroteni di origine naturale, agente di trattamento 
della farina: E300, enzima 

Avvertenze  Può contenere soia, frutta a guscio   

Istruzione d’uso Preriscaldare il forno ventilato a 170°C, per 21-23 
min.  

Il prodotto scongelato non deve essere ricongelato 
e deve essere consumato entro 24 ore dallo 
scongelamento. Prodotto da consumarsi previa 
cottura. 

Valori nutrizionali per 100 g di prodotto cotto Energia (kJ)         1534 

 Energia (kcal)       366 

 Grassi (g)               17.4 

 di cui acidi grassi  saturi 
(g)                 11 

 Carboidrati (g)       44 

 di cui zuccheri (g) 13.1 

 di cui amido 0 

 Fibre (g) 2.1 

 Proteine (g)            7.4 

 Sale (g)                   0.90 

Prodotto da  Delifrance Italia srl   
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Preparato da: Responsabile qualità del gruppo Arena   

N. revisione  Data revisione  Motivo revisione  

Rev. 01 Febbraio 2021 Aggiunta di referenze nuovo fornitore Dolcificio 
GI&SSE srl   
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DONUT RIP. CACAO GR 65 

 

  

SCHEDA n. 01-gi&sse Cod prodotto: RICOCIOC 

Descrizione Donut ripiena di crema cacao e ricoperta di glassa al cacao decorata con glassa 
bianca- Prodotto dolciario fritto e surgelato  

Ingredienti  Farina di frumento tenero, acqua, ripieno cacao (14%): (zucchero, oli vegetali 
non idrogenati (colza e girasole e mais e soia, in proporzione variabile), grassi 
(palma),cacao magro in polvere 12%, lattosio, siero di latte in polvere, 
emulsionante lecitina di soia (e322), aromi), olii vegetali (palma, colza, girasole) 
zucchero, uova pastorizzate, lievito di birra, emulsionanti (e471, e472e),sale, 
lattosio, antiagglomerante: e170, siero di latte in polvere, glutine di frumento, 
albume in polvere, destrosio, agente di trattamento della farina: e300 e l-
cisteina, aromi, enzimi. copertura glassa al cacao 12% : zucchero, grassi vegetali 
(palmisti, palma, cocco), cacao magro in polvere (15 %) siero di latte in polvere, 
emulsionanti: lecitina di soia, aromi. decorazione bianca 3%: zucchero, grassi 
vegetali ( palmisti, palma) amido di mais, colorante: e171, emulsionante: lecitina 
di soia aromi. 

Avvertenze Può contenere soia, frutta a guscio e derivati e sesamo.  * Il misto d’uovo 
pastorizzato è sottoposto ad un trattamento di pastorizzazione alla temperatura 
minima di 67°C per un tempo minimo di 5.54 minuti. 

Istruzione d’uso Scongelare il prodotto a temperatura ambiente lontano da fonti di calore. Per 
una conservazione ottimale si consiglia di lasciare il prodotto, una volta 
scongelato, nel banco frigo a più 4/5°C.  Shelf life del prodotto: due giorni dalla 
data di scongelamento (data preincarto). 

Valori nutrizionali 
per 100 g di 
prodotto  

Valore energetico  1776 Kj                  424Kcal 

Grassi                        20.8 g       Di cui saturi             11.4 g 

Carboidrati               51.4 g      Di cui zuccheri        19.4 g 

Fibre                           2.0 g 

Proteine                     6.9 g 

Sale                             0.8 g 

Sodio                          0.32 g  

Ac Grassi trans         35.5 mg 

Colesterolo               471 mg/kg 

Prodotto da  DOLCIFICIO GI&SSE SRL – SEDE LEGALE VIA CREVALCORE N. 3/20, SEDE OPERATIVA VIA 
LAMBORGHINI N. 10  40017 SAN GIOVANNI IN PERSICETO (BO) – P. IVA e C.F. 02622021208 – TEL. 
051822729 e-mail info@dolcificiogiesse.it 
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DONUT RIP. DI CREMA GR 65 

 

 

  

SCHEDA n. 02-gi&sse Cod prodotto: RICOWHITE 

Descrizione Donut ripiena di crema latte panna e ricoperta di glassa bianca decorata con 
glassa al cacao - Prodotto dolciario fritto e surgelato 

Ingredienti  Farina di frumento tenero, acqua, ripieno latte e panna (14%): (latte fresco 
intero pastorizzato, panna, zucchero, sciroppo di glucosio, amido modificato di 
mais e1422, conservante: e202 potassio sorbato, aromi, colorante: e171 biossido 
di titanio), oli vegetali (palma, colza, girasole), zucchero, uova pastorizzate, 
lievito di birra, sale, , siero di latte in polvere, emulsionanti :e471, e472e; sale, 
lattosio, antiagglomerante: e170, siero di latte in polvere, glutine di frumento, 
albume in polvere, destrosio, agente di trattamento della farina : e300 e l-
cisteina, aromi enzimi. copertura glassa bianca 12% : zucchero, grassi vegetali 
(palmisti, palma), amido di mais, colorante: e171, emulsionante: lecitina di soia, 
aromi. decorazione cacao 3%: zucchero, grassi vegetali (palmisti, palma, cocco), 
cacao magro in polvere (15%), siero di latte in polvere, emulsionante: lecitina di 
soia, aromi. 

Avvertenze Può contenere soia, frutta a guscio e derivati e sesamo.   

Istruzione d’uso Scongelare il prodotto a temperatura ambiente (20/25°) lontano da fonti di 
calore per 1,50/2 ore. Una volta scongelato, nel banco frigo a 4/5 °C  la  Shelf life 
del prodotto è di due giorni dalla data di scongelamento (data preincarto). 

Valori nutrizionali 
per 100 g di 
prodotto  

Valore energetico   1546 kJ/100 g –  370 kcal/100 g 

Grassi                        20.1 g       Di cui saturi           12.4 g 

Carboidrati               41.8 g      Di cui zuccheri        11.7 g 

Fibre                           1.7 g 

Proteine                     4.6 g 

Sale                             0.53 g 

Prodotto da  DOLCIFICIO GI&SSE SRL – SEDE LEGALE VIA CREVALCORE N. 3/20, SEDE OPERATIVA VIA 
LAMBORGHINI N. 10  40017 SAN GIOVANNI IN PERSICETO (BO) – P. IVA e C.F. 02622021208 – TEL. 
051822729 e-mail info@dolcificiogiesse.it 
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CIAMBELLA CON SPOLVERO DI ZUCCHERO SEMOLATO  

  

SCHEDA n. 03-gi&sse Cod prodotto: CIAM4 

Descrizione  Prodotto dolciario fritto e surgelato  

Ingredienti  Farina di frumento, acqua, olio di palma, zucchero, uova pastorizzate, lievito di 
birra, sale, siero di latte, in polvere, emulsionanti: e471, e472e; lattosio, oli 
vegetali (palma, colza, girasole), glutine di frumento, destrosio (da frumento), 
albume in polvere, aromi, agenti di trattamento della farina: e300, e920, 
antiagglomerante: e170, enzimi. copertura 5%: zucchero semolato. 

Avvertenze Può contenere soia e frutta a guscio 

Istruzione d’uso Scongelare il prodotto a 20/24°C per 1,5/2 ore circa. Guarnire a piacere.  Shelf 
life del prodotto: due giorni dalla data di scongelamento (data preincarto). Non 
può essere ricongelato. 

Valori nutrizionali 
per 100 g di 
prodotto  

Valore energetico  1682 Kj                  402 Kcal 

Grassi                        21.5 g       Di cui saturi            10.7 g 

Carboidrati               45.1 g      Di cui zuccheri        16.9 g 

Fibre                           1.8 g 

Proteine                     6.2 g 

Sale                             0.81 g 

Prodotto da  DOLCIFICIO GI&SSE SRL – SEDE LEGALE VIA CREVALCORE N. 3/20, SEDE OPERATIVA VIA 
LAMBORGHINI N. 10  40017 SAN GIOVANNI IN PERSICETO (BO) – P. IVA e C.F. 02622021208 – TEL. 
051822729 e-mail info@dolcificiogiesse.it 
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CIAMBELLA MAXI ZUCCHERO GR 95 

 

 

  

SCHEDA n. 04-gi&sse Cod prodotto: CIAM30Z 

Descrizione Ciambella maxi - Prodotto dolciario fritto e surgelato  

Ingredienti  Farina di frumento, acqua, olio di palma, zucchero, uova, lievito di birra, sale, 
siero di latte in polvere, emulsionanti: (e471, e472e); lattosio, oli vegetali (palma, 
colza, girasole), glutine di frumento, destrosio (da frumento), albume in polvere, 
aromi, antiossidanti: e300, e920, antiagglomerante: e170, enzimi. copertura 4%: 
zucchero semolato. può contenere soia e frutta a guscio 

Avvertenze Può contenere soia, frutta a guscio.   

Istruzione d’uso Scongelare il prodotto a temperatura 20/24° C per circa 1,5/2 ore. Guarnire a 
piacere.  Shelf life del prodotto: due giorni dalla data di scongelamento (data 
preincarto). Non può essere ricongelato. 

Valori nutrizionali 
per 100 g di 
prodotto  

Valore energetico  1682 Kj                  402 Kcal 

Grassi                        21.5 g       Di cui saturi             10.7 g 

Carboidrati               45.1 g      Di cui zuccheri        16.9 g 

Fibre                           1.8 g 

Proteine                     6.2 g 

Sale                             0.81 g 

Prodotto da  DOLCIFICIO GI&SSE SRL – SEDE LEGALE VIA CREVALCORE N. 3/20, SEDE OPERATIVA VIA 
LAMBORGHINI N. 10  40017 SAN GIOVANNI IN PERSICETO (BO) – P. IVA e C.F. 02622021208 – TEL. 
051822729 e-mail info@dolcificiogiesse.it 
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CUORICINI FARCITI CON RIPIENO LATTE E PANNA 

 

 

 

 

 

 

 

  

SCHEDA n. 05-gi&sse Cod prodotto: CUORPA 

Descrizione Prodotto dolciario fritto e surgelato  

Ingredienti  Ripieno latte e panna 40% (ripieno LATTE e PANNA (12%): (LATTE fresco intero 
pastorizzato, PANNA, saccarosio (espresso come invertito), sciroppo di glucosio, 
amido modificato di mais E1422, conservante: E202 potassio sorbato, aromi, 
colorante: E171 biossido di titanio), farina di FRUMENTO, acqua, olio di palma 
raffinato, UOVA pastorizzate, zucchero, lievito di birra, LATTE in polvere, 
emulsionanti : E471, E472e, sale, LATTOSIO, oli vegetali (palma, colza, girasole), 
glutine di FRUMENTO, destrosio (da FRUMENTO), ALBUME in polvere, aromi, 
agenti di trattamento della farina: E300, E920, antiagglomerante: E170, enzimi. 
Copertura 5% : zucchero semolato.  

Avvertenze Può contenere soia, frutta a guscio.   

Istruzione d’uso Scongelare il prodotto a temperatura ambiente lontano da fonti di calore. 
Guarnire a piacere.  Shelf life del prodotto: due giorni dalla data di 
scongelamento (data preincarto).  Non può essere ricongelato. 

Valori nutrizionali 
per 100 g di 
prodotto  

Valore energetico  1304 Kj                  311 Kcal 

Grassi                        14.6 g       Di cui saturi             7.8 g 

Carboidrati               40.6 g      Di cui zuccheri        15.2 g 

Fibre                           1.3 g 

Proteine                     3.7 g 

Sale                             0.45 g 

Prodotto da  DOLCIFICIO GI&SSE SRL – SEDE LEGALE VIA CREVALCORE N. 3/20, SEDE OPERATIVA VIA 
LAMBORGHINI N. 10  40017 SAN GIOVANNI IN PERSICETO (BO) – P. IVA e C.F. 02622021208 – TEL. 
051822729 e-mail info@dolcificiogiesse.it 
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KRAPFEN CREMA GR 75 

 

 

 

 

 

  

SCHEDA n. 06-gi&sse Cod prodotto: KRACRE36 

Descrizione Prodotto dolciario fritto e surgelato  

Ingredienti  Farina di frumento, crema 22%, (latte scremato reidratato, zucchero, acqua, 
sciroppo di glucosio, tuorlo d’uovo zuccherato [zucchero (50%), tuorlo d’uovo] 
amido modificato di mais, olio di cocco, conservante: potassio sorbato, aromi, 
coloranti carotenoidi (e160a)), acqua, olio di palma, uova pastorizzate, zucchero, 
lievito di birra, lattosio, siero di latte in polvere, emulsionanti (e471, e472e), sale, 
latte in polvere, oli vegetali (palma, colza, girasole), glutine di frumento, 
destrosio (da frumento), albume in polvere, aromi, agenti di trattamento della 
farina: e300, e920, antiagglomerante: e170, enzimi.  

Avvertenze Può contenere soia, frutta a guscio.   

Istruzione d’uso Scongelare il prodotto a 20/24 °C per circa 1,5/2 ore. Guarnire a piacere.  Shelf 
life del prodotto: due giorni dalla data di scongelamento (data preincarto).  Non 
può essere ricongelato 

Valori nutrizionali 
per 100 g di 
prodotto  

Valore energetico  1294 Kj                  309 Kcal 

Grassi                        14.0 g       Di cui saturi             7.2 g 

Carboidrati               39.6 g      Di cui zuccheri        16.6 g 

Fibre                           1.6 g 

Proteine                     5.3 g 

Sale                             0.52 g 

Prodotto da  DOLCIFICIO GI&SSE SRL – SEDE LEGALE VIA CREVALCORE N. 3/20, SEDE OPERATIVA VIA 
LAMBORGHINI N. 10  40017 SAN GIOVANNI IN PERSICETO (BO) – P. IVA e C.F. 02622021208 – TEL. 
051822729 e-mail info@dolcificiogiesse.it 
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KRAPFEN ALBICOCCA GR 75 

 

 

 

 

 

  

SCHEDA n. 07-gi&sse Cod prodotto: KRAMA36 

Descrizione Prodotto dolciario fritto e surgelato  

Ingredienti  Farina di frumento, preparato di albicocca (22%) (sciroppo di glucosio-fruttosio, 
purea di albicocca (35%), zucchero, aromi, gelificante: pectina; correttore di 
acidità: acido citrico; conservante: potassio sorbato), acqua, olio di palma, uova 
pastorizzate, zucchero, lievito di birra, lattosio, siero di latte in polvere, 
emulsionanti: e471, e472e; sale, latte in polvere, oli vegetali (palma, colza, 
girasole) glutine di frumento, destrosio (frumento), albume polvere, aromi, 
agenti di trattamento della farina: e300, e920, antiagglomerante: e170, enzimi. 

Avvertenze Può contenere: soia, frutta a guscio e tracce di anidride solforosa come residuo 
della frutta 

Istruzione d’uso Scongelare il prodotto a temperatura ambiente per 1,5/2 ore circa. Guarnire a 
piacere Shelf life del prodotto: due giorni dalla data di scongelamento (data 
preincarto).  Non può essere ricongelato . 

Valori nutrizionali 
per 100 g di 
prodotto  

Valore energetico  1294 Kj                  309 Kcal 

Grassi                        14.0 g       Di cui saturi             7.2 g 

Carboidrati               39.6 g      Di cui zuccheri        16.6 g 

Fibre                           1.6 g 

Proteine                     5.3 g 

Sale                             0.52 g 

Prodotto da  DOLCIFICIO GI&SSE SRL – SEDE LEGALE VIA CREVALCORE N. 3/20, SEDE OPERATIVA VIA 
LAMBORGHINI N. 10  40017 SAN GIOVANNI IN PERSICETO (BO) – P. IVA e C.F. 02622021208 – TEL. 
051822729 e-mail info@dolcificiogiesse.it 
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KRAPFEN NOCCIOLA/CACAO GR 70 

 

 

 

 

 

  

SCHEDA n. 08-gi&sse Cod prodotto: KRACIO36 

Descrizione Prodotto dolciario fritto e surgelato  

Ingredienti  Farina di frumento, crema nocciola e cacao (20%) [zucchero, oli e grassi vegetali 
non idrogenati (girasole e palma), nocciole (8%), cacao magro in polvere (8%), 
latte scremato in polvere, emulsionante e322 (lecitina di girasole), aromi], acqua, 
olio di palma, uova pastorizzate, zucchero, lievito di birra, lattosio, siero di latte 
in polvere, emulsionante (e471, e472e), sale, latte in polvere, oli vegetali (palma, 
colza, girasole), glutine di frumento, destrosio (da frumento), albume in polvere, 
aromi, agenti di trattamento della farina: e300, e920, antiagglomerante: e170, 
enzimi.  

Avvertenze Può contenere: soia e altra frutta a guscio  

Istruzione d’uso Scongelare il prodotto a 20/24° C per circa 1,5/2 ore circa. Guarnire a piacere.  
Shelf life del prodotto: due giorni dalla data di scongelamento (data preincarto).  
Non può essere ricongelato . 

Valori nutrizionali 
per 100 g di 
prodotto  

Valore energetico  1724 Kj                  413 Kcal 

Grassi                        23.1 g       Di cui saturi             9.3 g 

Carboidrati               43.8 g      Di cui zuccheri        12.2 g 

Fibre                           2.4 g 

Proteine                     6.2 g 

Sale                             0.55 g 

Prodotto da  DOLCIFICIO GI&SSE SRL – SEDE LEGALE VIA CREVALCORE N. 3/20, SEDE OPERATIVA VIA 
LAMBORGHINI N. 10  40017 SAN GIOVANNI IN PERSICETO (BO) – P. IVA e C.F. 02622021208 – TEL. 
051822729 e-mail info@dolcificiogiesse.it 
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CROISSANT AI MULTISEMI 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SCHEDA n. 09-Vandemoortele Cod prodotto: 48392 

Descrizione Pasta lievitata sfogliata surgelata, croissant dritto con multisemi (3%), pronto per 
la cottura 

Ingredienti  Farina (frumento; orzo maltato tostato); acqua; oli e grassi vegetali (palma; 
girasole); sciroppo di glucosio-fruttosio; lievito; burro (latte) (2,0%); zucchero; 
uovo; semi di lino bruno; semi di girasole; sale; semi di papavero; semi di lino 
gialli; semi di zucca; semi di sesamo; glutine di frumento; emulsionanti (lecitine; 
e471); aroma naturale; enzimi; agenti di trattamento della farina (acido 
ascorbico); coloranti (caroteni). 

Avvertenze Può contenere:  soia, nocciole, mandorle, noci pecan 

Istruzione d’uso Scongelamento: 30 minuti a temperatura ambiente. Preriscaldare: forno a 200°C. 
Cottura: 20-25 min a 200 +/-10°C. Queste istruzioni sono puramente indicative, 
il tempo e la temperatura di cottura dipendono dal tipo di forno. NON 
RICONGELARE DOPO AVER SCONGELATO 

Valori nutrizionali 
per 100 g di 
prodotto  

Valore energetico  1509 Kj                  361 Kcal 

Grassi                        21 g         Di cui saturi             12 g 

Carboidrati               34 g      Di cui zuccheri        4.2 g 

Fibre                           2.3 g 

Proteine                     7.8 g 

Sale                             1.0 g 

Prodotto da  VANDEMOORTELE EUROPE NV  
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MUFFIN NUTELLA GR 89 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SCHEDA n. 10-Ferrero  Cod prodotto: D753 

Descrizione Prodotto da forno farcito con crema alle nocciole e al cacao NUTELLA, cotto e 
surgelato 

Ingredienti  Zucchero, crema alle nocciole e al cacao 16,5% (zucchero, olio di palma, nocciole 
13%, latte scremato in polvere 8,7%, cacao magro 7,4%, emulsionanti: lecitine 
(soia); vanillina), farina di frumento, uova (8,5%), oli vegetali (girasole, cocco), 
yogurt magro (6,5%), lievito madre (6,5%)(acqua, farina di frumento), acqua, 
tuorlo d' uovo (4,5%), siero di latte in polvere, amido modificato, agenti lievitanti 
(difosfato disodico, carbonato acido di sodio), glutine di frumento, emulsionanti 
(mono e digliceridi degli acidi grassi), aromi, addensanti (gomma di xantano, 
gomma di guar) sale. 

Avvertenze Può contenere:   arachidi, mandorle,noci, noci di acagiu', noci di pecan, noci del 
brasile, pistacchi, noci macadamia e semi di sesamo 

Istruzione d’uso Per scongelare mantenere il prodotto a temperatura ambiente per 120 minuti. 
Una volta scongelato il prodotto non può essere ricongelato e va consumato 
entro 2 giorni. NON RICONGELARE DOPO AVER SCONGELATO (data di 
scongelamento coincide con la data di preincarto) 

Valori nutrizionali 
per 100 g di 
prodotto  

Valore energetico  1588 KJ                  379 Kcal 

Grassi                        17.8 g         Di cui saturi             4.1 g 

Carboidrati               47.6 g      Di cui zuccheri        29.9 g 

Proteine                     6.5 g 

Sale                             0.757 g 

 

Prodotto da  FERRERO   
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TRECCIA CANADESE NOCI PECAN 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SCHEDA n. 11 bis-Vandemoortele Cod prodotto: 24937 

Descrizione Pasta lievitata sfogliata surgelata, viennoiserie di forma rettangolare con ripieno 
(19,5 %) a base di sciroppo d'acero (1%) e noci Pecan (4%), pronto per la cottura. 

Ingredienti  farina (frumento, frumento maltato), oli e grassi vegetali (palm, colza, cocco), 
acqua, zucchero, noci pecan, agenti di rivestimento (e966), sciroppo di zucchero 
invertito, sciroppo di glucosio, amido, sciroppo d'acero, latte intero in polvere, 
lievito, uova, sale, aroma naturale, agenti di trattamento della farina (acido 
ascorbico), succo di limone concentrato, enzimi, lievito inattivato, glutine di 
frumento.  

Avvertenze Può contenere noccioli. Può contenere tracce di: soia, mandorle, semi di sesamo. 

Istruzione d’uso Scongelamento: 30 minuti a temperatura ambiente. Preriscaldare: forno a 200°C. 
Cottura: 20-25 min a 200 +/- 10°C. Togliere dal forno e (facoltativo) cospargere 
con lo sciroppo fornito nei sacchetti separati. Prodotto Glassato: per risultati 
ottimali infornare senza vapore. Queste istruzioni sono puramente indicative, il 
tempo e la temperatura di cottura dipendono dal tipo di forno. NON 
RICONGELARE DOPO AVER SCONGELATO 

Valori nutrizionali 
per 100 g di 
prodotto  

Valore energetico  1734 Kj                  416 Kcal 

Grassi                        27 g         Di cui saturi             10 g 

Carboidrati               40 g      Di cui zuccheri            12 g 

Fibre                           1.2 g 

Proteine                     4.2 g 

Sale                             0.32 g 

Prodotto da  VANDEMOORTELE EUROPE NV  
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CHRISTMAS DONUT   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SCHEDA n. 11-Vandemoortele Cod prodotto: 53933 

Descrizione Pasta lievitata fritta e surgelata, donut con copertura scura, decorato con 
zuccherini rossi e verdi e glassa bianca 

Ingredienti  Farina (frumento; riso); oli e grassi vegetali (palma; colza, cocco, girasole); acqua, 
zucchero, lievito, cacao magro in polvere, siero di latte in polvere dolce, 
destrosio, farina di soia, sale, latte scremato in polvere, glutine di frumento, 
agenti lievitanti: E450, E500; emulsionanti: E471, E481, lecitine; lattosio (latte), 
lievito inattivato, sciroppo di glucosio; aroma naturale; spirulina concentrata, 
estratto di vaniglia, agenti di rivestimento (E904), concentrato di ribes neri, 
concentrato di ravanello, concentrato di cartamo, concentrato di limone 

Avvertenze Può contenere: uova, mandorle, nocciole 

Istruzione d’uso Scongelamento: 30-60 minuti a temperatura ambiente. Rimuovere il foglio di 
plastica una volta che i prodotti sono scongelati NON RICONGELARE DOPO AVER 
SCONGELATO 

Valori nutrizionali 
per 100 g di 
prodotto  

Valore energetico  1816 Kj                  463 Kcal 

Grassi                        27 g         Di cui saturi             15 g 

Carboidrati               40 g      Di cui zuccheri            16 g 

Fibre                           2.4 g 

Proteine                     7.2 g 

Sale                             0.97 g 

Prodotto da  VANDEMOORTELE EUROPE NV  
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FORNITORE 
SAMMONTANA  

S.P.A. 
 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Preparato da: Responsabile qualità del gruppo Arena   

N. revisione  Data revisione  Motivo revisione  

Rev. 03 Gennaio 2023 Aggiunta di referenze nuovo fornitore Sammontana   

Rev. 08 Novembre 2024 Cambio ingredienti del “Supreme Pistacchio” 
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SCHEDA n. 01- Cod prodotto: 179850040 CROISSANT GRAN MAESTRO VUOTO  

Descrizione Prodotto da forno congelato. 
Cornetto curvo, vuoto, dorato in superficie e decorato con granella di zucchero 

Ingredienti  Farina di frumento, margarina vegetale (grasso vegetale (palma), olio vegetale 
(girasole), acqua, sale, emulsionante: E471, corettore di acidità: E330), acqua, 
zucchero, zucchero di decorazione 2%, tuorlo d’uovo, lievito di birra, glutine di 
frumento, panna in polvere, lievito naturale (contiene frumento), sale, 
emulsionante: E322 da girasole, aromi (contiene latte), olio di girasole, fibra di 
frumento, amido modificato di mais, farina di frumento maltato, agente 
trattamento farina: E300 

Avvertenze Può contenere: soia, frutta a guscio, sesamo 

Istruzione d’uso Introdurre in forno preriscaldato a 175°- 180°C per 25 minuti circa. Una volta 
scongelato il prodotto non può essere ricongelato e va consumato entro 24 ore. 
NON RICONGELARE DOPO AVER SCONGELATO 

Valori nutrizionali 
per 100 g di 
prodotto  

Valore energetico  1877 KJ                  450 Kcal 

Grassi                        27 g         Di cui saturi             14 g 

Carboidrati               42 g      Di cui zuccheri           13 g 

Proteine                     8.4 g 

Sale                             0.84 g 

 

Prodotto da  Sammontana spa – MARCHIO: IL PASTICCERE  
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SCHEDA n. 02- Cod prodotto: 179850037 CROISSANT GRAN MAESTRO NOCC. CACAO 

Descrizione Prodotto da forno congelato. 
Cornetto curvo, con farcitura alla crema nocciola cacao, dorato in superficie e 
decorato con scaglietta di cioccolato 

Ingredienti  Farina di frumento, margarina vegetale (grasso vegetale (palma), olio vegetale 
(girasole), acqua, sale, emulsionante: E471, corettore di acidità: E330), acqua, 
farcitura crema nocciole-cacao 12% (zucchero, olio vegetale (girasole), grassi 
vegetali (burro di cacao, cocco), nocciole 11.5%, cacao magro 7.5%, lattosio, 
emulsionante:E322 da girasole, aroma), zucchero, scaglietta di cioccolato 1.5% 
(zucchero, pasta di cacao, burro di cacao, emulsionante: E322 da soia, aroma), 
tuorlo d’uovo, lievito di birra, glutine di frumento, panna in polvere, lievito 
naturale (contiene frumento), sale, emulsionante: E322 da girasole, aromi 
(contiene latte), olio di girasole, fibra di frumento, amido modificato di mais, 
farina di frumento maltato, agente trattamento farina: E300 

Avvertenze Può contenere: altra frutta a guscio, sesamo 

Istruzione d’uso Introdurre in forno preriscaldato a 175°- 180°C per 25 minuti circa. Una volta 
scongelato il prodotto non può essere ricongelato e va consumato entro 24 ore. 
NON RICONGELARE DOPO AVER SCONGELATO 

Valori nutrizionali 
per 100 g di 
prodotto  

Valore energetico  1917 KJ                  459 Kcal 

Grassi                        28 g         Di cui saturi             14 g 

Carboidrati               43 g      Di cui zuccheri           18 g 

Proteine                     7.7 g 

Sale                             0.71 g 

 

Prodotto da  Sammontana spa – MARCHIO: IL PASTICCERE  
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SCHEDA n. 03- IP SUPREME PISTACCHIO 

Descrizione Prodotto da forno congelato. 
Cornetto caratterizzato da due paste di colore diverso, una delle quali di colore 
verde. E’ farcito con crema al pistacchio e dorato in superficie 

Ingredienti  Farina di frumento, acqua, farcitura crema al pistacchio 17 % (zucchero, pasta di 
pistacchi 15% di cui 2.5%sul prodotto finito, oli vegetali (girasole, cocco),  
lattosio, grasso vegetale (palma), latte intero in polvere, amido modificato di 
mais, emulsionante: E322 soia, sale), margarina vegetale (grasso vegetale 
(palma), acqua, sale, emulsionante: E471, corettore di acidità: E330), zucchero, 
lievito di birra, glutine di frumento, sale, emulsionante: E322 (girasole), E471, 
E472e, fibra vegetale (barbabietola), aromi, coloranti: E141, E160a, cacao magro, 
olio di girasole, amido modificato di mais, agente di trattamento della farina: 
E300 

Avvertenze Può contenere: uova, altra frutta a guscio, sesamo e senape 

Istruzione d’uso Introdurre in forno preriscaldato a 175°- 180°C per 25 minuti circa. Una volta 
scongelato il prodotto non può essere ricongelato e va consumato entro 24 ore. 
NON RICONGELARE DOPO AVER SCONGELATO 

Valori nutrizionali 
per 100 g di 
prodotto  

Valore energetico  426kcal   

Grassi                        24 g         Di cui saturi             12 g 

Carboidrati               45 g      Di cui zuccheri           16 g 

Proteine                     7.3 g 

Sale                             0.69 g 

 

Prodotto da  Sammontana spa – MARCHIO: IL PASTICCERE  
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Preparato da: Responsabile qualità del gruppo Arena   

N. revisione  Data revisione  Motivo revisione  

Rev. 04 Gennaio 2024 Aggiunta di referenze nuovo fornitore Ferrero    
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SCHEDA n. 01- NUTELLA CROISSANT  

Descrizione Prodotto da forno congelato. 
Cornetto farcito con crema alle nocciole e al cacao NUTELLA, crudo e surgelato 

Ingredienti  Farina di frumento (24%),  margarina vegetale (olio di palma, acqua, olio di 
girasole, sale, succo di limone concentrato), crema alle nocciole e al cacao 17% 
(zucchero, olio di palma, nocciole 13%, latte scremato in polvere 8.7%, cacao 
magro 7.4%, emulsionante: lecitine (soia), vanillina), lievito madre 14% (acqua, 
farina di frumento), acqua, zucchero, lievito di birra, burro anidro, glutine di 
frumento, uova, sale, sciroppo di glucosio, tuorlo d’uovo, aroma, agente di 
rivestimento (pectine), colorante (beta-carotene) 

Avvertenze Può contenere: mandorle, noci, noci di acagiù, noci di pecan, noci del brasile, 
pistacchi, noci macadamia, senape e semi di sesamo  

Istruzione d’uso Introdurre in forno ventilato a 170°°C per 20-24 minuti circa. Una volta 
scongelato il prodotto non può essere ricongelato e va consumato entro 24 ore. 
NON RICONGELARE DOPO AVER SCONGELATO 

Valori nutrizionali 
per 100 g di 
prodotto cotto 

Valore energetico  1964 KJ                  471 Kcal 

Grassi                        28.6 g         Di cui saturi             15.5 g 

Carboidrati               44.9 g      Di cui zuccheri           16.7 g 

Proteine                     7.8 g 

Sale                             0.783 g 

 

Prodotto da  Ferrero Commerciale Italia s.r.l.   
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SCHEDA n. 02- NUTELLA CROISSANT CON OSTIA DECORATIVA 

Descrizione Prodotto da forno congelato. 
Cornetto farcito con crema alle nocciole e al cacao NUTELLA e ostia decorativa, 
crudo e surgelato 

Ingredienti  Farina di frumento (24%),  margarina vegetale (olio di palma, acqua, olio di 
girasole, sale, succo di limone concentrato), crema alle nocciole e al cacao 17% 
(zucchero, olio di palma, nocciole 13%, latte scremato in polvere 8.7%, cacao 
magro 7.4%, emulsionante: lecitine (soia), vanillina), lievito madre 14% (acqua, 
farina di frumento), acqua, zucchero, lievito di birra, burro anidro, glutine di 
frumento, uova, sale, sciroppo di glucosio, tuorlo d’uovo, aromi, ostia (fecola di 
patate, acqua, olio di girasole, cacao magro in polvere, amido di riso, addensante: 
gomma arabica), agente di rivestimento (pectine), colorante (beta-carotene) 

Avvertenze Può contenere: mandorle, noci, noci di acagiù, noci di pecan, noci del brasile, 
pistacchi, noci macadamia, senape e semi di sesamo  

Istruzione d’uso Preriscaldare il forno ventilato a 170°C, lasciare riposare i croissants per 5 minuti 
a temperatura ambiente per facilitare l'applicazione dell'ostia decorativa sui 
croissants crudi. 
Cuocere per 22-26 minuti a seconda del livello di doratura desiderato. 
Una volta scongelato e cotto il prodotto non può essere ricongelato e va 
consumato entro 24 ore.  

NON RICONGELARE DOPO AVER SCONGELATO 

Valori nutrizionali 
per 100 g di 
prodotto cotto 

Valore energetico  1964 KJ                  471 Kcal 

Grassi                        28.6 g         Di cui saturi             15.5 g 

Carboidrati               44.9 g      Di cui zuccheri           16.7 g 

Proteine                     7.8 g 

Sale                             0.783 g 

 

Prodotto da  Ferrero Commerciale Italia s.r.l.   
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Preparato da: Responsabile qualità del gruppo Arena   

N. revisione  Data revisione  Motivo revisione  

Rev. 05 Marzo 2024 Aggiunta di referenze nuovo fornitore Fornopronto srl 
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SCHEDA n. 01- PASTICCIOTTO CREMA E AMARENA GR.125  

Descrizione Prodotto da forno congelato. 
Prodotto dolciario da forno con crema e confettura di amarene, crudo e 
surgelato 

Ingredienti  Farina di grano tipo “00”, zucchero, strutto, uova, latte in polvere, crema di 
amarene 20% (purea di amarene, sciroppo di glucosio-fruttosio, zucchero, 
gelificante: pectina, conservante: sorbato di potassio), proteine del latte, panna 
in polvere, emulsionante: lecitina di soia, agente lievitante: carbonato 
d’ammonio, alcol, aromi 

Avvertenze Può contenere: frutta a guscio, soia, solfiti   

Istruzione d’uso Preriscaldare il forno a 160°C e riscaldare per 15/18 minuti. 

Una volta scongelato e cotto il prodotto non può essere ricongelato e va 
consumato entro 24 ore.  

NON RICONGELARE DOPO AVER SCONGELATO 

Valori nutrizionali 
per 100 g di 
prodotto cotto 

Valore energetico  1367 KJ                      326 Kcal 

Grassi                        13.8 g         Di cui saturi              5.4 g 

Carboidrati               45.7 g      Di cui zuccheri           24.6 g 

Fibra alimentare      0.7 g 

Proteine                    4.6 g 

Sale                            0.14 g 

Prodotto da  Fornopronto srl    
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SCHEDA n. 02- PASTICCIOTTO ALLA CREMA GR.125  

Descrizione Prodotto da forno congelato. 
Prodotto dolciario da forno con crema pasticcera al 50%, crudo e surgelato 

Ingredienti  Farina di grano tipo “00”, zucchero, strutto, uova, latte in polvere, proteine del 
latte, panna in polvere, emulsionante: lecitina di soia, agente lievitante: 
carbonato d’ammonio, alcol, aromi 

Avvertenze Può contenere: frutta a guscio, soia, solfiti   

Istruzione d’uso Preriscaldare il forno a 160°C e riscaldare per 15/18 minuti. 

Una volta scongelato e cotto il prodotto non può essere ricongelato e va 
consumato entro 24 ore.  

NON RICONGELARE DOPO AVER SCONGELATO 

Valori nutrizionali 
per 100 g di 
prodotto cotto 

Valore energetico  1355 KJ                      323 Kcal 

Grassi                        14.1 g         Di cui saturi              5.5 g 

Carboidrati               43.9 g      Di cui zuccheri           22.1 g 

Fibra alimentare      0.7 g 

Proteine                    4.8 g 

Sale                            0.14 g 

Prodotto da  Fornopronto srl    
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Preparato da: Responsabile qualità del gruppo Arena   

N. revisione  Data revisione  Motivo revisione  

Rev. 07 SETTEMBRE 2024 Aggiunta di referenze Baker & Baker Italy srl 
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SCHEDA n. 01- OREO DUNUT GR 73  

Descrizione Prodotto da forno congelato. 
Donut al cacao, con crema al gusto di vaniglia (16%), glassa bianca (9,6%) e pezzi 
di biscotti al cacao (8,2%), surgelato 

Ingredienti  Farina di frumento; Grassi vegetali: Palma, Cocco, (in proporzione variabile); 
Zucchero; Pezzi di biscotti al cacao (Farina di frumento (FRUMENTO); Zucchero; 
Olio di colza; Cacao magro in polvere; Sciroppo di glucosio fruttosio; Amido di 
frumento (FRUMENTO); Agenti lievitanti: Carbonati di potassio, Carbonati 
d'ammonio, Carbonati di sodio; Olio di palma; Sale; Emulsionanti: Lecitine 
(SOIA); Aroma); Acqua; Oli vegetali: Palma, Colza; Lattosio (LATTE); Lievito; 
Cacao magro in polvere (1,4%); Farina di segale (SEGALE); Emulsionanti: Mono- 
e digliceridi degli acidi grassi, Lecitine, Lecitine (SOIA), Stearoil-2-lattilato di 
sodio; Latte intero in polvere (LATTE); Destrosio; Sciroppo di glucosio; Sale; 
Agenti lievitanti: Difosfati, Carbonati di sodio; Addensanti: Gomma di xanthan; 
Aroma (contiene LATTE); Agenti di trattamento della farina: Acido ascorbico. 

Avvertenze Può contenere: uovo e frutta a guscio   

Istruzione d’uso Per scongelare mantenere il prodotto a temperatura ambiente per 90  minuti. 
Una volta scongelato il prodotto non può essere ricongelato e va consumato 
entro 2 giorni. (data di scongelamento coincide con la data di preincarto) 

Valori nutrizionali 
per 100 g d 

Valore energetico  1892 KJ                      453 Kcal 

Grassi                        27 g         Di cui saturi              14 g 

Carboidrati               45 g      Di cui zuccheri           24 g 

Fibra alimentare      2.3 g 

Proteine                    5.1 g 

Sale                            0.59 g 

Prodotto da  BAKER & BAKER ITALY S.R.L 
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SCHEDA n. 02- OREO MUFFIN GR 80  

Descrizione Prodotto da forno congelato. 
Muffin al cacao farcito decorato con crema al gusto vaniglia (14%) e pezzi di 
biscotto cioccolato fondente, cotto e surgelato 

Ingredienti  Zucchero; Farina di FRUMENTO; Olio di colza; Acqua; Pezzi di biscotti al 
cacao(5%) [Olio di colza; Cacao magro in polvere(0,3%); Farina di FRUMENTO; 
Zucchero; Sciroppo di glucosio fruttosio; Amido di FRUMENTO; Agenti lievitanti 
(Carbonati di potassio, Carbonati d'ammonio, Carbonati di sodio); Grasso di 
palma; Sale; Emulsionanti: Lecitine (SOIA); Aroma]; Cacao magro in 
polvere(3,3%); Grassi vegetali (Palma, Cocco (in proporzione variabile)); Oli 
vegetali (Palma, Colza); Amido di FRUMENTO; LATTOSIO; Amido modificato; 
Agenti lievitanti: Difosfati, Fosfati di calcio, Gluconodeltalattone; Farina di riso 
pregelatinizzata; Concentrato di proteine di siero (LATTE); Siero di latte dolce in 
polvere (LATTE); UOVA in polvere; LATTE intero in polvere; Correttori di acidità: 
Carbonati di sodio; Emulsionanti: Stearoil-2-lattilato di sodio, Lecitine (SOIA); 
Proteine del LATTE; Sale; Aroma naturale di vaniglia; Aroma 

Avvertenze Può contenere:  frutta a guscio, sesamo   

Istruzione d’uso Per scongelare mantenere il prodotto a temperatura ambiente per 70  minuti. 
Una volta scongelato il prodotto non può essere ricongelato e va consumato 
entro 2 giorni. (data di scongelamento coincide con la data di preincarto) 

Valori nutrizionali 
per 100 g d 

Valore energetico  1669 KJ                      399 Kcal 

Grassi                        19 g         Di cui saturi              3.6 g 

Carboidrati               50 g      Di cui zuccheri           28 g 

Fibra alimentare      2.2 g 

Proteine                    5.1 g 

Sale                            0.35 g 

Prodotto da  BAKER & BAKER ITALY S.R.L 
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SCHEDA n. 03- MILKA DONUT 55 GR  

Descrizione Prodotto da forno congelato, Prodotto dolciario fritto., Surgelato 
Ciambella di pasta lievitata con cioccolato al latte (20 %), congelati 

Ingredienti  Farina di FRUMENTO; Cioccolato al latte (Zucchero; Burro di cacao; LATTE 
scremato in polvere; Cacao in massa; Siero di LATTE dolce in polvere; BURRO 
chiarificato; Emulsionanti: Lecitine (SOIA), Poliricinoleato di poliglicerolo; Pasta 
di NOCCIOLE; Aroma); Grasso di palma; Acqua; Zucchero; Lievito; Olio di colza; 
Farina di SEGALE; Destrosio; Emulsionanti: Lecitine, Mono- e digliceridi degli acidi 
grassi, Stearoil-2-lattilato di sodio; Sciroppo di glucosio; Sale; Agenti lievitanti: 
Difosfati, Carbonati di sodio; Addensanti: Gomma di xanthan; Agenti di 
trattamento della farina: Acido ascorbico; Aroma naturale di vaniglia. 

Avvertenze Può contenere: uovo, altra frutta a guscio  

Istruzione d’uso Per scongelare mantenere il prodotto a temperatura ambiente per 60  minuti. 
Una volta scongelato il prodotto non può essere ricongelato e va consumato 
entro 2 giorni. (data di scongelamento coincide con la data di preincarto) 

Valori nutrizionali 
per 100 g d 

Valore energetico  1947 KJ                      466 Kcal 

Grassi                        27.4 g         Di cui saturi              13.6 g 

Carboidrati               47.9 g      Di cui zuccheri            18.7 g 

Fibra alimentare      2.1 g 

Proteine                    6.0 g 

Sale                            0.65 g 

Prodotto da  BAKER & BAKER ITALY S.R.L 
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SCHEDA n. 04- MILKA MUFFIN 110 GR  

Descrizione Prodotto da forno surgelato 
Muffin con cioccolato, surgelato 

Ingredienti  Farina di FRUMENTO; Acqua; Zucchero; Oli vegetali (Girasole, Colza (in 
proporzione variabile)); Cioccolato al latte(7.3%) [Zucchero; Burro di cacao; 
LATTE scremato in polvere; Cacao in massa; Siero di latte dolce in polvere 
(LATTE); Burro chiarificato (LATTE); Emulsionanti (Lecitine (SOIA), Poliricinoleato 
di poliglicerolo); Pasta di NOCCIOLE; Aroma; Vanillina]; Farcitura al cacao e 
latte(6.3%) [Zucchero; Oli vegetali (Girasole, Colza (in proporzione variabile)); 
LATTE scremato in polvere; Burro anidro (LATTE); Cacao in massa; Cacao magro 
in polvere; Emulsionanti: (Lecitine (SOIA))]; Gocce di cioccolato al latte(5.1%) 
[Zucchero; LATTE intero in polvere; Cacao in massa; Burro di cacao; Siero in 
polvere (LATTE); Emulsionanti (Lecitine (SOIA)); Vanillina]; Amido di FRUMENTO; 
Agenti lievitanti (Difosfati, Carbonati di sodio, Fosfati di calcio, 
Gluconodeltalattone); Amido modificato; Farina di riso pregelatinizzata; 
Concentrato di proteine di siero (LATTE); Siero di latte dolce in polvere (LATTE); 
UOVA in polvere; Emulsionanti (Stearoil-2-lattilato di sodio); Sale; Aroma. 

Avvertenze Può contenere:  SESAMO, ALTRA FRUTTA A GUSCIO, SENAPE, SEDANO. 

Istruzione d’uso Per scongelare mantenere il prodotto a temperatura ambiente per 90/120  
minuti. Una volta scongelato il prodotto non può essere ricongelato e va 
consumato entro 2 giorni. (data di scongelamento coincide con la data di 
preincarto) 

Valori nutrizionali 
per 100 g d 

Valore energetico  1646 KJ                      393 Kcal 

Grassi                        20.4 g         Di cui saturi              4.6 g 

Carboidrati               46.9 g      Di cui zuccheri            27.8 g 

Fibra alimentare      1.1 g 

Proteine                    5.1 g 

Sale                            0.73 g 

Prodotto da  BAKER & BAKER ITALY S.R.L 
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SCHEDA n. 05- the Simpson Pink Donut   

Descrizione Prodotto da forno congelato 
Donut a pasta lievitata decorato con glassa rosa (13%) e granelli di zucchero 
colorati (5,5%), surgelato 

Ingredienti  Farina di frumento (FRUMENTO); Grasso di palma; Zucchero; Acqua; Lievito; Olio 
di colza; Amido; Farina di segale (SEGALE); Emulsionanti: Lecitine, Mono- e 
digliceridi degli acidi grassi, Stearoil-2-lattilato di sodio; Destrosio; Sciroppo di 
glucosio; Sale; Concentrato di frutta e verdura: Ravanello, Spirulina, Mela, Ribes 
nero; Agenti lievitanti: Difosfati, Carbonati di sodio; Addensanti: Gomma di 
xanthan; Coloranti: Antociani, Rosso di barbabietola, Clorofille e clorofilline, 
Estratto di paprica, Luteina; Aroma naturale; Estratti vegetali: Spirulina; Agenti di 
rivestimento: Gomma d'acacia; Agenti di trattamento della farina: Acido 
ascorbico; Aroma naturale di vaniglia 

Avvertenze Può contenere:  UOVO, LATTE, FRUTTA A GUSCIO, SOIA. 

Istruzione d’uso Per scongelare mantenere il prodotto a temperatura ambiente per 60 minuti. 
Una volta scongelato il prodotto non può essere ricongelato e va consumato 
entro 2 giorni. (data di scongelamento coincide con la data di preincarto) 

Valori nutrizionali 
per 100 g d 

Valore energetico  1824 KJ                      437 Kcal 

Grassi                        25  g           Di cui saturi              13 g 

Carboidrati               47  g           Di cui zuccheri         19 g 

Fibra alimentare      2.6 g 

Proteine                    6.0 g 

Sale                            053 g 

Prodotto da  BAKER & BAKER ITALY S.R.L 


